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Yatta! Ramen | Nous et notre concept

« Yatta ! Ramen » est spécialiste du ramen, le plat 
le plus populaire du Japon, et première franchise 
française.

Le concept est lancé en 2016 à Annecy par trois 
amis, passionnés du Japon, de sa cuisine et de street 
food. 

Yatta! travaille avec des produits de haute qualité, 
offrant un rapport qualité/prix exceptionnel. 
Nous proposons une carte complète, très variée, 
évolutive, de ramen, donburi, salades en été, avec 
des alternatives sans gluten, en vente sur place 
(40%), à emporter (40%) et en livraison (20%). 

Nous Nos plats / Notre concept
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Nos Restaurants

1M€ de C.A. moyen
80 à 120m2

Sans chef de cuisine

40 à 60 places assisses
Implantation centre ville, 

périphérie urbaine, 
centres commerciaux



XXème siècle 1958

1945

2016

1990

2024

2020
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Notre histoire et celle du ramen

Introduction 
depuis la Chine 

du ramen au Japon
Création de Yatta ! Ramen 

à AnnecyPremier ramen instantané

Premier 
restaurant franchisé 
et 6ème établissement

Chaud, nourrissant et peu cher, 
le ramen devient très populaire

200.000 échoppes 
à ramen au Japon. 

Le ramen est le plat le plus 
consommé au Japon, 
loin devant le sushi

Ouverture du 
Laboratoire de 

production

20€ ticket 
moyen 

300.000 
ramen vendus 

en 2025

2500 km 
de nouilles avalées 
chez Yatta! en 2025

1M€ de CA 
potentiel*

*exemple du  restaurant d’Annecy-le-vieux
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Notre carte

« Une carte courte, ultra-performante, 
polyvalente, adaptée à chaque saison » 



8 ramen, 
8 donburi, 

5 salades en été, 
à la carte, 

personnalisables 

Recette dédiée 
de nouilles Ramen

une gamme complète 
de boissons, bières et 
saké en marque Yatta!

Viandes fermières
5 desserts maison 

Mochis et 
Panna cotta

Sauces artisanales

Plats 100% 
personnalisables, 

version XXL et enfant, 
nouilles udon, 
nouilles de riz

Un nouveau plat 
et dessert 

chaque mois
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Nos forces

Pas besoin de 
chef de cuisine, 

notre laboratoire 
s’occupe de tout

Une offre multicanale, 
intergénérationnelle, 

consensuelle.

Un concept clé en main, 
immédiatement rentable.

Un format unique 
entre restauration 

traditionnelle/
restauration rapide.

Un marché 
à conquérir

4,7 de 
moyenne

avis 
Google

Une 
communication 

soignée 
et impactante



8

Un concept cle en main, votre reussite assuree

Un réseau solide : 
10 ans d’expérience, 6 restaurants, 
tête de réseau au capital social 
de 1,1M€

 �Une marque forte, et une notoriété grandissante, leader 
sur le marché

 �Une image  « premium » avec des prix accessibles

 �Un EBE de 30%* sur les points de vente 
à + de 1M€ de CA

 �95% de satisfaction client

 �Un taux de remplissage des restaurants de 250%  

 �Un C.A. moyen deux fois supérieur à la moyenne du 
secteur de la restauration

 �Une clientèle CSP+

*exemple du  restaurant d’Annecy-le-vieux
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Collaborer avec Yatta! Ramen

Accompagnement en amont 
 �Recherche d’emplacement pour votre restaurant

 �Aide à la préparation de votre business plan

 �Aide et coaching pour l’obtention du prêt bancaire. 
Partenariats exclusifs avec la Banque Populaire et le 
Crédit Agricole

 �Création et livraison du plan architectural

 �Accompagnement pendant les travaux 

 �Formation de quatre semaines au siège et en restaurant 
du franchisé et/ou responsable de site

 �Accompagnement sur place pendant 2 semaines avant 
et après ouverture 
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Un accompagnement dédié  
Les fondateurs, experts en gestion, marketing et 
opérations vous guident pour la bonne mise en place 
des éléments clés du concept, garantie du succès. A ses 
cotés, l’animateur réseau, ancien directeur de restaurant, 
veille à la performance de votre restaurant et assure votre 
réussite. 

Une exploitation simplifiée
 �Cuisine centrale = pas besoin de cuisiniers

 �Système caisse puissant, fiable et simple à utiliser

 �Outils RH intuitifs et ultra-connectés avec vos équipes

 �Plateforme de commande centralisée en I.A., qui vous 
fait gagner du temps et des points de marge

 �Support important sur votre marketing local

 �Marketing automatisé, et communication sur les 
réseaux sociaux intégrée

 �Réponse aux avis clients gérée par l’IA 

Collaborer avec Yatta! Ramen
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Rejoignez un réseau dynamique, créez votre restaurant 
simple à opérer, autour d'un plat ultra-tendance, 

sur un marché à conquérir !

Notre modele economique

Lauréat Initiative 
Grand Annecy

Aurore Geyer 
Chargée de développement

06 23 86 07 45 
aurore@yatta-ramen.com

Lauréat catégorie Innovation 
Chambre des Métiers AURA

Apport dès 
60.000€ 

Chiffre d’affaires 
à 2 ans 

1M€ HT

Droits d’entrée 
20.000€ 

Redevance 
5% CA HT + 1% 

Marketing

Investissement 
2000€/m2 




