
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WALDORF ASTORIA VERSAILLES – TRIANON PALACE 

CÉLÈBRE 15 ANS D’EXCELLENCE ET DÉVOILE DES CRÉATIONS SIGNATURES 

DES CHEFS GORDON RAMSAY, GABRIELE RAVASIO ET EDDIE BENGHANEM 

 

 
Pour marquer le 15e anniversaire du restaurant étoilé Gordon Ramsay au Trianon et les 15 ans 

de la marque Waldorf Astoria en France, le prestigieux Waldorf Astoria Versailles - Trianon 

Palace  présente  une  collaboration  gastronomique  exceptionnelle.  Les  Chefs  Gordon 

Ramsay, Gabriele Ravasio et Eddie Benghanem unissent leur talent pour imaginer deux 

créations signatures, disponibles dès à présent à la carte du restaurant gastronomique. 

 

 
UNE COLLABORATION 

SYNONYME D’EXCELLENCE 
 

 
Depuis 15 ans, le restaurant Gordon Ramsay au 

Trianon marie avec raffinement l’art de vivre 

à la française et l’excellence culinaire du chef 

britannique de renommée mondiale. Au cœur 

de la ville royale, Gordon Ramsay s’entoure 

d’une équipe de talents menée par le Chef 

Gabriele Ravasio et le Chef Pâtissier Eddie 

Benghanem, tous deux incarnant la perfection 

de la haute cuisine. 

 
Formé par des maîtres siciliens et napolitains, 

Gabriele Ravasio a affiné son art chez Nobu 

à Londres avant de rejoindre, en 2014, l’équipe 

du Chef Exécutif, Frédéric Larquemin au 

Gordon Ramsay au Trianon. Avec une rigueur 

et une créativité remarquable, il s’approprie les 

codes de la gastronomie française et gravit 

rapidement les échelons. En 2022, à seulement 

33 ans, il prend les rênes de la cuisine du 

restaurant étoilé, apportant une vision 

singulière tout en légèreté et esthétisme. 



Depuis 2008, Eddie Benghanem sublime la carte sucrée du Waldorf Astoria Versailles – Trianon 

Palace. Ce virtuose des desserts, passé par le Ritz Paris, l’Hôtel de Crillon et le Four Seasons Hotel 

George V, insuffle une philosophie de simplicité élégante, un « less is more » maîtrisé avec brio. 

 

 
DES CREATIONS SIGNATURES ÉTOILÉES 

 
 

 
Pour marquer l’identité du restaurant Gordon 

Ramsay au Trianon, ces Chefs d’exception 

dévoilent leurs créations signatures. 

Chef  Gabriele  Ravasio met en lumière 

le Homard Breton, qui est sublimé par 

des tomates cerises, du basilic frais et le 

vinaigre balsamique Maison Giusti vieilli 

100 ans. Ce met d’exception, imaginé avec 

le Chef Gordon Ramsay, est un véritable 

hommage à la tradition et à l’innovation 

culinaire. Le homard, cuit avec délicatesse 

dans un court-bouillon aromatique, est 

accompagné de pétales d’oignon perlé 

marinés, d’une pâte filo croustillante farcie 

des pinces de homard, et d’une sauce 

infusée à la verveine pour une expérience 

gustative unique. 

 
Les amoureux de douceurs ne seront pas 

en reste avec un dessert signature inspiré 

par le Chef Gordon Ramsay et imaginé par 

le Chef Pâtissier Eddie Benghanem, une 

ode gourmande à l’enfance à travers une 

réinterprétation raffinée du berlingot à la 

figue. La figue, travaillée sous toutes ses 

formes, est sublimée par une cuisson en cocotte, un berlingot croustillant à la crème de feuille de 

figuier rôtie et une glace à la figue rôtie. Ce dessert réunit végétal, fruits mûrs et une touche de 

Banyuls pour une finale en apothéose. 

 
Cette collaboration est une véritable célébration de l’excellence culinaire et du savoir-faire unique 

des Chefs; promesse d’une expérience gastronomique inoubliable. 



 
 
 
 
 

 
À propos du Waldorf Astoria Versailles-Trianon Palace 

Le Waldorf Astoria Versailles - Trianon Palace, situé le long du Parc du Château de Versailles, est un hôtel emblématique depuis 1910. Devenu un 

lieu de villégiature prisé de la haute société, un véritable havre de paix et de raffinement dans un écrin de verdure, il a séduit des personnalités 

comme Marcel Proust, Sarah Bernhardt, la Reine Elisabeth II, le Duc et la Duchesse de Windsor, le Président JF Kennedy ou J.Paul Getty. Avec ses 

199 chambres et suites avec vue sur le Domaine Royal ou les jardins, l’hôtel offre un cadre prestigieux et élégant pour un séjour ressourçant. Il 

accueille le restaurant étoilé au guide Michelin, Gordon Ramsay au Trianon, le restaurant La Véranda, le bar et les terrasses avec vue pour profiter 

de la belle saison. Doté d’un magnifique Spa Guerlain réparti sur 3 niveaux avec 14 cabines de soins, une grande piscine chauffée, sauna, hammam, 

salle de fitness et de courts de tennis, le Waldorf Astoria Versailles - Trianon Palace est un véritable écrin pour profiter d’un cadre dépaysant 

aux portes de Paris. L’hôtel célèbre en 2024 ses 15 ans sous les auspices du label Waldorf Astoria, dont il est l’unique ambassadeur en France. La  

collection Waldorf Astoria ne compte que 6 hôtels en Europe. 

 

 

À propos de Waldorf Astoria Hotels & Resorts 

Waldorf Astoria Hotels & Resorts regroupe plus de 30 établissements emblématiques. Grâce à un engagement sans faille en faveur d’un 

service élégant, d’expériences uniques et d’une expertise culinaire dans des destinations incontournables du monde entier, les hôtels Waldorf 

Astoria offrent un cadre unique à leurs clients fidèles. Inspirés par leurs univers intemporels et leur service sincèrement élégant, les hôtels 

Waldorf Astoria proposent une expérience incomparable pour les clients à travers une architecture exceptionnelle, le concept Peacock Alley, 

des collections d’art raffinées, des lieux de restauration étoilés au Guide Michelin et des équipements haut de gamme. En plus des hôtels de 

renommée internationale de la marque, Waldorf Astoria dispose d’un portefeuille de résidences dans le monde entier qui offre le confort d’une 

maison privée associé à des équipements inégalés et à un service de haute qualité. Waldorf Astoria fait partie du groupe Hilton, l’un des leaders 

mondiaux de l’hôtellerie. Vivez un séjour inoubliable dans les Waldorf Astoria Hotels & Resorts en réservant sur waldorfastoria.com ou par le biais 

de l’application Hilton Honors. Les membres Hilton Honors qui réservent directement par l’intermédiaire des canaux Hilton préférés ont accès à 

des avantages immédiats. 

 
 

 
À propos de Hilton 

Hilton est l’un des leaders mondiaux de l’hôtellerie avec un portefeuille de 23 marques de renommée internationale comprenant plus de 7 

600 établissements et près de 1,2 million de chambres, dans 126 pays et territoires. Fidèle à sa vision fondatrice qui est d’offrir une chaleureuse 

et brillante hospitalité à travers le monde, Hilton a accueilli plus de 3 milliards d’hôtes en plus de 100 ans d’histoire, a été nommé numéro 

1 des meilleurs lieux de travail au monde par Great Place to Work et Fortune et a été reconnu comme un leader mondial dans les indices 

de développement durable Dow Jones pendant sept années consécutives. Hilton a introduit des améliorations technologiques de pointe pour 

améliorer l’expérience de ses clients, notamment le partage numérique des clés, les surclassements gratuits automatisés et la possibilité de 

réserver des chambres communicantes confirmées. Grâce au programme primé de fidélisation des clients Hilton Honors, les quelque 190 millions 

de membres Hilton Honors qui réservent directement auprès de Hilton peuvent gagner des points pour des séjours à l’hôtel et des expériences 

que l’argent ne peut pas acheter. Grâce à l’application gratuite Hilton Honors, les clients peuvent réserver leur séjour, choisir leur chambre, 

s’enregistrer, déverrouiller leur porte avec une clé numérique et quitter l’hôtel, le tout à partir de leur smartphone. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

INFORMATIONS PRATIQUES 

Gordon Ramsay au Trianon est ouvert du mardi au samedi de 19h30 à 21h00 

Réservation en ligne : sevenrooms.com ou par téléphone au +33 (0)1 30 84 51 80 

Waldorf Astoria Versailles - Trianon Palace 

1 Boulevard de la Reine Ι 78000 Versailles, France 

waldorfastoriaversailles.fr 

 

 
 

 

 

https://www.sevenrooms.com/reservations/gordonramsayautrianon/french-website
https://waldorfastoriaversailles.fr/

