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 Tout & Bon poursuit sa conquête de la région 

parisienne et ouvre son nouvel établissement en plein 

cœur de Montreuil 
 
    

  

 

Tout & Bon, le traiteur numéro 1 spécialisé dans la livraison de repas en 

entreprise, poursuit le développement de son réseau en France. Grâce à sa 

récente ouverture à Montreuil, l’entreprise implante sa sixième enseigne dans la 

région parisienne. À la tête de cette nouvelle équipe, Jean-Philippe Degonville, le 

franchisé de l’établissement de Montreuil. 
 

  
  

  

Tout & Bon ajoute Montreuil à sa carte  
 

 

  

  

Lundi 16 Janvier 2023, un nouvel établissement Tout & Bon a ouvert en plein cœur de 

Montreuil. À la jointure des principaux axes de passages de la ville, s’est installé le nouvel 

établissement de préparation et de livraison de repas Tout & Bon. Un traiteur d’entreprise 

engagé, qui jongle de façon juste entre cuisine gourmande et approvisionnement de 

saison. 

  

À la carte, un concept responsable et éco-citoyen repris dans toutes les cuisines Tout & 

Bon de France : des fruits et légumes d’origine France et pour la plupart issus de circuits 

courts, des packagings éco-responsables, des livraisons dans un rayon de 30 minutes 

autour des cuisines… 

  

Après le dernier établissement ouvert à Cergy en octobre 2022, c’est Jean-Philippe qui a 

décidé de se lancer dans le projet. Il officialise ainsi la trentième ouverture Tout & Bon en 

France. 

  

Jean-Philippe a fait le choix d'abandonner les systèmes informatiques pour se lancer dans 

la restauration/traiteur en ouvrant sa propre cuisine au centre de Montreuil. Le souhait de 

Jean-Philippe ? Satisfaire ses clients et produire des mets toujours plus qualificatifs. Jean-

Philippe souhaite porter cette aventure à tous ceux qui désirent manger sain, équilibré et 

local. Idéalement situé à moins de 30 minutes des bureaux et entreprises, les livraisons 

Tout & Bon garantissent de cette façon fraîcheur et respect de l'environnement sur les 

communes avoisinant Montreuil. 

https://r.emails.toutetbon.fr/mk/mr/Ak_UpBX1JafL7avHLEj33I12v3obiREE338YRLLM_-ugzYTfrYCLHD32SLLCC2k3q2i3NyF16cTxaMIbbYBRnMi37cgIWfoDI0zrfsB-7UkCDopSXjYG2SKgNv2f4oKhCYTofV1U
https://r.emails.toutetbon.fr/mk/cl/f/9qOsgV5cOKprtiFXUYJGBETAYDren1tFicTdwls6v1O80eNGu0JOyM935ezCS2hFbh4Dy92Vd9eNGpDBEYHWUXWJFoF4kGOxnag0AT4yTq3-UKL1dCDCdPfjBMsLKRvpLaJpn3HdHsx5kcKo0RL04-wQUHG6LxDa3r5fdI045tmjpHwhFZkKOqDz2AWo5Ifs8FUO5WYcx1mtj9lZldV2gpzu9ovf6if97Aro4fn4zTIVAWmwWWdwOXi_AZpq6lj8P1mom7q7y4pRhI8eN7ZVbyErY5_xxJDozrUxGLPAUA7aPYAsaXJY-ErFL5_DLu-W6Hbt0ePX7IgJ


 

  

Tout & Bon est situé au 34 avenue du Président Salvador Allende, 93100 Montreuil, et est 

ouvert du lundi au vendredi, pour les réunions d'équipes entre collègues ou les cocktails 

d'entreprise. 

 

À noter que Tout & Bon poursuit son développement à un rythme soutenu : un atelier a 

également ouvert mi-janvier à Strasbourg. 

Et une autre ouverture Tout & Bon est prévue très prochainement en Alsace, à Mulhouse. 
 

  
  

    

     

Un concept au service des actifs 
 

 

  

  

Pour se faire livrer son plateau-repas, son cocktail d’entreprise ou son petit-déjeuner 

lorsque l’on est un actif, rien de plus simple. Il suffit de passer commande par mail ou en 

https://r.emails.toutetbon.fr/mk/cl/f/7Od3O-_ydVEoSMy_VYMBoRcENMp5SoVZOyzSWkT-oGIVBE4FBdkvB26cYOuLRmauyr6chvINF5rt4AfVS2IuWBHe_pNWAcETN0HK-beuGKhDTnBUpBea7EJiWvP6SkNQ3a15A5zjvxBxgKVwZsxmLHtgCYgJ4xA7M5_-BjpPE68AmDfV4TWlomb98FoEkD90VCz_glTMz-1_DMpKCARoKQsuPpfvTX0TImGe-4z5LkFCG4KCKAG_yJaD1dK9n3UPo6poBNp7tWteYsCU7ntAgNKFbAoHy5y4dl1wYAHwm5guwbWgPQLcODjicvwx868Qlpbl4Xz_u9CnKGhzeoT39IqbsLpSYncEBAPmF09yIBRtHf_AEg


 

ligne sur le site, la commande est envoyée aux cuisines qui produisent à la demande, 

évitant ainsi tout gaspillage. 

  

Puis le plateau-repas est livré à l’entreprise cliente sous 3 heures, selon un circuit de 

livraison optimisé ! Fidèle à sa qualité, Tout & Bon s’engage à fournir des produits 

majoritairement d’origine France ainsi que des couverts et assiettes conçus à partir de 

matériaux biosourcés et biodégradables. 
 

  
  

   

  

 

À la rencontre du franchisé Jean-
Philippe Degonville 
  

 Jean-Philippe Degonville rejoint l'aventure Tout & Bon 
en 2022, et lance son activité en janvier 2023. Pour lui 
c'est un tout nouveau défi professionnel. 
  
Jean-Philippe connaît une expérience de 20 ans dans le 
domaine des systèmes informatiques. Il a été amené au 
cours de sa carrière à développer un système déployé 
auprès des restaurateurs et permettant la livraison de 
leurs offres vers leurs clients. 
  
Son coup de cœur pour le milieu de la restauration, le 
pousse à chercher une reconversion dans cette voie. 

 

  

  

Pour monter son entreprise, Jean-Philippe s'est naturellement tourné vers le franchiseur 

Tout & Bon qui lui offrait ce qu'il cherchait : l'entreprenariat et l'accès à un concept déjà 

opérationnel. Aujourd'hui, plus que satisfait de son choix, il affirme avoir réussi à s'entourer 

de personnel de cuisine compétent, qui répond au savoir-faire du franchiseur. Jean-

Philippe accorde une grande importance à la relation client. Ainsi, il met tout en œuvre 

pour satisfaire ses clients. "Je suis aujourd'hui plus que satisfait de ce choix". 

  

Jean-Philippe assure que l'accompagnement pré-ouverture du franchiseur a su répondre 

à toutes ses attentes. Le jour-J, il connaissait l'entièreté des tâches qu'il aurait à accomplir 

et son organisation était déjà bien rodée. Pour répondre à ce haut niveau de qualité 

attendu par les entreprises et les clients, Jean-Philippe a suivi une formation complète de 

quatre semaines dispensées par le franchiseur et ses équipes. Ce qui lui a permis de voir 

tous les aspects opérationnels du métier de franchisé (gestion des stocks, 

commercialisation, facturation...). "Le jour de l'ouverture, toutes les conditions étaient 

réunies pour satisfaire et répondre aux besoins des clients." 

  

 Si vous demandez à Jean-Philippe s'il s'est fixé des objectifs lors de son premier mois 

d'ouverture, sa réponse est clairement oui. Il veut bien évidemment gagner de nouveaux 

clients en leur présentant son offre et fidéliser les clients qu'il a déjà pu servir. Pour cela, 

son mot d'ordre est la satisfaction client tant dans la relation humaine que dans 



 

l'expérience produit. "Mon ambition est que sur ma zone de chalandise, Tout & Bon 

devienne un acteur majeur, connu et reconnu par toutes les entreprises présentes." 
 

  
  

  

 

À propos de Tout & Bon : 
  

- Des menus renouvelés tous les 6 mois, pour respecter 
la saisonnalité des fruits et légumes 
  
- Un soutien pour une agriculture durable et bas 
carbone en partenariat avec les agriculteurs locaux 
  
- De nouvelles recettes végétales bonnes pour les 
papilles et pour la planète 
  

Découvrir Tout & Bon  

 

 

  

  

 

VOS CONTACTS PRESSE : 
  
Grégoire Ghesquières - Directeur du Développement 
gghesquieres@toutetbon.fr 
07 86 64 52 88 
 

  
  

  

 

 
Une réunion en perspective ? 
  

Vous êtes bloqué(s) en réunion ? Vous 

organisez une formation, un séminaire 

? Vous avez besoin d'une solution pour le 

repas de vos collaborateurs ? 

Vous aussi testez la livraison de repas au 

bureau !  

  

  

Je commande !  

 

   

  

  
  

https://r.emails.toutetbon.fr/mk/cl/f/0hvn-mfsiKKZClmdlSUvm-2ZQeh-WH7OH9d8ybMsfsaWKD8yWINDwI1pp9VOtkpNWdrs7g28qwHraKAwPIblXA2lyEX5d1WdwiWJvuhsmS8WuyobNYPzpVDU71E2EZ53y1pTfRpsxtnwV7DrCFgYDhy3qQWmdLLudJ3k1N3bdA6uDR1VhQ7c-t-U8ijJSLIVWwQrFwxDJi1iL9SFq6rHC0_IJ1RVww3zrAfprHwm_r9lUigZKua1FFEEP8UlEPWGowWVE6j-jK9rcu3Dcozqv4xjRSce-pwBwlgyu5H1jazCevQpubOqMigDFYURLxP4tsZ-tu_SoslQ
mailto:gghesquieres@toutetbon.fr
https://r.emails.toutetbon.fr/mk/cl/f/FwiOSzaWhGhGux-m5W-qu_yDfKjSxRCE0vlVI1WHDcjkwzg9Cb0tUsW8iuEreN6M9120VtIId34Um4xj39JEI7vHf0mZfSoqXe9F5Mg9zeKZU9Uk1f1cGRKE5yBvMxIykpuJpFVO6uPL_SP9h1ebSuoLHdA2Q77t3wk8o1RGHnKUYhSGegm9y0wfDlmDZzd-aInjdCjZLnXyINtQZ909taSpIrhnbyf4e5xrOMzxVrqLXfgPm6rsD5wAJxEhhv2JnRtYAVtmYqjODk7bXLMMhm94wj2pcqMnJhNmSDlsUVh4rSLg-p_m9dAKbyoti_JYmAUzHe5rHRWm
https://r.emails.toutetbon.fr/mk/cl/f/Uo4m5-1D9eG1qgqyCNpLtlI_DXb18chqL4Iz2Y38IDdcbFS8qLqEqxeQ-6VsyHfBHHiluiAjRqoZF6yXYXeAVu_JAC-j73wp2ZerVrYHyQZafb4XvQBt8Q9GepY5y9NnHg2SmFfaivnfZyw-ujpBhgJfHtnrOP_9ySihLBTdevwR4_xlxBpkx1WY24WeKABhaQ8xCZvT9IFoQB8o7PdzOqfDktR6WR1h3B7drMG058GgHvfiqEUtM47gP0wF32z-yZufB4h-BRFjR6IqwYJfiQ_vWEG9oxMi1lMqg1cuSBJuwgWIzr8klqD4kWXpfpgUu-YGvuTXuvrTaJHrBg


    

 


