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 Retour aux sources à Murtoli pour célébrer le printemps  
  

Après une période d'hibernation bien méritée, le Domaine de 
Murtoli, établissement agritouristique de renom depuis quatre générations, 
est ravi d'annoncer sa réouverture au printemps, dès le 6 avril. À cette saison 
propice à la renaissance de la nature, le Domaine offre une expérience immersive au 
cœur de la Corse du Sud, entre paysages préservés, activités en plein air et un retour 
aux sources qui se poursuit jusqu’aux tables du Domaine. 
  

Séjour détox avec La Pensée Sauvage : une véritable renaissance 
énergétique du 6 au 12 avril   
  

Pour ceux qui cherchent à ralentir, prendre de la distance avec leur 
quotidien et recharger leurs batteries, le Domaine propose quatre formules de 
détox adaptées aux besoins de chacun. Encadrées par des équipes de 
naturopathes et thérapeutes, ces cures se déclinent en : "Jeûne", "Douceur" avec 
trois jus de légumes et fruits frais par jour ou monodiète, "Végétale" composée de 
trois repas élaborés par des chefs, alliant plaisir gustatif et visuel, "Gourmande" avec 
des aliments frais biologiques de saisons additionnés aux bienfaits des céréales, de 
légumineuses et d’un dessert. En complément, des ateliers de cuisine végétale sont 
proposés pour repartir sur de bonnes bases. 
  

Découverte en plein air, premiers bains de mer, cure de lumière... des 
activités pour toutes les envies 
  

Le Domaine de Murtoli offre une variété d'activités pour petits et grands, 
allant de promenades à travers le maquis à des excursions en bateau, cours de golf 

https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/mr/sh/6rqJ8GoudeITQq0VTHGYK8IkieY/_dIjM78TGhbj
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https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/vHa_VW3UC5LapyI_k_1kb-Hab5rghcVbsGXfCTF6GOj5CIHQ_5aL-gwUTNnbCxXrdN9PQDRJ5jUCj2ufdb0MA0IMkSIFpQANBF3Bu0E4fBshuzhfvGYdsCKLOTjxCMn5gwEVf4_pKWyd9iGlLFje7Cxbp3PbVjVTO-TIlDiTHCooa64F3HVJOcrZldHCxxovYGYoumXCz9m0UDRgkTY89-IWzA7DE20f9ZQekTzX16MMmmJmjbdxBaMmcOZJ3W3eIoONZg
https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/0zxYicKUeYk2vqhxO0vnuDW6a7wJazHKVTmcSvwcqkvg47uMOx5mMbz2sFML36BduPZVvCdOlDiHuZ6goI38MnetvjE5qG9rCMGjnSOMvCKnGKlLXccebKBqN0YWdcqPNRcJ5PYitJjzDSYcp1Y1SOW-fFw8g3qQkehsAPPmSeQxEE2FZiQH-iKuimcovQrXkLshJ2cfITdVnTzbz9zwVlclFt5E4bxr6l22SHecJkV6IPWPRVF_42CPFHf7yO5r1g
https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/0zxYicKUeYk2vqhxO0vnuDW6a7wJazHKVTmcSvwcqkvg47uMOx5mMbz2sFML36BduPZVvCdOlDiHuZ6goI38MnetvjE5qG9rCMGjnSOMvCKnGKlLXccebKBqN0YWdcqPNRcJ5PYitJjzDSYcp1Y1SOW-fFw8g3qQkehsAPPmSeQxEE2FZiQH-iKuimcovQrXkLshJ2cfITdVnTzbz9zwVlclFt5E4bxr6l22SHecJkV6IPWPRVF_42CPFHf7yO5r1g
https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/gAE6gnvZVObM0zED-pWgMa4mylhuj3spfa0J32zfduchnPMou_XTrlwmdiZfSfQSMfFIIl0qHP6Ab7QgYi6t0EgdEqLWZGH8RXSaGyj0cDnuL8TMytbqIuq1br0ZGdD7_3jO1ZdXbGletI12kbOd_0LXO2uT5txIJwJ3aNeyU2R5WGfwx1oE0GSEAw


 

au Murtoli Golf Links, découvertes du potager et de la vie à la ferme, jusqu'à 
des activités nautiques telles que le jet ski, le ski nautique, et la plongée. Des ateliers 
de cuisine végétale, des dégustations de vins locaux en caves où dans les domaines 
voisins, du yoga et pilates avec un coach, soins naturels Corse pour une 
expérience multi sensorielle au Spa Nucca, balades à cheval, et même des initiations 
au pilotage d'hélicoptère peuvent être organisés grâce au service conciergerie. 
A Murtoli, le plus difficile est de choisir. 
 

  
  

    

  

Sublimation et sensibilisation au monde du végétal grâce à une 
collaboration avec une chasseuse de plantes sauvages 
  

Dans le cadre de son engagement envers une agriculture durable, le Domaine 
collabore avec Florence Weiss, chasseuse de plantes sauvages et comestibles 
du maquis. Ensemble avec le Chef exécutif Laurent Renard, ils proposent une carte 
du déjeuner à dominante végétale à La Table de la Ferme, mettant en valeur les 
produits du Domaine et des producteurs locaux. Chaque plat reflète l'essence même 
de la nature corse, capturant la richesse aromatique des plantes sauvages cueillies à 
la main pour une expérience gastronomique unique et authentique. 
 
Des balades et cueillettes dans le maquis seront également organisées à la 
demande. Une expérience inédite qui sensibilisera à la pratique de cueillettes 
raisonnées, mettant en avant une règle d'or : "cueillir selon ses besoins, jamais plus". 
  

 Engagement en faveur de la durabilité  
  

Le Domaine de Murtoli renforce son engagement en faveur d'une 
agriculture et d'un tourisme durables, ainsi que d'une préservation 
active de la biodiversité en Corse du Sud. Depuis ses débuts, l'écosystème du 
domaine et la protection de l'environnement ont toujours été au cœur de son 
fonctionnement. En tant que plus grand employeur hôtelier de Corse, le Domaine 

https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/tkicCIywsmWucDs04SvCTTlPMvL2x0yVB1EJXurJtdnpb_Syff7HqiN94UjoL7navok4EsKWUqPpataFcBOuwlMTGmP5K7erg6eSHzgSN4wTLsidSKD_UIxJoTI1z_IB8LJu4NdrEVjsA00psbC59mlhTBvTEwXnLRyTyyit9f-bLM1aOxS-ZsRF6-LnhWciq53UDD_qktaLmZCZRFQcjFPGpbVrMlLcjnESm5965XJvnYjDfaeIGGGgendTQPP_xmip8n8guNsZ0I4
https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/tkicCIywsmWucDs04SvCTTlPMvL2x0yVB1EJXurJtdnpb_Syff7HqiN94UjoL7navok4EsKWUqPpataFcBOuwlMTGmP5K7erg6eSHzgSN4wTLsidSKD_UIxJoTI1z_IB8LJu4NdrEVjsA00psbC59mlhTBvTEwXnLRyTyyit9f-bLM1aOxS-ZsRF6-LnhWciq53UDD_qktaLmZCZRFQcjFPGpbVrMlLcjnESm5965XJvnYjDfaeIGGGgendTQPP_xmip8n8guNsZ0I4
https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/wPHj9Ru6-JEtpk0DIevLHrjT-0isfDFx3zvt96ygIhUwMnoa1napiaWh98vl2BL1_PsTZyuO0fDDrS5Jg_szbpTd6PchrF6qGZ3q6fq9-k3MxSPbF5W_T7VmzYgvLanmuYkUkrdiCokn6z9CD5oxcapzkfUsj-NFxJvYhNdAwzQahYYgeudS8xHrNQ
https://4eutp.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/zQcLsniM58dLlXUG3jnRUBQYXSxheumQOuu6DnwYyWEXUaM3NsW9wWtE1TSm7nHzOcY1odSJDfHaI_7NDF7KnHeqUyeoJ_JMsdvgqSqLsaYmkVLv-Y3NOtv3IZfpbJaT-wKgfUWGH1larD2GkRXoE6wjoYu9TCr73qEScZuwoBleEzctVmQ579o0TVTrUkNUGaMth_KoeCepRK5FhF0gWblYkMbdtCzGxJqwtfYMvn91RBNYfXfkXa4-bHecxR6FtxxfP3oEKDOniAQ


 

attribue une importance capitale à la gestion sociale de ses collaborateurs et à une 
coopération étroite avec ses partenaires locaux, favorisant toujours un circuit 
court. 
 
Le Domaine de Murtoli convie ses hôtes à une immersion inoubliable au printemps, 
alliant détente, découverte, et engagement en faveur de la durabilité. 
Une expérience unique au cœur de la nature corse. 
 

  

  

  

 

Découvrez L'Hôtel de la Ferme  

  

Pour vivre ces séjours autrement, le récent Hôtel de la 
Ferme 5 étoiles entre l’oliveraie et le potager complète 
l’accueil des 20 demeures et bergeries. Ses chambres et 
suites offrent aux hôtes l’atmosphère intimiste d’une 
place de village Corse en combinant charme de l’ancien, 
authenticité et une touche de modernité avec un système 
domotique innovant. Côté décoration, chacune est 
unique, meubles et matériaux anciens qui subliment le 
charme rural du domaine. L’hôtel offre également un 
bassin de nage dédié avec vue sur le golf et le maquis. 
Ici, Murtoli a réuni le meilleur du savoir-faire de ses 
artisans pour faire vivre à ses hôtes une expérience 
unique. 
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