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COMMUNIQUÉ DE PRESSE  

Bonne table s’installe sur les quais de Seine : un nouveau restaurant 
solidaire et ensoleillé au bord de l’eau.  

 

 

  

Paris, le 27 juin 2025,  

Après avoir conquis le cœur des Parisiens avec ses deux premières adresses, 
Bonne table ouvre son troisième établissement dans un lieu emblématique de 
la capitale, entre le Pont Neuf et le Pont des Arts. Avec une grande terrasse 
donnant directement sur la Seine et une salle nichée dans les remparts du quai, 
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ce nouveau lieu incarne pleinement la promesse de la maison : une cuisine 
gourmande et engagée, servie dans un cadre exceptionnel. 

Fondée par Charles Capoul et Ferdinand Eberlé, Bonne table est une entreprise 
d’insertion qui réinvente la restauration autour de trois piliers : une cuisine 100% 
maison à base de produits de saison, un sourcing français et responsable et un 
accompagnement humain fort. Ce troisième restaurant ne déroge pas à la règle 
: huit équipiers en parcours d’insertion y seront formés aux métiers de la cuisine 
et du service, dans un environnement exigeant et bienveillant. L’ambition reste 
intacte : offrir un tremplin vers un emploi durable dans la restauration ou 
d’autres secteurs. 

Bonne table sur Seine prévoit d’ouvrir son concept définitif au grand public en 
juillet, avec une carte copieuse et gourmande de tapas à partager, et une offre 
du déjeuner accessible à tous avec des plats à 12,90€ et des desserts à 3,90€. 
Cette carte sera signée par la Cheffe Sarah Rashidian. Inspirée par ses racines 
franco-iraniennes, elle proposera une cuisine généreuse et inventive, fidèle à 
l’esprit de Bonne table. À ses côtés, Jessica Mottot prendra la direction du 
restaurant, forte d’une solide expérience dans la restauration et d’un 
engagement partagé pour un modèle plus inclusif. 

En attendant, depuis le 20 juin, il est possible de venir profiter dès maintenant 
de cette magnifique terrasse extérieure. Le restaurant vous accueille avec une 
offre conviviale de grilled cheese fait maison. Le tout accompagné de cocktails 
maison et de boissons fraîches à prix accessible : verres de vin à 6€, pintes à 8€, 
cocktails à 10€. 

Bonne table sur Seine est bien plus qu’une adresse estivale : c’est une invitation 
à redécouvrir le plaisir de bien manger, dans un cadre enchanteur, tout en 
soutenant une mission sociale forte. Lauréate du prix "Restauration durable et 
accessible" de la Ville de Paris en 2024, Bonne table continue de prouver que 
l’exigence culinaire et l’impact social peuvent aller de pair. 

À propos de Bonne table  

Bonne table est un restaurant situé au 7 rue du Commandant Rivière, 75008 
Paris. Il propose une cuisine entièrement maison, élaborée à partir de produits 
frais et de saison, sourcés auprès de producteurs français. En tant que 
restaurant d’insertion, Bonne table forme et accompagne des personnes en 
insertion professionnelle en leur offrant une formation qualifiante et un cadre 
bienveillant pour préparer leur avenir. 

 

 


