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ANGE organisait pour la 3e année consécutive son concours du Meilleur Apprenti Boulanger de France. Les
10 et 11 juillet, au siége de I'entreprise a Aix-en-Provence, les 9 finalistes ont démontré leur savoir-faire et
leur créativité a travers plusieurs épreuves techniques exigeantes : l'iconique Baguette ANGE, la création
dun Pain « Nutrition » et d'une brioche (salée ou sucrée).

Le jury, présidé par Benoit Castel chef patissier boulanger de renom a Paris, a désigné 3 vainqueurs :

Tiffaine LAGARDE de Ila boulangerie ANGE de Le Crés (Occitanie)

w

Erwann PHILIPPE-DUBOSC de la boulangerie ANGE de Sainte-Eulalie (Nouvelle-
Aquitaine)


https://mailchi.mp/plus2sens.com/ange-concours-maf-2024-laureats?e=cf40a9d3a0
https://plus2sens.us7.list-manage.com/track/click?u=e388dc1c8dab2f0e3d0d8d341&id=7e77e16b36&e=cf40a9d3a0
https://plus2sens.us7.list-manage.com/track/click?u=e388dc1c8dab2f0e3d0d8d341&id=4e4545c350&e=cf40a9d3a0

@ Mohamed BENMOHAMED de la boulangerie ANGE de Strasbourg (Grand Est)

Les trois lauréats ont été récompensés avec des lots professionnels et un prix de 1 000 €, 500 € et 300
€. Un vote du public sera également organisé dans les prochaines semaines sur les réseaux sociaux de
ANGE pour désigner le meilleur pain « Nutrition ». Les internautes pourront retrouver le pain aux céréales
anciennes et au lin brun torréfié, avec lequel Tiffaine s'est particuli€rement distinguée, mais aussi le pain
aux cranberries, muesli et miel de Mohamed et le pain aux graines de lin, cranberries et graines de courge
de Khalifa, un autre candidat. Le lauréat verra son pain commercialisé dans les boulangeries ANGE de sa
région !

précise Tiffaine, grande gagnante de cette édition 2024.

conclut Francois Bultel, co-fondateur et président de ANGE.

Tiffaine, 15 ans, apprentie dans la boulangerie ANGE de Le Cres


https://plus2sens.us7.list-manage.com/track/click?u=e388dc1c8dab2f0e3d0d8d341&id=50fdefa731&e=cf40a9d3a0

JE PARTICIPEFATCEIC ONCOUIRS

Erwann, 19 ans, apprenti dans la boulangerie ANGE de Sainte-Eulalie

>

Mohamed, 20 ans, apprenti dans la boulangerie ANGE de Strasbourg


https://plus2sens.us7.list-manage.com/track/click?u=e388dc1c8dab2f0e3d0d8d341&id=7f0347401b&e=cf40a9d3a0
https://plus2sens.us7.list-manage.com/track/click?u=e388dc1c8dab2f0e3d0d8d341&id=e492612242&e=cf40a9d3a0
https://plus2sens.us7.list-manage.com/track/click?u=e388dc1c8dab2f0e3d0d8d341&id=e8aa196b1c&e=cf40a9d3a0

A propos de ANGE - Créé en Provence par Francois Bultel et ses deux associés Patricia Gaffet et Patrice Guillois, ANGE a
choisi de bousculer les codes en capitalisant sur un concept modernisé de boulangerie, café et restauration rapide a la
frangaise. Portée par ses 150 franchisés, leurs 4 000 collaborateurs au travers des 260 boulangeries en France,
I'entreprise née en 2008 capitalise sur ses équipes et la transmission du savoir-faire boulanger. Un vrai succes a la
Francaise pour le réseau Ange : chaque jour, dans chaque boulangerie, 800 clients sont accueillis et 1 500 baguettes
vendues en moyenne. En 2024, Ange prévoit I'ouverture de 40 boulangeries en France et au Canada et le déploiement
de la master franchise La Cage. www.boulangerie-ange.fr
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