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SHABDUR

Shabour, parmi les restaurants les plus branchés de Paris selon le Guide
MICHELIN

»H\e&t

A

AT

> 4

L R A RBART RRRLRR

Paris, le 3 septembre 2025 — e Guide MICHELIN vient de dévoiler sa sélection

des restaurants les plus branchés de Paris. Parmi ces adresses qui fagonnent le
go(t et le rythme de la capitale, Shabour, est reconnu comme l'une des
adresses les plus courues de la capitale.

Ouvert en 2019 au coeur du Sentier, au 19 rue Saint-Sauveur, par le chef Assaf
Granit et ses associés Tomer Lanzman, Uri Navon, Dan Yosha et le Groupe JLM,
Shabour a rapidement marqué la scene gastronomique parisienne par son
approche singuliere. En 2021, il décroche une étoile MICHELIN, consacrant une


https://services.hosting.augure.com/Response/c2s7m/%7B13b2d861-c69c-4bec-a80b-19357ae3a170%7D
https://services.hosting.augure.com/Response/c2s7n/%7B13b2d861-c69c-4bec-a80b-19357ae3a170%7D
https://services.hosting.augure.com/Response/c2s7o/%7B13b2d861-c69c-4bec-a80b-19357ae3a170%7D
https://services.hosting.augure.com/Response/c2s7o/%7B13b2d861-c69c-4bec-a80b-19357ae3a170%7D

expérience culinaire déja considérée comme l'une des plus innovantes et
vibrantes de la capitale.

Shabour, c’est avant tout un théatre de la gastronomie : une vingtaine de
convives installés autour d’un comptoir en granit sur mesure, face a la cuisine
ouverte ou officie Assaf Granit et son équipe. Ici, chaque service est pensé
comme une partition vivante, les plats d’auteur sont chorégraphiés par la
brigade de cuisiniers et racontés avec poésie au fil du repas.

La cuisine de Shabour, créative et sophistiquée, reflete un pont entre Jérusalem
et Paris, mélant héritage israélien, épices méditerranéennes et productions
francaises locales. Symbole de cette rencontre : iconique haminados, ceuf
mariné au thé noir et accompagné de saveurs puissantes et contrastées, seul
plat immuable de la carte.

L'expérience se poursuit dans chaque détail : musique originale composée pour
le lieu, art de la table mélant porcelaines chinées et créations artisanales,
ambiance électrique et tamisée a la lueur des bougies, vins éclectiques venus
du monde entier.

Pour le Guide MICHELIN, Shabour fait partie des restaurants qui « racontent l'air
du temps », en alliant gastronomie, créativité et un « je ne sais quoi » inimitable.
Chez Shabour, chaque visite est une immersion des sens, un voyage ou les
frontieres disparaissent.

Shabour
19 rue Saint Sauveur, Paris 2e
restaurantshabour.com

Déjeuner : mercredi — samedi | Diner : lundi — samedi | Fermé dimanche
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