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Une rentrée rythmée par des dégustations de Sakés 
et des nouvelles découvertes culinaires chez Jinchan Shokudo ! 

À deux pas du marché d’Aligre, c’est un petit bout de Japon qui vibre dans une 
atmosphère authentique et décontractée. Cet "Izakaya" (cave à manger) populaire 
invite au partage d’assiettes et à la dégustation de sakés pour des découvertes 
gustatives surprenantes. 

  

 

Dégustations de Sakés de Shizuoka 

Le couple de restaurateurs Alban et Miyo se sont associés à la région de Shizuoka au 
Japon pour promouvoir leurs sakés qui ne sont à ce jour pas commerciélisés en 
France. 

Rendez-vous du 7 au 21 janvier pour des dégustations dans les règles de l'art ! 

La carte évolue avec des mets traditionnels encore méconnus  

Dès le 7 janvier, le Chef proposera à la carte le "Yukinko", un sushi végétarien 
composé de shiitake et de navet blanc, dans la pure tradition de Kyoto. 

https://anws.co/cdrhM/%7B31a678e0-a093-4e04-b43e-84c24b2d64be%7D
https://anws.co/cdrhN/%7B31a678e0-a093-4e04-b43e-84c24b2d64be%7D


Et à partir du 21 janvier, il met à l'honneur une sélection maison d'Oden : pot au feu 
de légumes japonais. Un met léger et réconfortant, parfait pour affronter l'hiver !  

 

Le "Saké Nouveau" - Dassai 

Alors que la France célèbre le Beaujolais Nouveau au mois de novembre, c'est en 
février que Jinchan Shokudo vous donne rendez-vous du 10 au 17 pour une 
dégustation de cette 3ème édition du "Saké Nouveau" de la maison Dassai. 

Une mise en lumière d'une tradition ancestrale ! 

  

À propos de Jinchan Shokudo : 

Un lieu de rencontre à la fois familier et terriblement exotique : loin des clichés, Jinchan 
Shokudo renouvelle le concept d’ « izakaya », ces bistrots adorés des japonais, en proposant 
une version populaire et animée comme on en trouve partout dans l’archipel.  
À la carte : des classiques de la cuisine japonaise savoureux cuisinés à partir des meilleurs 
produits, et une sélection de bières, sakés et cocktails nippons à siroter jusqu’au bout de la 
soirée. 
 
Derrière ce lieu unique en France, Miyo et Alban Cacace, un couple franco-japonais qui réalise 
un rêve : « importer la culture populaire japonaise qui manque en France, alors qu’elle est 
partout là-bas ». 
L’adresse est directement importée du Japon : des céramiques à la décoration, aux produits 
sélectionnés pour faire vivre une nouvelle expérience aux amoureux de la culture nippone. 

 



   
 

  

 


