Dipléme de Cuisine

Le Cordon Bleu réunit plus de 11.000 alumni sur Hosco

Synonyme d’excellence dans U’éducation et la gestion de carriére, le réseau
Le Cordon Bleu ne cesse de s’étendre aux quatre coins du monde, avec la
Commanderie des Cordons Bleus® et [’Association des Alumni

Le Cordon Bleu.

Le Cordon Bleu, premier réseau mondial d’instituts d’arts culinaires et de
management hotelier, est également un réseau de professionnels, de formateurs
et d’alumni. Sur Hosco, Le Cordon Bleu rassemble des anciens étudiants du
monde entier pour leur permettre d’échanger avec leurs pairs et avec l'institut
tout au long de leur carriere, mais aussi d’élargir leur réseau et d’ouvrir de
nouvelles portes professionnelles.



https://mailchi.mp/frenchcancans.com/lecordonbleu_hosco2025?e=95a379d1dc

Présent dans plus de 20 pays, Le Cordon Bleu forme plus de 20 000 étudiants
chaque année. Apres le dipldme, faire vivre ce riche réseau de professionnels est
une mission importante de Uinstitut.

Hosco est le premier réseau mondial dédié a la gestion de carriere dans
U’hétellerie. Il propose un portail qui met en relation les entreprises de
’hétellerie a la recherche de talents et les candidats. C’est un systeme idéal
pour relier les anciens étudiants Le Cordon Bleu, car en s’inscrivant sur Hosco, ils
deviennent membre de la , qui englobe le
réseau international des alumni. Grace a ce partenariat, la communauté

Le Cordon Bleu s'est considérablement développée et compte désormais plus de
11 000 anciens étudiants sur Hosco, ce qui en fait la plus grande communauté
d'alumni sur la plateforme, ou tous accedent a une rubrique dédiée aux offres
d’emplois.
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Rejoignez Hosco et recevez les derniéres nouvelles et opportunités de Le

Cordon Bleu Paris gratuitement !

Il PARTIE DE

En tant que membre de Hosco, vous accédez a un contenu dédié et a des milliers d'offres Commanderie des Cordons Bleus

d'emplois et de stages dans le monde entier. ' Amsterdam, Pays-Bas

@ OU NOUS TROUVER

Depuis le début de ce partenariat, la plateforme Hosco a recu

31 000 candidatures du réseau des alumni Le Cordon Bleu - 27 000 pour des
postes a temps plein et 4 000 pour des stages. Ces chiffres refletent la forte
implication des anciens du Cordon Bleu dans le secteur de ’hotellerie et la valeur
ajoutée de la mise en réseau par Hosco.

« Faire partie du réseau des anciens étudiants Le Cordon Bleu est un honneur. Il
existe un fort sentiment de connexion entre les diplémés, quel que soit l’endroit ot
ils se trouvent dans le monde, et c’est une fierté d’appartenir a un héritage aussi



https://commanderiedescordonsbleus.hosco.com/en/school/commanderie-des-cordon-bleu
https://lecordonbleu-paris.hosco.com/fr/school/le-cordon-bleu-paris-1884105

respecté et historique » témoigne Nathaniel Reid, diplomé du Grand Diplome® a
Paris et chef et propriétaire de aux Etats-Unis.
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2025 marque le . 130 ans d'excellence dans
'éducation culinaire et hoteliere qui seront célébrés par de nombreux
événements. Les milliers d’anciens étudiants des instituts seront joueront un réle

clé d’ambassadeurs dans ces festivités ; ils ttmoigneront de la capacité du
Cordon Bleu a former et faire grandir les futurs talents du monde de la
gastronomie et de ’hétellerie.

Quelques anciens étudiants Le Cordon Bleu en activité :
. , propriétaire de Central, classé n°1 au

en 2023 (Pérou)
. , cheffe recompensée par le James Beard Award et fondatrice de
La Brea Bakery (USA)
. , cheffe et propriétaire de Gaa, deux étoiles Michelin. Elue
meilleure femme chef d’Asie 2019 et lauréate du MICHELIN Guide Young Chef
Award 2022 (Thailande)
. , meilleure femme chef du monde 2021 et une étoile Michelin pour son
restaurant a Lima (Pérou)
o , pionnier de la cuisine péruvienne moderne (Pérou)

Depuis 130 ans, Le Cordon Bleu établit la norme mondiale en matiere d'hotellerie
et d'enseignement culinaire, offrant une formation d'excellence. L'institut forme
des professionnels qualifiés et talentueux évoluant dans divers domaines,
notamment les restaurants étoilés Michelin, les hotels de luxe et les
entreprises de restauration primées.



https://www.nrbakery.com/
https://www.cordonbleu.edu/news/le-cordon-bleu-130-years-anniversary/en
https://www.instagram.com/virgiliocentral/
https://www.theworlds50best.com/the-list/1-10/central.html
https://www.theworlds50best.com/the-list/1-10/central.html
https://www.instagram.com/nancysilverton/
https://www.instagram.com/arorgarima/
https://www.instagram.com/pialeonkjolle/
https://www.instagram.com/gastonacurio/

«Sans mon dipléme Le Cordon Bleu, il m’aurait fallu encore 10 ans pour arriver la
ou je suis aujourd’hui », témoigne , Chef fondateur des restaurants Kapara

et Bala Baya a Londres (Dipldme de Cuisine Le Cordon Bleu).

Darren Chin Garima Arora

;}m“,.m Avard-winning restanratenr, Master Chef
b Chef(2024)

Découvrez toute la diversité des talents Le Cordon Bleu dans cette vidéo

A propos : Le Cordon Bleu

Le Cordon Bleu est le premier réseau mondial d'instituts spécialisés dans les arts
culinaires et le management hételier, avec une histoire riche de 130 ans. L'institut
maintient une présence internationale avec 35 établissements répartis dans plus
de 20 pays, formant chaque année plus de 20 000 étudiants de plus de 100
nationalités.Les techniques culinaires traditionnelles francaises restent au coeur
de Uinstitut Le Cordon Bleu, mais ses programmes académiques évoluent
constamment pour intégrer les nouvelles technologies innovantes, répondant
ainsi aux besoins croissants de l'industrie hbteliére.Les instituts proposent une



https://www.instagram.com/erantibi/?hl=fr
https://commanderiedescordonsbleus.hosco.com/en/school/commanderie-des-cordon-bleu
https://lecordonbleu-paris.hosco.com/fr/school/le-cordon-bleu-paris-1884105
https://www.youtube.com/watch?v=5QmvmgZsupc

large gamme de formations : des programmes courts, certificats et diplomes
professionnels en cuisine, patisserie, cenologie, nutrition et management,
jusqu’aux programmes de niveau universitaire et postuniversitaire en arts
culinaires et management hotelier.

Plus d'informations sur

Présentation du réseau international dans la vidéo ci-dessous
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https://mailchi.mp/frenchcancans.com/www.cordonbleu.edu
https://www.youtube.com/watch?v=A22l2bz3T6s

