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SALAD CO

SALAD&CO SIN-LE-NOBLE : UN DEMARRAGE REUSSI, AVEC DEJA

PRES DE 30 000 CLIENTS ACCUEILLIS ... ET UN ETE PLACE SOUS

LE SIGNE DE LA FRAICHEUR GRACE AU PARTENARIAT EXCLUSIF
AVEC LE CENTRE AQUATIQUE SOURCEANE !

Depuis son ouverture le 26 mars dernier au cceur de I'Ecoquartier du
Raquet, le nouveau restaurant Salad&Co situé a Sin-le-Noble a déja
conquis pres de 30 000 clients. Produits ultra-frais, formules a volonté,
atmospheére conviviale : 'adresse s'est rapidement imposée comme la
pause saine et gourmande des habitants et des actifs du secteur.
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L’ETE EST LA... ET LA FRAICHEUR RESTE AU MENU §

Avec l'arrivée des beaux jours, Salad&Co a concocté
une saison estivale pleine de fraicheur. En plus de
ses salades et planchas a composer soi-méme, le
restaurant met a l'honneur$lés saveurs greeqgiies
- avec une nouvelle offre mélant feta, ktipiti, tzatziki,
pois chiches marinés ou encore falafels. Cette
sélection s'enrichit de deux nouveautés chaudes a la
plancha : des calamars frits et un feuilleté de feta
croustillant, une premiiere pour l'enseigne. .

A retrouver a la carte également : une offre finger
food salée et une sélection snacking sucrée, idéale
. pour une pause déjeuner equilibrée, un gofiter
gourmand ou un diner entre amis ou en famille. En
plus, il y en a pour tous les goits, avec de plus en
" plus d'alternatives végétales proposées, aussi bien
au bar a salade qu'en plancha :
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