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Renaud Ramamourty en Résidence chez Petrossian :
4 Diners Particuliers exclusifs dans ses salons

Candidat de la nouvelle edition Top Chef 2022, Renaud Ramamourty, le Chef du
restaurant Petrossian, propose quatre Diners Particuliers dans les salons de la Maison
autour d'un menu gastronomique en 5 temps aux influences indiennes.

Du 9 au 12 mars, Renaud Ramamourty rejoint les
salons Petrossian avec un menu inédit, ou se meéelent
les saveurs indiennes et la gastronomie francaise.

Ne a Pondichery, Renaud Ramamourty a developpée une véritable
passion pour la cuisine aupres de ses parents qui lui ont transmis
les traditions culinaires indiennes. En France, le chef a d'abord
fait ses armes au Lutétia, au Jules Verne avec Alain Ducasse, au
Laurent avec Alain Pégouret, au George V avec Eric Briffard ou
encore a 'Hexagone avec Mathieu Pacaud, avant de rejoindre la
maison Petrossian en 2018.

Le candidat de Top Chef 2022 presente 4 Diners Particuliers,
du 9 au 12 mars. Avec un menu en 5 temps, le chef propose une
cuisine d'assimilation, issue de sa culture et de son expérience,
accessible et moderne, axée sur le voyage et le partage. Il
reinterprete les grands classiques de la gastronomie indienne
en mettant a 'nonneur les produits Petrossian selon les codes et
les techniques de la cuisine francaise.

« Grace aux cuisines du monde, il y a une infinité
de combinaisons, d’associations et de techniques a
découvrir et a développetr. »
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Réservez dés a présent votre table sur le lien suivant :
https://restaurant.petrossian.fr/
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A travers ses Diners Particuliers, Petrossian souhaite
créer I'occasion de soirées uniques en invitant dans
ses salons des personnalités dont Thistoire fait
résonance a celle de la Maison. Des événements
places sous le signe de la convivialite et de la
decouverte de savoir-faire d'exception.



