PETROSSIAN x CELINE PHAM

CcElince Pham ¢cn Résidence chez Petros

sian pour 2 mois :
la Chclfc ouvre sa tablc d’Adte dans Ics S¢

1lons Pclrossian

Nouveau volet des Diners Particuliers et premiére résidence de cheffe ! Petrossian ouvre les cuisines
de ses salons Petrossian a la Cheffe Céline Pham pour une résidence de deux mois.

A partir du 9 novembre 2021, Céline Pham pose ses
bagages dans les salons Petrossian pour inaugurer
la toute premieére table d’héte des Diners Particuliers.

Nourrie de racines vietnamiennes et de gastronomie frangaise
classique, la Cheffe itinérante Céline Pham prend les rénes
des cuisines trés secrétes des salons Petrossian. Elle prévoit d'y
proposer un menu en 5 temps, autour d'accords mets et boissons,
alcoolisées ou non.

Cette table d'héte éphémére sarticulera autour de créations
sur-mesure associant le végétal, colonne vertébrale de la Cheffe,
aux spécialités Petrossian, produits iconiques tel que le caviar, le
saumon fumé ou créations innovantes comme les oeufs de brochet
fumeés ou le Jajik, saumon rdpé & la maniére d'un Katsuobushi
japonais.

Un menu évolutif au fil de la résidence
& au gré de l'inspiration de la Cheffe

Céline Pham simprégne de [histoire de la (Maison
centenaire pour la création de son premier menu du 9
novembre 2021 aux cétés de sa sous-cheffe Laura Ait Si
Amer. Elle prévoit d'y exprimer une cuisine personnelle ot

le végétal a une place centrale, et le relier aux touches
salines et fumées incarnées par les spécialités Petrossian.
Se poursuivront d'autres diners, suivant l'instinct de la
Cheffe, au fil de ses pérégrinations & travers le temps,
dans cet espace secret et éphémére.

Menu en 5 temps de 11O @ 130 € « Accords 5 boissons a 40 €




