
Un dîner de la Saint-Sylvestre haut en 
couleur chez Neni ! 

 

Caché au 2ème étage du 25hours Terminus Nord, Neni propose pour 

la Saint-Sylvestre un menu végétarien haut en couleur, ainsi 

qu'un menu plus classique pour les amoureux de viande ! 

Et pour ceux qui ont envie de se remuer, le tout seraen musique 

avec le groupe Yovo, l'artiste Ramon Jackson et le DJ Patrick Clark 

au Sape Bar (on fonce sur les cocktails !). 

Menu végétarien (129 euros) 

Boules d’Arancini à la citrouille 

*************** 

Chou rouge, Beurre Ponzu, petites carottes, herbes fraîches 

****************** 

Crudo de courgettes, huile de curcuma, labneh, piment rouge, 
échalotes marinées, Grenade 

**************** 

Pastilla de Légumes d’Hiver Rôties 

***************** 

Polenta aux truffes, poêlée de pleurotes, herbes fraîches  

******************* 

Tarte mexicaine chocolat, kumquat et cannelle 

Coupe de champagne pour fêter la bonne année 

 

Menu jour de l’an (129 euros) 

3 Huîtres n°3, vinaigre de gingembre, huile de piment orange, 

pomme Granny Smith 

et 

Terrine de volaille, échalotes caramélisées, Brioche toastée 

*************** 

Chou rouge, Beurre Ponzu, petites carottes, herbes fraîches 

****************** 

Crudo de coquilles Saint-Jacques, huile de curcuma, labneh, piment 
rouge, échalotes marinées, Grenade 

**************** 



Pastilla de confit de canard, grenade 

***************** 

Polenta aux truffes et mijoté de bœuf 

******************* 

Tarte mexicaine chocolat, kumquat et cannelle 

Coupe de champagne pour fêter la bonne année 

 


