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UNE JUNGLE URBAINE
QUI ASSUME SON COTE SAUVAGE

Banquettes de velours bronze, suspensions boules en opaline
et laiton, bulles mercurisées de Tom Dixon, appliques rétro,
plafond a caissons et plancher chéne... Signé Studio Louis
Morgan, le décor de Tzantza mixe exubérance tropicale —
avec une spectaculaire fresque onirique exotique de Julien
Colombier— moulures, miroirs vintage et colonnes de
I'architecture parisienne classique, murs bruts et mobilier
d’inspiration fifties minimalistes. Parfait pour sortir entre
copains, grace a la grande table pour 16 dans I'espace du
fond, comme pour un diner en téte-a-téte en terrasse.

L’ambiance végétale luxuriante aux couleurs profondes évoque
une représentation subliminale de la forét amazonienne, qui
rappelle que les Tzantzas désignent les tétes réduites rituelles
des tribus Jivaros ! Les chasseurs de téte considéraient ces
fétiches aux pouvoirs magiques comme des objets sacrés reliant
passé et présent, ici et ailleurs, monde réel et monde des esprits.
Une aura de mystére fascinante et une excellente raison de

célébrer la vie a 2000 %, ici et maintenant.




BRASSAGE DE SAVEURS
ET DE CARACTERES

Croiser les mondes, mélanger les univers, fusionner
les spheres pour susciter de belles surprises et enrichir
les expériences en toute décontraction... Ca marche
pour les gens comme pour la cuisine chez Tzantza !

D’origine italo-péruvienne, le chef Roberto Sanchez est
l'incarnation de cette ouverture d’esprit emblématique.
Passé au Grand Véfour et au Bristol, il signe une carte
sous multiples influences, entierement « home made »,
du pain au mais au beurre fumé.

Métissage de spécialités gastronomiques japonaises,
péruviennes et plus largement d’Amérique latine, la
cuisine nikkei se déguste en mode tapas, avec des
assiettes travaillées et colorées a partager : huitres en
tempura et chalaca de tomates rouges, tiradito de seriole
et leche de tigre maracuja, baos croustillants a I'épaule
d’agneau, aubergine laquée au miso et mayonnaise au
wasabi & charbon ou encore artichaut fondant.
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