Trophées de UCEnotourisme 2026

Palmares : 4 propriétés viticoles de la région de Bordeaux lauréats des
Trophées de l'CEnotourisme 2026

Les Trophées de UCEnotourisme 2026, organisés par Terre de Vins en
partenariat avec Atout France, a récompensé, ce mercredi 6 mai, a
Carpentras, les 11 propriétés viticoles qui se sont démarquées par la
qualité et Uoriginalité de leurs offres cenotouristiques.

Véritables vitrines du savoir-faire frangais, ces établissements font
rayonner leurs terroirs a travers des offres immersives, innovantes et
uniques.

L’cenotourisme, vitrine d’un savoir-faire francgais partagé

Unissant leurs expertises, Terre de Vins et Atout France ont organisé

la 8™ édition des Trophées de 'CEnotourisme. Les lauréats se

distinguent par la qualité et la diversité des projets présentés, témoignant
d’un engouement croissant pour un cenotourisme toujours plus innovant,
immersif et ancré dans les territoires.

Le palmares final, dévoilé ce mercredi 6 mai 2026, met en lumiere des projets
audacieux portés par des propriétés qui proposent des expériences uniques
autour du vin. La cérémonie s’est déroulée a Carpentras dans un cadre



emblématique, au Musée Inguimbertine, illustrant le lien étroit
entre patrimoine, culture et art de vivre a la francgaise.

Le palmarés 2026 des gagnants par catégories

Architecture & paysages
Offre exceptionnelle : CHATEAU CANTEMERLE - Bordeaux

Offre remarquable : LES URSULINES - MAISON JEAN-CLAUDE BOISSET -
Bourgogne

Art, culture & savoir-faire
Offre exceptionnelle : CHATEAU DE FERRAND - Bordeaux

Offre remarquable : DOMAINE ROMBEAU - Roussillon

Le vignoble en famille
Offre exceptionnelle : CHATEAU LES CARRASSES - Languedoc

Offre remarquable : DOMAINE LA FERME SAINT-MARTIN - Vallée du Rhéne

CEnotourisme d’affaires & événements privés
Offre exceptionnelle : CHATEAU DAUZAC - Bordeaux

Offre remarquable : MAISON SINNAE- Vallée du Rhéne

Restauration & séjour a la propriété
Offre exceptionnelle : TATTINGER OENOTOURISME - Champagne

Offre remarquable : CHATEAU SAINT-ROUX - Région Sud - Provence Alpes, Cote
d’Azur



Coup de cceur Promotion d’un terroir

ODG SAUTERNES-BARSAC - Bordeaux

Quelques mots des lauréats

Architecture & paysages

« La richesse de notre offre cenotouristique se traduit autour d’un élément distinctif

: notre parc et notre engagement en faveur de la biodiversité. A travers des
expériences comme les bains de forét ou la découverte de la faune et de la flore,
nous proposons une approche du vin plus sensible et accessible. L’'oenotourisme est
pour nous une maniére de raconter la vie du domaine autrement, de transmettre
une culture et de créer une émotion. »

Cécile Ha, Responsable CEnotourisme au Chateau Cantemerle

Arts, culture & savoir-faire

«Pensées pour étre a la fois accessibles, personnalisées et portées par l'expertise
de nos sommeliers, nous offrons des expériences sur mesure. Nous accordons une
attention particuliére au sens du détail, afin d’offrir a chaque visiteur une immersion
unique et qualitative. Ce prix est pour nous un véritable levier pour transmettre la
culture du vin autrement, gréace a des expériences qui allient savoir-faire et
émotion. »



Eliott Brodin, Hospitality Manager & Responsable CEnotourisme au Chateau de
Ferrand

Le vignoble en famille

« Au Chéateau Les Carrasses, nous avons souhaité placer ’humain au cceur de notre
offre cenotouristique, en proposant des expériences imaginées comme de véritables
moments de partage, accessibles a tous les publics. A travers des activités comme
le Wine & Walk ou les ateliers dédiés aux enfants, nous cherchons avant tout a créer
du lien et a offrir des instants simples et conviviaux, au plus prés de la nature et du
vignoble. »

Lise Bergonnier, Head of wine tourism and experiences au Chéateau les Carrasses

CEnotourisme d’affaires & événements privés

«Inscrite dans une démarche d’excellence, notre offre dédiée au tourisme d’affaires
et aux événements privés répond aux attentes d’une clientéle en quéte



d’expériences différenciantes. A travers des expériences sur-mesure, comme nos
ateliers “CEnologue d’un jour” ou nos déjeuners privés, nous proposons une
immersion compléte alliant terroir et innovation, dans un cadre confidentiel et
privilégié. »

Cécile Bonin, Responsable d’hospitalité au Chateau Dauzac

Restauration & séjour a la propriété

« Polychrome incarne notre volonté de proposer une expérience immersive autour
de lunivers de la Maison Taittinger, ot chaque détail, de la scénographie aux
accords proposés, contribue a créer un moment a la fois élégant et

accessible. Nous cherchons a transmettre une véritable philosophie, en faisant de
chaque visite une expérience sensorielle et mémorable, au croisement du
champagne, de la gastronomie et de [’émotion. » Audrey Malacain, Directrice de
Uexpérience Taittinger



Coup de cceur Promotion d’un terroir

« Notre participation aux Trophées de 'CEnotourisme s’inscrit dans la volonté de
mettre en lumiére le terroir de Sauternes, par ses paysages, ses vins et surtout ses
vignerons. Entre dégustations au coucher du soleil, accords gastronomiques et
rencontres humaines, nous cherchons a faire vivre un moment hors du temps, ou le
vin se découvre autant dans le verre que dans le partage et ’émotion. » Marie
Volle, Directrice de ’ODG Sauternes-Barsac

“A Uissue de cette nouvelle édition des Trophées de I"CEnotourisme, nous
saluons une fois de plus la richesse, la diversité et la qualité des projets
cenotouristiques portés aux quatre coins du vignoble francais. Ce palmares

2026 met en lumiére des propriétés qui allient un sens du détail, un accueil
attentif et un ancrage territorial fort. Ce concours montre a quel point
l’cenotourisme est devenu un moteur de développement local ainsi qu’un espace
de rencontre entre culture, terroir et hospitalité. Ce sont ces valeurs que nous
avons voulu récompenser, et qui donnent tout son sens a ce trophée.”

Mathieu Doumenge et Yves Tesson - Rédacteurs en Chef de Terre de Vins et
membres du Grand Jury 2026



Les Trophées de UCEnotourisme, au cceur des dynamiques du secteur
viticole

Chaque établissement du palmares a été soumis a une sélection rigoureuse,
garantissant une offre diversifiée et de qualité.

Composé d’experts du secteur, le jury s’est appuyé sur une méthodologie
exigeante, reposant sur une grille d’analyse structurée autour de plusieurs
criteres clés notamment sur la qualité de ’expérience proposée, ’'innovation,
la valorisation du territoire et 'engagement des établissements.

Cette volonté de valoriser durablement la filiere se prolonge également a travers
le dispositif éditorial de Terre de Vins. A 'occasion de son passage a un rythme
bimestriel, le magazine consacrera son hors-série entierement a
’cenotourisme, a retrouver en kiosque a partir du 6 mai, avec une sélection

de 400 adresses a découvrir partout en France ainsi gu’une mise en lumiére
des lauréats des Trophées 2026.

Cette dynamique se poursuit également sur le site terredevins.com, ou une
rubrique dédiée a actualité cenotouristique permet désormais de suivre les
tendances du secteur, de découvrir de nouvelles adresses et de retrouver
I’ensemble du palmares.


https://services.hosting.augure.com/Response/c86fL/%7Bddedb3ca-d768-4705-9eaa-ca88574f720f%7D
https://services.hosting.augure.com/Response/c86fL/%7Bddedb3ca-d768-4705-9eaa-ca88574f720f%7D

Une maniere pour Terre de Vins d’affirmer encore davantage son réle de
prescripteur et d’'accompagnateur de la filiere a 'échelle nationale.



