
Ce lundi 21 septembre 2026, au Parc des Princes, Michaël Arnoult, Les Morainières ***,
Jongieux (73), s’est vu décerner par ses pairs le titre de Chef de l’Année® 2026, à l’occasion de
la 40 édition des Trophées Le Chef.e

Cette distinction récompense un parcours construit depuis plus de vingt ans en Savoie et une
cuisine profondément ancrée dans son territoire. Aux Morainières, Michaël Arnoult a façonné
une identité culinaire personnelle, précise et exigeante, nourrie par les produits et les
paysages qui l’entourent.
Pour cette édition anniversaire, Michaël Arnoult rejoint ainsi un palmarès initié en 1987 avec
Joël Robuchon et qui rassemble, depuis quatre décennies, les figures majeures de la
gastronomie française.

Michaël ARNOULT
Les Morainières ***, Jongieux (73)

Michaël ARNOULT
sacré Chef de l’Année®

LES TROPHÉES LE CHEF
Le rendez-vous annuel

des métiers de la gastronomie

40 édition – Depuis 1987, un palmarès unique, élu par la professione

Originaire du Val de Loire, Michaël Arnoult se forme à
l’école hôtelière de Montargis avant de construire son
expérience entre la France et l’Angleterre. En 2001, il rejoint
Emmanuel Renaut au Flocons de Sel à Megève, où il évolue
jusqu’au poste de second de cuisine.
En 2005, avec son épouse Ingrid, il s’installe à Jongieux, en
Savoie, et reprend Les Morainières. Au cœur des vignobles
savoyards, le couple façonne une maison profondément
liée à son territoire, où Michaël Arnoult développe une
cuisine précise et personnelle, nourrie par les produits et
les paysages qui l’entourent.

Récompensé d’une première étoile puis d’une deuxième, Michaël Arnoult décroche une
troisième étoile en 2026, consacrant ainsi, plus de vingt ans de travail et une cuisine d’auteur
sincère et exigeante.

40 ÉDITION DES TROPHÉES LE CHEFÈME

Les professionnels de la gastronomie distingués par leur pairs

Ce lundi 21 septembre 2026, les Trophées Le Chef ont dévoilé le palmarès de leur 40e édition au Parc des
Princes, lieu emblématique choisi pour célébrer cet anniversaire.
Depuis quatre décennies, les Trophées Le Chef distinguent l’excellence de la gastronomie française en
mettant à l’honneur les femmes et les hommes qui, par leur talent, leur engagement et leur vision, font
évoluer leur métier.
Depuis leur création en 1987, leur principe demeure inchangé : les chefs référencés au Guide Michelin France
élisent, à bulletin secret et anonyme sous contrôle d’huissier, les professionnels qui ont marqué l’année dans
les catégories Chef de l’Année®, Pâtissier de l’Année, Sommelier de l’Année et Prix du Service. Cette
reconnaissance par les professionnels eux-mêmes confère aux Trophées Le Chef une légitimité unique et en
fait l’une des distinctions les plus respectées de la gastronomie française

Réunis à l’occasion de cette soirée anniversaire, les professionnels de la gastronomie ont découvert le
palmarès 2026 :

Pâtissier de l'Année
Maxence BARBOT

Le Bristol ***, Paris (75)

Sommelier de l'Année
Bastien DEBONO

Restaurant Yoann Conte **, Veyrier du Lac (74)

Prix du Service
Olivier BIKAO

Le Meurice **, Paris (75)

Lundi 21 septembre 2026Sous embargo jusqu’au lundi 21 septembre 2026, à 21h

Chef de l’Année® 2026 : Michaël ARNOULT
Les Morainières ***, Jongieux (73)
Originaire du Val de Loire, Michaël Arnoult se forme à l’école hôtelière de
Montargis avant de construire son expérience entre la France et l’Angleterre.
En 2001, il rejoint Emmanuel Renaut au Flocons de Sel à Megève, où il évolue
jusqu’au poste de second de cuisine.
En 2005, avec son épouse Ingrid, il s’installe à Jongieux, en Savoie, et reprend
Les Morainières. Au cœur des vignobles savoyards, le couple façonne une
maison profondément liée à son territoire, où Michaël Arnoult développe
une cuisine précise et personnelle, nourrie par les produits et les paysages
qui l’entourent.
Récompensé d’une première étoile puis d’une deuxième, Michaël Arnoult décroche une troisième
étoile en 2026, consacrant ainsi, plus de vingt ans de travail et une cuisine d’auteur sincère et
exigeante.

LES TROPHÉES

LES TROPHÉES

ro

LES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉESLES TROPHÉES
1986
2026



Les Trophées Le Chef : 40 ans de reconnaissance par les pairs
Créés en 1987 par le magazine professionnel Le Chef, les Trophées Le Chef reposent
depuis leur origine sur un principe singulier : permettre aux professionnels de distinguer
eux-mêmes leurs pairs. Les chefs référencés au Guide Michelin France élisent, à bulletin
secret et anonyme sous contrôle d’huissier, les personnalités ayant marqué leur
profession au cours de l’année écoulée.
Quarante ans après leur création, les Trophées Le Chef continuent ainsi de mettre en
lumière celles et ceux qui font évoluer la gastronomie française et ses métiers.

Prix de la Transmission
Alain PASSARD

L’Arpège ***, Paris (75)

Prix du Service
Olivier BIKAO

Le Meurice **, Paris (75)

Sommelier de l'Année
Bastien DEBONO

Restaurant Yoann Conte **, Veyrier du Lac (74)

Le palmarès 2026

Pâtissier de l’Année
Maxence BARBOT, Le Bristol ***, Paris (75)

Sommelier de l’Année
Bastien DEBONO, Restaurant Yoann Conte **, Veyrier du Lac (74)

Prix du Service
Olivier BIKAO, Le Meurice **, Paris (75)
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Pâtissier de l'Année
Maxence BARBOT

Le Bristol ***, Paris (75)

Pâtissier de l'Année
Maxence BARBOT

Le Bristol ***, Paris (75)

Sommelier de l'Année
Bastien DEBONO

Restaurant Yoann Conte **, Veyrier du Lac (74)

Prix du Service
Olivier BIKAKAK O

Le Meurice **, Paris (75)

Prix de la Transmission
Alain PASSARD

L’ArpègeL’Arpège ***, Paris (75)

Les Trophées Le Chef : 40 ans de reconnaissance par les pairs
Créés en 1987 par le magazine professionnel Le Chef,f,f les Trophées Le Chef reposent
depuis leur origine sur un principe singulier : permettre aux professionnels de distinguer
eux-mêmes leurs pairs. Les chefs référencés au Guide Michelin France élisent, à bulletin
secret et anonyme sous contrôle d’huissier, les personnalités ayant marqué leur
profession au cours de l’année écoulée.
Quarante ans après leur création, les Trophées Le Chef continuent ainsi de mettre en
lumière celles et ceux qui font évoluer la gastronomie française et ses métiers.


