
 
 

Le Trophée Masse est de retour ! 
 

La 16ème édition est lancée !  
    

  

 

Cette nouvelle édition débutera par la sélection Auvergne-Rhône-Alpes  
le 15 mai 2023 sous la présidence de  

Yoann Conte, 2 étoiles - La Maison Bleue à Annecy 
 

  
  

  

 

Le sujet est dévoilé ! 
  

 Les candidats vont devoir sublimer la poulette des vignes de notre 

producteur Tourangeau. Ils vont pouvoir exprimer leur créativité avec 
un sujet mêlant harmonie gustative et visuelle autour du foie 

gras mais aussi de salaisons des régions d'Europe et de légumes. 
 

  
   

Qu'est-ce que le Trophée Masse ? 
 
    

  

 

Depuis plus de 35 ans, "le concours des créateurs d'émotion" est 

un révélateur de talents, à l'origine de belles histoires et le témoin de 
l'évolution des goûts et des modes à travers les époques. Découvrez leur 
parcours sur notre site rubrique Trophée Masse  
 

  
  

 
   

  

 

Jurys de la finale de la 15ème édition - Crédits photo Thierry VALLIER 
 

  
  

  

 

Concours autour des produits éditeur de goût, le Trophée Masse est à la fois 
un concours très technique, reconnu par la profession, et une expression de la 
créativité des chefs. 

  
Pour permettre au plus grand nombre de se mesurer dans de vraies conditions 
de concours, le Trophée part pour un tour de Farnce en 5 étapes régionales 

et 1 grande finale. Les sélections se déroulent dans des écoles hôtelières ou 
sur des salons professionnels. 
  

Ce Trophée réunit les plus grands noms de la profession. Lors de la dernière 
édition, ce ne sont pas moins de 122 jurys totalisant 73 étoiles et 11 titres 
de Meilleurs Ouvriers de France qui ont départagé 40 candidats. 
 

  
  

  

Souvenirs en images de la 15ème édition  

   

  
   

Les sujets 
 
    

  

SUJET N°1 
  

Les candidats devront réaliser une 
recette originale autour de 

la poulette des vignes avec une 
raviole dont la base est 

SUJET N°2 
  

Les chefs exprimeront toute leur 
créativité autour d'une trilogie de 

mises en bouche valorisant le foie 
gras, une salaison et un légume 

http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/frGRf4JRWNfFgSPGv80rWMd0LS_c8VxDNUhoxNbGNAgwbnz0Luzgkq-GDactnZgiqf1YSRd11qoPIX4EiwpcuY_Wh5GBaDYljxP2Mf1jXcilt2MnU2VHBVEeT5546rwgr_ZAHr-rrkkrVlPvTHTnbm6FF7MmJJeFpE4mzDvnz328vYe0CzkXL-oVMFnxE4PfHNf5Rj2MutWyvNujljgbmZRM3oxz9ZN4jJN814V_9haGEsNw9l37ihBFNmy6esutz6V-7VC73yQn8cdXADi3dZBcpIwypyvnEuF7AhawY4htwP_mv7HM40l_FG3q8GCQcX0ozRslysg7V6e00geHr-U_Kfi3yDO_DJk
http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/frGRf4JRWNfFgSPGv80rWMd0LS_c8VxDNUhoxNbGNAgwbnz0Luzgkq-GDactnZgiqf1YSRd11qoPIX4EiwpcuY_Wh5GBaDYljxP2Mf1jXcilt2MnU2VHBVEeT5546rwgr_ZAHr-rrkkrVlPvTHTnbm6FF7MmJJeFpE4mzDvnz328vYe0CzkXL-oVMFnxE4PfHNf5Rj2MutWyvNujljgbmZRM3oxz9ZN4jJN814V_9haGEsNw9l37ihBFNmy6esutz6V-7VC73yQn8cdXADi3dZBcpIwypyvnEuF7AhawY4htwP_mv7HM40l_FG3q8GCQcX0ozRslysg7V6e00geHr-U_Kfi3yDO_DJk
http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/LLfYnDp6ChcMeCZ2MmGMYeLPMujK0VOPTOI-pMn2E2bvpLHa_dLkY6W_i9zAfG_yS2ggkzwlTcQ-RijAvVJiWCkiOEC5QJ-JftypoFKdf3cx4EiXSNpBFVz6IF-DxjsaZsY6WSCDIJdPFoUGt5jiLeFr6jajDyCuVz7Wot9SAsjBAZsCttDdEYRb1e8_tTbKRoJsJj_sSqZkUkVadR-AfLypQVhMClNnb41-LckGqPGMX2SLXLID4KQJR9AS9uOvzWYJi9Q720iZQQMGMp_zI0SsYh3W1SPK8X2a3ZGQRIHuV-HFGZ-Uh_Uci4BWVKycB6k


 

un légume de saison 

et une sauce au foie gras. 
 

de saison. Ces réalisations devront 

mêler harmonie visuelle et gustative. 
 

  
   

La poulette des vignes  
 
    

  

 

Élément principal du sujet n°1, la poulette des 
vignes est élevée en plein air au milieu des 

vignes ce qui assure l'entretien des terres sans 
actions mécaniques ou chimiques. Elles sont 
nourries au blé, maïs et avoine dont les rations 

sont préparées manuellement sur place pour 
correspondre au mieux aux besoins de la 
volaille.C'est une race rustique à croissance lente 

qui nécessite 280 jours d'élevage. 

   

  

 

Poules de races anciennes au milieu des vignes - Crédits photo Gabriel Simon, éleveur Des Poules et des Vignes 
 

  
   

Les dates de notre Tour de France 
 
    

  



 

   

  
 

  
  

  

Pour concourir 

   

  
   

Nos partenaires très impliqués 
 
    

http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/37Tt1Iue1xhjDcFvNV7e3ao5e2BS21-O3t_e17daC3rN7p1TWxH8dT4kK2y2iFaL8cWFegTF7ghhcaZ4yHYq0x2ud0kwpdOoVueOctFT9YzbkqvFQVm8yhijMXDmne0pbtjjdECcYXcVG6wTnJ6Gw3RxJVdXmyJEFERDiao9DqoUHSmrHOnGIgKaivb45_E-PMY46v3bKWxuRRb6voE3gsF0WC-MNm4ujLIl3Vp_DC7-AeYXLyiW7fOkX5DGJ4vmbIGPl4L5Kwpz_gfBWSHT7wF0FF-MdQ5fWR3DL17vPdiStIt-HQEZ2FuDewX2fepLOJ7cW0w-GFYcDnGY0SM1s0aHt6TE7Qyd82W5a7vZZi6eg6h4


     

Besoin d'images et/ou d'informations complémentaires ? Contactez Sabine MASSE: 
  sabinemasse@maison-masse.com - 06 85 72 96 19  

    

  

 

Suivez-nous sur les réseaux sociaux  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
  

  

 

Adresses et horaires de nos magasins de Rungis, Lyon, Strasbourg et 

Nantes, disponibles sur le site internet Masse ou Google. 
 

  
  

  

mailto:sabinemasse@maison-masse.com
http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/7BTXGHpzr4_wlMMD4p9MtBNnZsvDQE8pmLAbwXBzq0IFzLQGozxL3bqAguSk7OaHuHCKOKso5XzxR8XcmyFa2lSv5GWalmg6epkf9vQcqeeX--V0gE34QNAb6qdfNQ6ZEa1AUqXT-xcAUlveWXjZgVYhsXT_pZnYZIpgcKr7E4-XWolqmeDVnMNUyMdGtoFEmPpYjdDVk3kM9LmxuMVoOcc8xEkuhdqJ8IgA02542KIsZkVKO9CYNPFlEKyvS14R68R5ndRUDQQXo_LZdH4ngAh9aP42nch8gcmJcWlqrVqJN_m7HQ2XJK115aZMPQ8nQCMGvnm9vq7l6jsTczEN
http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/dotSVp9cGepjS45haTxDrM8r3ngfuan52Q5m1d08UoabwsVfcSOxv5BHp-NakpuBnjeIFM62XrYuJbIDJsCPq3Q2e0ykRGHf2xkdgklCp1Qm7LeNE5rXHmnWJDlrfTz98yGrXrKN7r80zQ1MzQNilx_yXkFZaPzJHtpmPkbEjhLVFTa7L4OonxC9Q38dy-aRZL2ba3Sa65hYBPjtNeJQRB-ew2ATBcMuXlpGE-gkwXhIxmtzSu7jzSlwi64OF5XvwcDE7Ch-gYmV-aEmIbJQ19E8rGUBgxrZ5JASweiI1XA_KCzUlkFivZg9hwkS4XeMw9BU2nTweXkc8Jh4uQCggniqAcWY3tCjqEjLuu-CcdoVkK0RNdIP4nUBcUBxeO-K-jt-
http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/IdLYYerhvE1yNWFHSpZ5XOmB3ddreYIEUVxUZQ3w51GoeV9Z03I0_lQaIvG8FMXhjEENjV5siqEUhsNHs-5Crb5P6Uwzz-UdyuosCsw8leVeXJqCRJfuSmxTlh9IpKMY6z_nWNrqJb5I9P5_CscN-PALxrrhn2xBeVqN4uDfTvBkl3AC9MP-N9Ud_ldnE-kYT-vBY7AJn17m9EJIS5-TD4poI-rKcvS2mTq8xdRna51BTIzvZfjcC7OTQhxlm_KwDmlLAVv_qCNrz8c8_wU9RRtLRoinRsiurwyCntFnFlt6v7_TMvJU0rGMUBtEJU0tvcsxBSMSe1U9SokOrRVmtocU


 

  

   
  

  
  

  

Cet email a été envoyé à jc.schamberger@zepros.fr. 
Vous avez reçu cet email car vous êtes inscrit sur Maison Masse. 
Si vous souhaitez vous désabonner de toutes nos publications,  

 

cliquez ici...mais vous allez nous manquer      
 

mailto:jc.schamberger@zepros.fr
http://r.news-maison-masse.com/mk/un/e9LWWdl3_m_6lXUoMfDaCb_lBdrxgV9wTJpAkAEBA1OWnQsV77llhf2XoZefe5gSLYYTyEqYF5AvWikYtJ4Crk9WqBXN0eoPT5V_Z1fk8DNR85xsLd9XUaY7iBUPKFjYp34sRVEk2hu-2oWMi9z_QojkG-rYJf16eMDnG2EuQw7_Bw
http://r.news-maison-masse.com/mk/un/e9LWWdl3_m_6lXUoMfDaCb_lBdrxgV9wTJpAkAEBA1OWnQsV77llhf2XoZefe5gSLYYTyEqYF5AvWikYtJ4Crk9WqBXN0eoPT5V_Z1fk8DNR85xsLd9XUaY7iBUPKFjYp34sRVEk2hu-2oWMi9z_QojkG-rYJf16eMDnG2EuQw7_Bw
http://r.news-maison-masse.com/mk/cl/f/onjQontqZuhEe4SkjZUDrWh6U_zZ2M6E4QybXjO61uzE6na0ItQQegMVn8vkSrxYnih5to7uiH0z6gZi58SWre320foAoyMXo0pCP3dBtCnO0AHDQv-vczow6yJZnwTa_SLf9oX8NWKVAQ0WcRdqulsSh_WguxgVrKFCENL7cLbuCdFv3ONpMlaVLnz-hWXm5CQHsy1OZ6BfsEU29Ozlnqa0RYcnx_PdCV_rtgQGwmlXjlYaj-lWxlhnBMhZvQOxvE0vB4EJed_MOUunpbsyl3Jo30iYDIrPxAE41LsmLVnO0cNyRZuA3ZBIwGdleOGcJlt_4T5YoEeuapxe3A

