
 

 

  
  

  

Terre de Vignerons présente officiellement sa force commerciale 
intégrée sous le nom : Vignerons mais autrement 

  

Reconnue comme le deuxième groupe coopératif de vins tranquilles en France et le 
premier en Nouvelle-Aquitaine, l'Union Terre de Vignerons va au-delà de ses activités 
viticoles et offre aux entreprises des solutions clés en main et des équipements 
industriels innovants. 

Cette année elle mettra en lumière sa force commerciale sous le nom “Vignerons mais 
autrement” à l’occasion du Salon Wine Paris & Vinexpo Paris du 12 au 14 février 2024. 
Ses nouvelles cuvées y seront également dévoilées en avant-première. 
  

VIGNERONS MAIS AUTREMENT : LA COMBINAISON ENTRE TRADITION ET 
INNOVATION 

 
En 2024, l’Union Terre de Vignerons distingue son accompagnement industriel et produit 
pour valoriser tous ses savoir-faire. Avec "Vignerons mais autrement", la force 
commerciale intégrée de l’Union Terre de Vignerons se distingue en valorisant et 
commercialisant des vins résolument modernes, à la recherche des nouvelles 
tendances tout en gardant les liens avec leurs racines. 

Vignerons mais autrement c'est l'engagement de 1 000 vignerons qui exploitent 15 000 
hectares de vignes, créant une large variété de vins, allant des tranquilles aux 
effervescents, du vin de France, aux fraîches nuances de l’IGP Atlantique et aux riches 
terroirs de Bordeaux, en traversant l’Entre-Deux-Mers, les Côtes de Duras, Bergerac, 
jusqu’aux fines bulles du Crémant de Bordeaux. 
  

En combinant terroirs distinctifs, variété 
de cépages et des infrastructures 
industrielles innovantes, elle génère des 
cuvées riches et adaptées aux marchés 
français et internationaux. Toujours à l'affût 
des tendances, cela permet de répondre 
ainsi aux nouvelles attentes des 
consommateurs comme les wine seltzers 
ou encore les vins désalcoolisés. 

 

Les différentes gammes : 



• Les Bordeaux Nouvelle Génération avec des saveurs gourmandes et des 
packagings percutants. 

• Les Cuvées Décalées avec de nouveaux cépages, couleurs inédites ou encore des 
marques humoristiques. 

• Les Bulles avec des crémants de Bordeaux ou encore des mousseux méthode 
traditionnelle. 

• Les No/Low avec des profils qui allient goût et légèreté, du wine-seltzer au vin 
totalement désalcoolisé. 

• Les Traditionnels avec une quarantaine de châteaux et de marques bien ancrées 
qui célèbrent le terroir des vignerons. 

• Les Bio. 
  

L’engagement en matière de qualité 

Depuis plus de dix ans la priorité est donnée à l'excellence en qualité et sécurité alimentaire, 
validée par plusieurs certifications prestigieuses comme l'ISO 9001 et IFS Food. Les 
vins dépassent les normes françaises et internationales grâce à des méthodes rigoureuses, 
une technologie avancée et une équipe dévouée. 

 

 

 

 

 

 
  

 

LES INNOVATIONS 2024 EN AVANT-PREMIÈRE AU SALON WINE PARIS & VINEXPO 
PARIS  

Lors du salon Wine Paris et Vinexpo Paris qui se déroulera du 12 au 14 février 2024 à Paris 
Porte de Versailles, “Vignerons mais autrement” présentera ses nouvelles cuvées avec entre 
autres : 

• “Black and Wine”, un blanc de noir subtil et délicat, 
• "Orange Blossom", un vin orange inédit, 
• "Troquet", le nouveau vin de France transgénérationnel, 
• “Lune & Bulles”, un crémant de Bordeaux scintillant. 

  

RETOUR SUR LES ORIGINES DE L’UNION TERRE DE VIGNERONS 

 
Terre de Vignerons est l’union de production et de commercialisation de 10 caves 
coopératives viticoles situées dans l'Entre-deux-Mers (Gironde, 33) et le Pays Duraquois 
(Lot-et-Garonne, 47) depuis 2012. En combinant leurs ressources, ces 10 caves opèrent 
sur 17 sites de vinification, générant une production annuelle moyenne de 240 000 
hectolitres de vin conditionné. Les deux sites de production, localisés à Saint-Vincent de 
Pertignas et à Landerrouat, ont contribué à un chiffre d'affaires consolidé de 68 millions 
d'euros en 2022. 



Son activité principale consiste à conditionner, commercialiser les vins de ses 
caves adhérentes, proposer des solutions clés en main et un accompagnement sur 
mesure à des clients français mais aussi internationaux (oenologie, packaging, matières 
sèches, conditionnement, stockage, envoi…). 
  

L’Union Terre de Vignerons se démarque grâce à ses équipements industriels derniers 
cris:  

• Depuis mi-2022, est installée une ligne spécialement dédiée aux formats de 25 cl 
à 1.5 L. Cette nouvelle ligne, équipée d’une tireuse isobarométrique, est associée 
à un contacteur membranaire qui offre la possibilité de gazéifier les vins en ligne 
ou de réduire leur teneur en oxygène dissous. 

• Elle dispose d’une tourelle de capsulage adaptable qui peut gérer divers types 
de fermetures, y compris les capsules à vis et les capsules à vis pression, les 
bouchons en verre, les bouchons avec tête et les capsules couronnes. 

• D’ici fin 2024, elle permettra d’offrir des options de fermeture avec bouchons 
muselés accompagnés de coiffes. 

 

À propos de Terre de Vignerons 
2e groupe coopératif français de vins tranquilles et 1er de Nouvelle-Aquitaine, Terre de Vignerons est l’union de 

production et de commercialisation de 10 caves coopératives viticoles de l’Entre-deux-Mers (Gironde, 33) et du 

Pays Duraquois (Lot-et-Garonne, 47). Il représente aujourd’hui 18 sites de vinification et une production annuelle 

moyenne de 836 000 hl de vin. Avec deux sites de production à Saint-Vincent de Pertignas (33) et à Landerrouat 

(33), elle affiche un chiffre d’affaires consolidé de 72 millions d’euros en 2020 soit 35 millions d’équivalent cols. 

Site Internet : https://terredevignerons.com/ 
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