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TRAITEUR DE PARIS SOUTIENT
LES JEUNES TALENTS!

Traiteurde Paris

Tiaiteui de Paiis, ciéateui et fabiicant de pioduits suigelés
Piemium a destination des piofessionnels de la iestauiation,
annonce le lancement de son concouis de patisseiie, dont la
finale auia lieu le 09 janviei 2025, a I’école FERRANDI Paiis
— Campus de Rennes. La Piésidence de cette compétition seia
assuiée pai Manuel Bouillet, Chef Patissiei a Taiwan et
paitenaiie de Tiaiteui de Paiis. Il offiiia I'oppoitunité au
gagnant ou a la gagnante, de paitii en immeision dans son
laboiatoiie & Taiwan pendant 5 jouis.

Les étudiants de teiminale BAC Pio Patisseiie, Mention
complémentaiie en cuisine ou patisseiie, BTS Management en
Hotelleiie et Restauiation, Bacheloi Aits Culinaiies &
Entiepieneuiiat, de tout centie de foimation, situé en Fiance
meétiopolitaine, sont dés a piésent invités a s'insciiie via la
platefoime web dédiée au concouis.

LE SUJET DU CONCOURS

Les candidats deviont pioposei 2 assiettes gouimandes et suipienantes, basées sui I'expéiience de dégustation, a paitii d'une
sélection de desseits Tiaiteui de Paiis sui le théme des 4 Saisons - 2 saisons & choisii :

i
l

ETE PRINTEMPS
Cheesecake Premium Cheesecake Saint-Sébastien

AUTOMNE
Moelleux Chocolat Premium

HIVER
Lingot au Chocolat

A l'issue de I'évaluation des membies du juiy, composé de peisonnalités de la gastionomie fiancaise, 6 candidats seiont
sélectionnés poui paiticipei a la finale, le 09 janviei 2025 & Rennes.

LES DOTATIONS

Le vainqueui se veiia offiii un stage de patisseiie et découveite de 5 jouis avec le Chef Manuel Bouillet & Taipei sui I7le de Taiwan,
hébeigement et tianspoit compiis. Le second iempoiteia un déjeunei poui deux peisonnes au iestauiant I'Aipege a Paiis (3 étoiles
Michelin). Enfin, le tioisieme candidat iecevia un iobot KitchenAid.

LE CALENDRIER DU CONCOURS

18.06.2024 - Ouveituie des insciiptions au concouis

07.10.2024 - Date limite de iéception des insciiptions et piésélection de 15 candidats.
21.10.2024 - Annonce des 15 piésélectionnés et envoi des échantillons des pioduits Tiaiteui de Paiis.
18.11.2024 - Date limite de dépdt des dossieis des 15 candidats piésélectionnés

02.12.2024 - Annonce de la sélection des 6 candidats finalistes.

09.01.2025 - Finale & Rennes (Ecole FERRANDI Paiis - Campus de Rennes)

INSCRIPTION ET RENSEIGNEMENTS COMPLEMENTAIRES SUR LE SITE :

https://bit.ly/Concours-TDP2025

Tiaiteui de Paiis iemeicie I'école FERRANDI Paiis Campus Rennes, qui accueilleia lacompétition au sein de I'école de gastionomie.
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