
La harissa tunisienne, au même titre que la baguette 
française vient d’être attribuée au patrimoine 
mondial de l’unesco. Ce condiment à base de piments 
est aujourd’hui inscrit au patrimoine immatériel 
de l’humanité.
 
A ce titre, c’est en 2020, que William Lellouche 
se lance pour objectif de créer sa propose harissa 
traditionnelle, la harissa Tava Hada Pilpelta. C’est alors 
chez lui, entouré de sa femme et ses enfants que 
William Lellouche élabore une recette unique de haris-
sa. Ayant toujours eu la volonté de proposer un accord 
parfait entre tradition et excellence, la harissa Tava Hada 
Pilpelta allie la recette traditionnelle avec un sourcing 
et un process Made in France. 
Les piments sont sélectionnés avec soin et sa recette 
conserve toute leur pureté pour avoir un produit fini 
parfumé et puissant.
 
Cette harissa est particulière, elle nécessite l’utilisation de 
trois piments: un piment fumé au bois d’olivier provenant 
de Tunisie, un piment Habanero frais, et le « Bird’s eye 
chili » un piment qui vient du Kenya.

Aujourd’hui, la gamme de William Lellouche s’est élargi et 
il propose une gamme de produits large, toujours à base 
de harissa comme la crème de citron confit à la harissa ou 
encore les noix de cajou à la harissa.  
La célèbre marque de caviar Petrossian a d’ailleurs lancé 
son tarama à l’harissa Tava Hada Pilpelta. Mise en avant à 
plusieurs reprises notamment lors de Top Chef ou encore 
par le critique culinaire François-régis Gaudry, la harissa 
Tava Hada Pilpelta connait aujourd’hui un succès est une 
reconnaissance dans le monde culinaire.

Une fierté pour William Lellouche depuis que cette 
dernière est entrée au patrimoine mondial de l’Unesco  
La harissa tunisienne devient alors aujourd’hui, grâce à 
cette attribution au patrimoine mondiale de l’Unesco, 
un produit reconnu dans le monde entier au même titre 
que la harissa Tava hada Pilpelta crée par William 
Lellouche qui se démarque par le choix spécifique 
de ses produits et l’artisanat auquel il se réfère.
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