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Nous ne compterons pas le nombre d’adresses visitées, ni le nombre d’heureuses
découvertes faites a Paris, en banlieue ou en régions... Cette sélection s’impose dans
un environnement économique devenu incertain. Reconnaissons-le, les tarifs
désormais pratiqués par la restauration exigent de s’y reprendre a deux fois avant de
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faire son choix. Notamment au diner ou les prix de menus pour beaucoup imposés
explosent.

Une fois ces nécessaires réalités rappelées, nous ne bouderons pas notre plaisir en
clamant haut et fort que la bonne cuisine fait un peu partout son retour. Dans le haut
de gamme, deux institutions ont su se remettre en question jusqu’a offrir parmi les
expériences les plus exaltantes de ’année : La Tour d’Argent a Paris et le Restaurant
Paul Bocuse a Collonges-au-Mont-d’Or. Dans un registre contemporain et toujours en
version luxueuse, le Ritz a fait le bon choix en confiant sa grande table a Eugénie
Béziat trés inspirée par son enfance africaine. Tout aussi prometteur et réjouissant,
Adrien Cachot en son Vaisseau. Quittons Paris pour conforter notre enthousiasme. Une
jeune reléve a profité de I’épisode Covid pour faire ses preuves dans des lieux souvent
reculés. Trois étapes resteront en mémoire, Saint-Astier dans le Périgord chez Louis
Festa, Rodez dans [’Aveyron chez Vasco Baldisserotto et Pont-Aven dans le Finistére
chez Sébastien Martinez.

Pour consulter le guide 2024, il suffit de cliquer sur la couverture. Il ne reste
plus qu’a le placer sur votre écran comme a le partager.

Palmares 2024 : les meilleurs restaurants parisiens

Nos meilleurs repas AAA de année
Plénitude (1¢)
Restaurant David Toutain (VIIeme)
Cing (VIIE™e)
Gabriel (VIIIEme)
Table (X11°m)

Sans oublier les autres AAA
Ambroisie (Ive™e)

Tour d’Argent (La) (V®™) Nouveauté 2024
Restaurant Guy Savoy (VI¢™e)
Arpége (VIIeme)

Epicure (VIII¢me)

Grand Restaurant (VII1e™e)
Pavillon Ledoyen (VIII®me)
Restaurant Pierre Gagnaire (VII1*m¢)



Astrance (XVIeme)
Pré Catelan (XVIe™e)
Maison Rostang (XVII¢m)

Palmares 2024 : les meilleurs bistrots parisiens

Poule au Pot (La) (1*)
Bourse et la Vie (La) (11°m¢)
Enfants Rouges (Les) (l1I5™e)
Capitaine (IVe™e)
Maison Cluny (Véme)
Anicia (VI¢™e)

Bon Saint-Pourcain (Le) (VIm¢)
Comptoir du Relais (Le) (VI®™e)
Quinsou (VIe™e)
Affable (L) (VIIEme)

Ami Jean (L) (VIIE™e)
Belhara (Le) (VII®™me)

Café des Ministére (Le) (V1I*me)
Escudella (VIIeme)

Oui mon Général (VIIe™e)
Sancerre Rive Gauche (VIIe™e)
Tomy & Co (VIIE™e)

Cena (VIII*me)

Marloe (Le) (VIIIe™e)
Mermoz (Le) (VIIIeme)
Monsieur (Chez) (VIIIe™e)
Scéne Bistrot (La) (VIIIeme)
Traboule (La) (VIII*™) Nouveauté 2024
Benjamin Schmitt (IX*™) Nouveauté 2024
Bon Georges (IXm¢)
Caillebotte (Ix®me)
Frenchie Pigalle (IX®m)

Jeanne-Aimée (IX®me)



Auberge Pyrénées Cévennes (XI°m¢)
Clutch (XI*™) Nouveauté 2024
Machizo (XI*™¢) Nouveauté 2024
Pianovins (XI°m¢)

Vantre (XIeme)

Villaret (Le) (XI°me)
Jouvence (XIIEme)
Enfants Gatés (Aux) (XIVe™e)
Radis Beurre (Le) (XVé™e)
Disciples (XVIeme)
Flaubert (Le) (XVII®me)
Janine (XVII*™¢) Nouveauté 2024
975 (XVIIIE™) Nouveauté 2024
Coq &Fils (Le) (XVIIIEme)
Mensae (XIX®m)

Dilia (XX®™¢) Nouveauté 2024

Palmares 2024 : le onze Lebey

Ce sont les onze coups de cceur de Pierre-Yves Chupin : ces tables qui signent leur
grand retour, les repas « feux d’artifice », les passages obligés, la révélation de I’année,
les meilleurs bistrots a Paris comme ailleurs ...

Le grand retour
Restaurant La Tour d’Argent (Paris IVéme)
Restaurant Paul Bocuse (Collonges-au-Mont-d’Or)

Feux d’artifice
Vaisseau (Paris XIe™e)
Restaurant Espadon (Paris 1¢7)

Passage obligé
Restaurant Opéra (Rodez)
Les Singuliers (Saint-Astier)
Le Moulin de Rosmadec (Pont-Aven)



La révélation
Tracé (Paris 1)

Meilleur bistrot de ’année a Paris
Janine (Paris XVII™e)

Meilleur bistrot de ’année autour de Paris
Bonnotte (Boulogne-Billancourt)

Meilleur bistrot de ’année en région
Davia (Nice)

Vous ne recevez pas, vous ne recevez plus notre newsletter Le Jour du Lebey ?
C’est dommage. Deux raisons : soit le message se met dans votre boite a spams ;
Soit vous vous étes désinscrit par mégarde de EnMagnum, la newsletter de nos

partenaires Bettane+Desseauve qui parait, elle, tous les jeudis. Bref, pour
recevoir Le Jour du Lebey, il faut aussi recevoir En Magnum. De la qualité de
I'assiette tient aussi celle du verre. Et vice-versa.

Votre guide 2024

ILsuffit de cliquer sur la couverture pour le télécharger et disposer
gracieusement de la version 2024 du guide Lebey.



Guide Lebey

2024



https://bettanedesseauve.us4.list-manage.com/track/click?u=e7a12e0a4d06d6aa688fb9c8d&id=540df65e24&e=a949ea0f65

