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Taberna Londrina ouvre son

1*® RESTAURANT INTERNATIONAL

A

en lle-de-France

Paris, février 2024 - La célébre enseigne de restauration portugaise aux 14 adresses a
travers tout le portugal s’installe a Créteil. Reconnue dans tout le pays, Taberna Londrina
sert dans ses établissements la meilleure Francesinha au monde. Cette nouvelle adresse,

premiere en dehors du Portugal marque un tournant significatif pour la marque, qui
apporte avec elle les saveurs authentiques d’un plat emblématique de la gastronomie
portugaise pour le plaisir des papilles des Francais.

QU’EST-CE QUE LA
FRANCESINHA ?

La Francesinha est un mets incontournable du
nord du Portugal. Cette création est inspirée du
Croque-Monsieur francais, elle a été imaginée a
Porto par un émigrant de retour de France, elle
est devenue un symbole de la gastronomie et
de la culture portugaise.

Par son savoir-faire Taberna Londrina a su
moderniser et sublimer cette recette
traditionnelle tout en respectant ses racines,
hissant sa Francesinha bien plus qu'un simple
plat - une expérience gustative lui permettant
d’étre élue et reconnue comme étant la
meilleure Francesinha du monde.*

A base de pain de mie moelleux, de fromage
fondant et d'un assortiment savamment
sélectionné de viandes et de saucisses de
qualité supérieure, le tout nappé d'une sauce
secréte et légérement épicée,la Francesinha
est un véritable régal pour les papilles.




TABERNA LONDRINA
UNE REFERENCE DE LA
GASTRONOMIE
PORTUGAISE

Fondée en 2014, Taberna Londrina est
rapidement devenue une référence
incontournable de la gastronomie portugaise
grace a ses fondateurs Eduardo Xavier et
Francisco Varela, des amis de longues dates.
Guidés par leur passion pour la cuisine
authentique et conviviale, les fondateurs ont
créé un établissement ou les clients peuvent
savourer des plats traditionnels dans une
ambiance chaleureuse. Taberna Londrina tire
son nom de la ville de Londrina, au Brésil, ou
les 2 amis ont puisé leur inspiration dans les
brasseries traditionnelles portugaises.

En 10 ans, Taberna Londrina est devenue une
destination de choix pour les amateurs de
gastronomie portugaise, offrant un mélange
unique de saveurs et de convivialité.

Avec aujourd’hui 15 restaurants au Portugal,
’enseigne est renommée pour sa Francesinha,
élue meilleure du monde en 2023.

LE PREMIER
RESTAURANT DE
TABERNA LONDRINAEN
FRANCE

Le 23 février 2024, Taberna Londrina ouvrira
ses portes au 189 Boulevard de Créteil, a
Saint-Maur-des-Fossés, premiére
destination choisie pour cette aventure
internationale. Ce restaurant, d'une capacité
de 50 places assises, inspiré des brasseries
portugaises, accueille la clientéle dans une
ambiance a la fois chaleureuse, conviviale et
moderne, idéale pour des moments entre
famille et amis. En plus de son iconique
Francesinha, disponible en plusieurs
versions, la carte se veut variée. Elle propose
des plats a base de viande, de poisson, des
burgers, des alternatives végétariennes et
des délicieux desserts, tout en conservant
Uidentité d’une véritable brasserie
authentique. Il est également possible de
savourer des vins & spiritueux premiums
minutieusement sourcées aux quatre coins
de UEurope, accompagnées de la Cerveja
Londrina, la biére création a la marque.



DEPLOIEMENT
INTERNATIONAL EN
CONSTRUCTION

Cette ouverture marque le début d'une
nouvelle aventure pour Taberna Londrina, qui
aspire a devenir une référence de la cuisine
portugaise en France.

En 2024, Taberna Londrina prévoit d'ouvrir 10
nouveaux restaurants, permettant ainsi de
créer plus d'une centaine d’emplois
supplémentaires au Portugal et en France.

Pleine d'ambitions pour l'avenir, la marque
prévoit d'ouvrir d'autres établissements dans
les années a venir au Portugal bien slr en
France aussi et plus largement en Europe, tout
en continuant a offrir une expérience culinaire
authentique et accessible a tous.

INFOS PRATIQUES

Taberna Londrina
189 Boulevard de Créteil
94100 Saint Maur des Fosses

Horaires : Du dimanche au jeudi : 12h-00h00
Vendredi et samedi : 12h-00h30

Restauration sur place et a emporter
Partenaire livraison : Uber Eats

www.tabernalondrina.com



http://www.tabernalondrina.com/

