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À l’occasion du 30ème anniversaire de Pagodes de Cos,  
l’autre Grand Vin de Cos d’Estournel, Michel Reybier célèbre l’événement  

avec la création d’une bouteille d’exception en édition limitée dédiée au millésime 2024.

P A G O D E S  D E  C O S ,  L ’ A U T R E  G R A N D  V I N  D E  C O S  D ’ E S T O U R N E L  
C É L È B R E  S O N  3 0 È M E  A N N I V E R S A I R E

U n e  a u t r e  e x p r e s s i o n  d e  C o s  d ’ E s t o u r n e l

P a g o d e s  d e  C o s  2 0 2 4 ,  d i s t i n g u é

Pagodes de Cos célèbre son 30e anniversaire avec une bouteille d’exception en 

édition limitée spécialement conçue pour l’occasion. L’étiquette aux emblématiques 

pagodes, se fond en une gravure dorée sur la bouteille. Né Second Vin en 1994, 

Pagodes de Cos a gagné ses lettres de noblesse en trois décennies, devenant 

ainsi « L’autre Grand Vin de Cos d’Estournel » aux côtés de son illustre aîné avec 

la promesse d’une autre lecture des terroirs de Cos d’Estournel.

Issu de parcelles identifiées grâce à la connaissance approfondie du vignoble et 

dédiées à son élaboration année après année, Pagodes de Cos incarne une autre 

facette du terroir. Les Merlot de Pagodes de Cos, cultivés sur des sols argilo-

calcaires aux conditions plus fraîches, mûrissent plus tardivement et offrent un 

équilibre subtil entre fruit et fraîcheur.

Pagodes de Cos est avant tout un vin gourmand avec de l’énergie, accessible dès 

sa jeunesse, pour un plaisir immédiat. 

Le millésime 2024 séduit par son intensité aromatique, sa suavité et sa tension, 

le tout offrant une subtile harmonie. Ses arômes de framboise, de fruits mûrs et 

d’eucalyptus révèlent une élégante gourmandise.

Vidéo officielle de présentation

En vente sur www.millesima.fr à partir de mai 2025.

https://www.youtube.com/watch?v=1uQHBkkGStU
http://www.millesima.fr
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Au nord du Médoc, sur la colline de Saint-Estèphe. Au détour de la route surgissent les majestueuses Pagodes de Cos d’Estournel. Passé le ravissement, on cherche à percer le mystère 

précieusement caché derrière l’imposante porte de Zanzibar. La demeure du Maharadjah de Saint-Estèphe ne manque pas de surprendre. C’est ici un véritable palais, entièrement dédié 

au vin. Ainsi en a voulu Louis-Gaspard d’Estournel. Dès lors qu’il a hérité de quelques hectares de vignes en 1791, il n’a eu de cesse d’agrandir son domaine et de lui offrir les meilleures 

techniques, quitte à prendre des risques. Un anticonformisme assumé. Convaincu d’avoir entre les mains un terroir exceptionnel, cet homme de goût, aventurier, en a vanté les mérites 

de par le monde, en Inde en particulier, d’où il a rapporté cette inclination pour l’Orient et l’exotisme. A l’image de son vin, envoûtant et élégant, tout autant qu’épicé et puissant, il a fait 

le pari d’être lui-même dans un monde si conventionnel, cultivant ses différences et assumant ses choix. Propriété depuis 2000 de Michel Reybier, Cos d’Estournel poursuit son destin, 

entre audace et humilité. Chaque décision y est une prise de risque, dans une philosophie visionnaire que son fondateur n’aurait pas reniée. Culture parcellaire poussée à son comble, 

innovations exigeantes au chai, goût du beau et de l’excellence dans un univers empreint d’une discrète élégance, c’est là l’héritage de Louis-Gaspard tel que le prolonge aujourd’hui son 

propriétaire. Le style unique de Cos d’Estournel, né d’un terroir sublime magnifié avec respect par la passion des hommes au fil des siècles, fait de sa découverte un véritable voyage.

L’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  AV E C  M O D É R AT I O N .

Plus d’ informat ions sur  www.estournel .com
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