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FAMILLE COMBARPED

AVEC L’ACQUISITION D’UN VIGNOBLE DE 75 HECTARES, FIGUIERE
ACCROIT SA SURFACE DE PRODUCTION PROPRIETAIRE DE PLUS DE
35% EN COTES-DE-PROVENCE

Février 2023, La Londe-les-Maures / Cétes-de-Provence.

3 ans apreés l'acquisition du Chateau Barbeiranne, la famille Combard, propriétaire de Figuiere annonce
I'achat des 75 nouveaux hectares du vignoble Clos Fanny, portant la surface totale de production du
domaine familial a prés de 200 hectares. Dans un contexte de « premiumisation » et de « starification »
de la Provence, cette opération répond au développement croissant et indépendant de Figuiere, son
engagement environnemental et sa volonté de monter en gamme.

La famille Combard, propriétaire depuis 1992 de Figuiére a La Londe-les-Maures (Co6tes-de-Provence La
Londe), vient d’acquérir le vignoble Clos Fanny a Collobriéres (Cbtes-de-Provence), situé a mi-chemin entre
Figuiere et le Chateau Barbeiranne, vignoble de 34 hectares sur la commune de Pignans, acheté par la
famille en décembre 2019. Cette acquisition renforce les orientations stratégiques prises par Figuiére:

autonomie d’approvisionnement, engagement environnemental et premiumisation des gammes.

Par cette opération, la famille Combard, devient totalement autonome en termes d’approvisionnements en
Cotes-de-Provence. Elle accroit sa surface de production de 75 hectares, soit plus de 35% par rapport

asa superficie actuelle. Désormais la totalité de son vignoble s’éléve a prés de 200 hectares, faisant de

Figuiére I'un des plus grands domaines familiaux de Provence.

« L’achat de vignes en Provence est désormais trés difficile et trés concurrentiel mais I’ancien propriétaire de Clos
Fanny a privilégié Figuiere pour son ADN familial. Nous allons nous employer a honorer ce geste. Ces nouvelles
vignes nous permettent de regarder I'avenir sereinement sans craindre des soucis d’approvisionnement pour
asseoir notre développement commercial sur les 4 gammes en Cétes-de-Provence et Coétes-de-Provence La

Londe que nous proposons » explique Magali Combard, Directrice Marketing et Commerciale.



Si Figuiére s’inscrit dans la dynamique de premiumisation des Vins de Provence, la famille Combard insiste sur le
fait qu’au domaine, la star, c’est le vin. Connu pour sa viticulture pointue, Frangois Combard, directeur de la
production et propriétaire du domaine, trouve dans ses nouveaux hectares un nouveau terrain de jeux! Et produire
les meilleures qualités de raisins, laisser les terroirs s’exprimer pour apporter de belles harmonies et complexités
aux vins de la propriété. « Collobriéres est situé sur un terroir de schiste, en plein cceur du massif des Maures. Il ne
profite pas de l'influence maritime de La Londe, mais reste frais du fait de sa situation protégée au fond d’une
vallée. Il est parfaitement complémentaire aux terroirs originels de Figuiere. Comme

anotre habitude historique, la conversion en viticulture biologique est d’ores-et-déja lancée et sera
effective dans trois ans. »

Véritable paradis entre terre et mer, Figuiére est une Maison de famille née d’un mariage entre la Bourgogne et de la
Provence. De ses terroirs varois, Figuiére signe ses vins avec élégance et précision, réconcilie tradition
et modernité, sobriété et richesse, rigueur et fantaisie en autant d’alliances pionnieres. Figuiére (ré)invente I'avenir
de l'appellation Cétes de Provence et crée des collections de vins « signés » gorgés de soleil et d’amour de la terre
provencale. Le domaine propose aujourd’hui quatre gammes : Signature, Premiere, Confidentielle et une Méthode
Traditionnelle extra brut rosé, Atmosphere et Pionniéere.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



