
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L'OFFRE FROMAGE SNACKING DE LA VIE DE CHÂTEAU 

 

La Vie de Château propose aux professionnels de la restauration une gamme snacking de fromages 

provenant des terroirs français : des fromages de qualité issus de filières AOP* et IGP* de la 

coopérative laitière française, aux découpes qui sont adaptées à vos besoins. 
 

La Vie de Château offre une gamme de tranches carrées pour les burgers et de tranches rectangulaires 

adaptées au format sandwich. Les barquettes transparentes sont faciles d’utilisation : le produit y est aisément 

reconnaissable. L’utilisation des formats prêt à l’emploi garantit un coût portion maitrisé et permettent de 

minimiser les pertes. Ces formats pratiques permettent une mise en œuvre rapide à froid comme à chaud : 

les tranches sont idéales pour les burgers, sandwich, paninis et les dés parfaits pour les salades ou pokebowls. 

 

LA GAMME FROMAGE EN TRANCHES POUR L'OFFRE SNACKING 
 

 

Les Tranches Bleu Douceur 24g 
 

Sa pâte de couleur blanche à ivoire avec des ouvertures et au persillage régulièrement 

réparti offre un goût franc, légèrement salé. Découvrez la recette de Burger au Bleu dont 

il fait le succès : Recette de Burger au Bleu | Sodiaal Food Experts 
 

Barquette de 30 tranches de 24g 6 

barquettes de 720g 

 
Colis de 4,32kg NET 
Origine France 
 

 

 

Les Tranches Emmental Français 15g 
 

Sa pâte de couleur ivoire à jaune pâle à la texture ferme et souple offre un goût 

franc et fruité. Ses utilisations sont très variées à chaud comme à froid. 

Barquette de 52 tranches de 15g Colis de 4,68kg NET 
environ x 6 barquettes de 780g  Origine France 

 

Découvrez toute la richesse de l'offre fromage SNACKING de La Vie de Château : 
 

https://bit.ly/3zYBDYB 

 

#sodiaalfoodexperts #snacking #fromages  

#LaVieDeChateau #MadeinFrance #AOP 

 
*Appellation d'Origine Protégée / Indication géographique Protégée 

 
  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Les Tranches Cantal AOP* Jeune 25g 
 

Le Cantal AOP Jeune propose une saveur lactique, à la fois douce et fruitée et 

a de bonnes propriétés de fonte à chaud. Sa texture est fondante, fine et 

onctueuse, avec une intensité olfactive légère. Ses tranches sont idéales pour 

les sandwichs et pour des burgers de terroir. Affinage 30 à 60 jours minimum. 
 

Barquette de 28 tranches de 25g e 6 

barquettes de 700g 

  
Colis de 4,2kg NET 
Origine France 
 

 

Les Tranches Brie 25g 
 

Popularisé au cours du Xème siècle, le Brie devient rapidement le 

fromage préféré des français. Sa texture fondante et son goût neutre et 

franc en font sa particularité. 
 

Barquette de 30 tranches de 25g 
6 barquettes de 750g 

 
Colis de 4,5kg NET 
Origine France 
 

 
 

 

LA GAMME DÉS DE FROMAGE POUR LE SNACKING 
 

 

Les Dés Fourme d’Ambert AOP* 500g Les Dés 

Roquefort AOP* 500g Les Dés Cantal AOP* Jeune 

500g 

 
Pour vos salades, cakes, pizzas, paninis ou pokebowls, 

découvrez une gamme de dés de fromage du terroir français, 

permettant d'apporter du caractère à votre offre snacking. 
 

En fonction des légumes et des saisons, mixez les salades et 

les fromages selon les goûts. 

 

Apportez du caractère à vos créations et régalez vos convives en 

utilisant les Grands Classiques et AOP* La Vie de Château ! 

 
Dimensions des dés : 1 x 1 cm 

Barquette de 500g x 6 barquettes 

 
 
Colis de 3kg NET 
Origine France 
 

 
*Appellation d'Origine Protégée 

  
 


