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6®DIAA\L Une gamme complete de produits laitiers éligibles

PRoOFEssionNNEL EGalim atravers sa marque Candia Professionnel.
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La nouvelle gamme Bleu-Blanc-Coeur de Candia Professionnel

LANCEMENT AU SALON INTERNATIONAL DE L'AGRICULTURE 2022

Forte de son savoir-faire, Candia Professionnel (marque de la coopérative laitiere francaise Sodiaal)
lance la premiere gamme compléte de produits laitiers Bleu-Blanc-Coeur 100% dédiés aux
professionnels de la restauration. Avec ce lancement, Candia Professionnel affirme sa volonté
d’offrir aux convives une amélioration de la qualité nutritionnelle et de leur alimentation tout en
contribuant au bien-étre animal et favorisant la biodiversité.

Aujourd'hui, plus de 2400 produits issus de filieres 100% francaises
certifiés Bleu-Blanc-Cceur (pain, farine, ceufs, lait, viandes, fromages,
yaourts, légumes...) allient qualité, plaisir et équilibre dans l'assiette.
Tous respectent des obligations de résultats (garanties par plus de 5
000 analyses par an) permettant d’assurer aux consommateurs des
produits nutritionnellement denses, élaborés dans le respect de la
Terre, des animaux et des hommes.

En 20 ans, Bleu-Blanc-Cceur est devenu un repére pour bien manger. Pour la Terre, les animaux

et les hommes
Le bon au cceur de l'alimentation !

POUR LE CONSOMMATEUR ? « Interdire I'huile de palme dans I'alimentation
o Des produits de qualit¢ a forte densité animale.
nutritionnelle (plus d'Oméga 3). o Interdire le soja dimport au profit de
e Un meilleur ratio Oméga 6/Oméga 3. légumineuses cultivées sur le territoire francais.
« Des avantages printaniers gustatifs et de
texture, des produits laitiers toute I'année  POUR L'ENVIRONNEMENT ?
grace a ses méthodes d’élevage. « plus de biodiversité dans les champs (herbe,
« De meilleures propriétés organoleptiques. luzerne, lin,...)
« un impact CO2 réduit des produits finis : par
ex le lait de vache bleu blanc coeur présente
un impact réduit de -20% de CO2*

*impacts CO2 des produits bleu blanc coeur vs produits conventionnels
l'immunité des animaux. mesurés selon méthodologie de référence Agribalyse

POUR LES ANIMAUX ?
« Une alimentation plus variée et naturellement
source d’Oméga 3 pour favoriser la santé et

#sodiaalprofessionnel #foodservice #produitslaitiers
#Bleublanccoeur #Candiaprofessionnel #Salondelagriculture

Contact presse : Melvyna DESCHAMPS
media@mediapolitain.com - Tel. 02.55.65.00.65
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Ne manquez pas le lancement officiel de la gamme Bleu-Blanc-Cceur le mercredi 02 mars a 10h00 au

salon international de I'agriculture en présence du co-président de Bleu-Blanc-Cceur.
Durant toute la durée du salon, la marque Candia professionnel exposera ses produits en vitrine sur le

~ stand Bleu-Blanc-Coeur : cing produits de base qui accompagnent les professionnels de la restauration

dans leurs recettes quotidiennes : le lait, le beurre doux (10g et 2509) et la creme (18% et 30% de MG).

LE BEURRE DOUX 80% MG BLEU-BLANC-CCEUR MICROPAIN 10G

beurre micropain traditionnel Bleu-Blanc-Cceur au goUt doux et frais est fabriqué
a partir de creme 100% d'origine France. Le format 10 grammes est idéal
pour réduire le gaspillage. Adapté a toutes les offres a table, il fait le succés
des plateaux, buffets et petits déjeuners, garantissant une alimentation saine.

LE BEURRE DOUX 82% MG BLEU-BLANC-CQ .
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Le beurre Bleu-Blanc-Coeur de Candia Professionnel en A o
plaguette est idéal pour toutes les préparations. En incorporation %

comme en cuisson, sa texture souple, non cassante, au bon goQt
de creme, le rend adapté a tous les usages.
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0.
candha LAIT DEMI-ECREME UHT 1L BLEU-BLANC-CCEUR

Tf Le lait Candia Bleu-Blanc-Coeur est un lait a la texture fluide,
PAS homogéne et au délicat golt de lait. De plus, pour faciliter son
: utilisation, ce lait est conditionné dans une brique sans bouchon, ce

I.AIT qui la rend amplement responsable.
DEMI-ECREME

e G Pour en savoir plus, rendez-vous sur notre
site internet
www.sodiaalprofessionnel.com

Contact presse : Melvyna DESCHAMPS
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LA CREME MULTI USAGES 18% MG BLEU-BLANC-CCEUR 1L

Cette creme a la texture onctueuse est faible en matiére grasse et parfaitement

adaptée aux professionnels de la restauration. Réduite en additifs, elle est
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idéale aussi bien en créme de liaison que dans vos cuissons.
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LA CREME LIAISON ET CUISSON 30% MG BLEU-BLANC-CCEUR 1L ;&2&0
z= -

Conservant son homogénéité a chaud comme a froid, cette créme a la

texture onctueuse saura satisfaire vos convives. Idéale pour la liaison, elle I CREME '

est également parfaite pour la cuisson et adaptée pour le foisonnement. De =z LIAISON
plus, sa recette est reduite en additifs. _ & CUISSON
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Pour en savoir plus, rendez-vous sur notre site
internet www.sodiaalprofessionnel.com

A propos de CANDIA PROFESSIONNEL :

Candia Professionnel est une marque distribuée par Sodiaal Professionnel I'entité de la coopérative
laitiere francaise Sodiaal dédiée aux professionnels de la restauration sur 3 marchés principaux : la
restauration collective, la restauration commerciale et la boulanggerie/pa

Candia Professionnel offre une gamme compléte de lait,

beurre et creme. Des produits francais de coopérative a

'expertise technique reconnue, développés avec des

professionnels par des professionnels exigeants et

responsables, attentifs a la qualité et a I'origine des produits

qu’ils utilisent afin de donner du sens a leur cuisine.




