Focus n°4

SIRH/+LYONRISING STARS

Sirha Lyon, rendez-vous global du Food Service mondial, met en lumiére les profils
disruptifs de I’industrie de la restauration, de I’alimentation et de I’hospitalité. Zoom sur
guatre portraits ambitieux, témoins de I'ingéniosité d’un secteur en pleine transition.

A CCEUR D’ARTICHAUT
«UN PROJET SOCIAL ET SOLIDAIRE ENGAGE POUR
L’ENVIRONNEMENT »

A Cceur d’Artichaut est un projet solidaire nantais qui offre
un service de livraison de repas sains, éco-responsables
et adaptés aux personnes agées. Avant tout tourné vers
I’humain, A Cceur d’Artichaut a pour vocation d’entretenir
des relations privilégiées et quotidiennes avec les ainés
allant parfois jusqu'a les accompagner dans la

réalisation de taches administratives.

En plus de cette démarche sociale, I'entreprise

nantaise s’engage en faveur de I’environnement en
ceuvrant uniguement avec des produits en circuit court

et via l'utilisation de plats en verre consignés.

L’entreprise est nominée dans la catégorie “Solidaire” de
Futur(e)s Food, la premiére initiative en France qui
récompense les food-entrepreneurs qui bousculent les
codes et font bouger les lignes de l'alimentation. Les 5
lauréats des catégories “Agriculture”, “Reconversion”,
“Expérience”, "Innovation" et “Solidaire” seront
récompenseés en janvier 2023 pendant Sirha Lyon.

Pour plus d’informations : www.acoeurdartichaut.fr

f A coeur dartichaut

MAYADA BADR

« REPRESENTER LES SAVEURS ARABES DANS LE
MONDE ENTIER »

Aprés des études de design a Paris puis a Barcelone,

cette passionnée de cuisine commence a suivre des cours

a I'lnstitut Le Cordon Bleu a Paris. Mayada Badr effectue

un premier stage en patisserie chez Maison Ladurée,

puis enchaine avec une expérience a la Bastide de Saint
Antoine, restaurant doublement étoilé au guide Michelin. De
retour en Arabie Saoudite, son pays d’origine, elle ouvre
sa propre patisserie Pink Camel a Jeddah en 2012 ou elle
associe saveurs occidentales et saveurs arabes dans
ses créations.



http://www.acoeurdartichaut.fr/
http://www.facebook.com/acoeurdartichaut
http://www.aberyne.com/
http://www.facebook.com/Aberyne
http://www.instagram.com/foiegreen
http://aberyne/

En 2020, Mayada Badr est nommée présidente de la
Commission saoudienne des arts culinaires, garante de
la promotion de la gastronomie saoudienne dans le monde
et au sein du Royaume. Elle sera présente sur le tout
nouveau pavillon Saoudien a Sirha Lyon du 19 au 23
janvier 2023.

Pink Camel

Du 19 au 23 janvier 2023, partez a la découverte des dernieres innovations du Food Service a
Sirha Lyon a Eurexpo. Pour en savoir plus : cliguez-ici


http://www.instagram.com/pinkcamelksa
http://www.ecole-b.com/
https://eu.vocuspr.com/ViewAttachment.aspx?EID=rloWL9JC0LROAB9NAGLB80Q8X3W2acjUuM74BP4f8U4%3d&fd=1
https://pass.sirha-lyon.com/
https://fr-fr.facebook.com/sirhalyon/
https://www.youtube.com/channel/UCuqer7G78jeHAlkcMfpqfug
https://twitter.com/SirhaFood
https://www.tiktok.com/@sirhafood?lang=fr
https://www.instagram.com/sirha_lyon/?hl=fr
https://www.linkedin.com/showcase/sirha/
https://www.sirha-lyon.com/fr

