
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SIRHA FOOD TALKS 
CES DERNIERS MOIS, SIRHA FOOD A RELATÉ 
LES COMBATS QUOTIDIENS DES CHEFS, DES RESTAURATEURS 
ET DE TOUS LES ACTEURS DU FOOD SERVICE DANS 
LEUR ADAPTATION À CETTE CRISE UNIQUE. 
AUJOURD’HUI, SIRHA FOOD PRÉSENTE LES SIRHA FOOD 
TALKS, UN ÉTAT DES LIEUX DU MARCHÉ 1 AN APRÈS. 

 
 
 

SAVE THE DATE 
 
SIRHA FOOD TALK #2 
Vendredi 18 Juin 2021 
En quoi la crise a-t-elle accéléré l’émergence de nouvelles 
technologies et les nouveaux modes de restauration ? 

 
SIRHA FOOD TALK #3 
Vendredi 9 Juillet 2021 
Les réouvertures et état des marchés 
de la restauration dans le monde. 

 
RENDEZ-VOUS POUR LE SIRHA FOOD TALK #1 
VENDREDI 28 MAI 2021 À 11H00 
Les leçons de la crise 1 an après, la relance 
économique pour la restauration. 

EN PRÉSENCE DE : 
Jean-François Piège - Chef - Le Grand Restaurant**, 
Clover Green, Clover Grill, La Poule au Pot, A l’Epi d’Or, 
Clover Gordes 
Jonathan Jablonski - Président Directeur Général 
FACTORY & CO 
Pascal Peltier - Directeur Général, METRO France 
Bixi Li - Chargée de développement AGROTECH, 
Expert Business France 

 
RENDEZ-VOUS SUR LES SITES SIRHAFOOD.COM 
ET SIRHA.COM AFIN DE SUIVRE CE TOUT PREMIER 
SIRHA FOOD TALK. 
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