
Niché au sous-sol du Sir Winston, au cœur du 16ème
arrondissement, le Doris Bar cultive l’art des adresses
confidentielles. Inspiré de l’univers de l’Orient-Express et de 
l’élégance britannique des années 1920, ce bar caché rouvre ses 
portes le mardi 27 octobre pour une nouvelle saison hivernale, 
cette fois en collaboration avec la Maison Hennessy. Pour
l’occasion, le Doris Bar se pare d’une scénographie aux couleurs
de Hennessy et invite à explorer un univers où l’héritage du 
cognac rencontre une vision contemporaine de la mixologie.

DORIS BAR X HENNESSY :
LE SPEAKEASY DU SIR WINSTON OUVRE 

UN NOUVEAU CHAPITRE



Depuis plus de 260 ans, la Maison Hennessy perpétue un 
savoir-faire d’exception et fait rayonner l’art du cognac à travers 
le monde. Une expertise qui trouve naturellement sa place 
derrière le comptoir du Doris Bar, où le cognac s’exprime dans 
toute sa richesse, aussi bien en dégustation qu’en cocktail. Au 
cœur de cette collaboration, une carte de cocktails imaginée 
par Adama Ballo, Brand Ambassador Hennessy, pour faire 
dialoguer les signatures de la Maison avec des associations de 
saveurs contemporaines.

Parmi les créations à découvrir :

•	 Le Hennessy Summit associe les notes végétales du 
vétiver et la fraîcheur du concombre à une finale épicée ;

•	 Le Hennessy Espresso Martini joue sur l’intensité du 
café, les notes torréfiées et une subtile touche saline ;

•	 Le Henny Rita, plus vif et acidulé, marie le cognac aux 
agrumes, tandis que le Henny Peach Berry mise sur une 
partition fruitée et rafraîchissante ;

•	 Le Hennessy Champs-Élysées, quant à lui, conjugue 
complexité aromatique, notes herbacées et fruitées, 
relevées par une élégante amertume.

UN DIALOGUE ENTRE SAVOIR-FAIRE ET MIXOLOGIE AUTOUR DU COGNAC



La découverte se prolonge avec une sélection de cognacs 
Hennessy à déguster purs ou sur glace. Le Hennessy 
Very Special séduit par son profil vibrant et fruité, aux 
notes d’amande grillée, de pain toasté et de vanille. 
Le Hennessy V.S.O.P révèle un équilibre entre fruits, 
épices douces, vanille et bois. Pour une expérience plus 
intense, le Hennessy X.O déploie une structure ample 
et complexe, marquée par les fruits confits, les épices, le 
chocolat noir et une longue finale boisée.



UNE CARTE À PARTAGER 
AUX ACCENTS INDO-BRITANNIQUES

Pour accompagner les cocktails et prolonger 
l’expérience, le Doris Bar met également à l’honneur 
une carte de finger food à partager, signée par le 
chef Bechara Chaya et son équipe. Entre inspirations 
indiennes et britanniques, les assiettes privilégient 
les textures, les épices et la convivialité. Parmi les 
nouveautés de la saison, les Crevettes en kadaïf, 
servies avec une mayonnaise au curry, offrent un jeu de 
textures croustillantes et fondantes. Les Croquettes de 
crabe, accompagnées d’une sauce menthe-mangue, 
apportent une touche iodée et acidulée. Le Paneer 
tikka massala, fromage indien rôti aux épices massala 
et aux champignons portobello, invite au voyage, tandis 
que le Spiced lamb naan promet une proposition plus 
relevée et généreuse. Autant de propositions pensées 
pour accompagner un cocktail, improviser un apéritif ou 
prolonger la soirée dans l’atmosphère singulière du lieu.



LE RENDEZ-VOUS CONFIDENTIEL DES NUITS PARISIENNES

À la croisée du bar à cocktails et du refuge intimiste, le Doris Bar cultive une expérience à part, loin de l’agitation de la rue. 
Sa nouvelle collaboration avec Hennessy renouvelle l’esprit du lieu tout en préservant ce qui en fait le charme : une ambiance 
feutrée, une attention portée aux détails et le plaisir de découvrir des créations originales dans un décor singulier. Le Doris 
Bar accueille ses visiteurs du mardi au samedi, de 19h à 2h, à partir du 27 octobre 2026 et jusqu’au début du mois d’avril. Une 
adresse à garder secrète — ou à partager — pour accompagner les longues soirées d’hiver.



INFORMATIONS PRATIQUES

Doris Bar x Hennessy
5, rue de Presbourg, 75016 Paris

Ouverture de la saison : mardi 27 octobre 2026
Horaires : du mardi au samedi, de 19h à 2h

À PROPOS DU DORIS BAR

Niché au sous-sol du Sir Winston, au 5 rue de Presbourg, 
dans le 16ème arrondissement de Paris, le Doris Bar est un 
speakeasy où l’élégance britannique rencontre l’atmosphère 
feutrée des années 1920. Dans un décor inspiré de l’Orient-
Express, cette adresse confidentielle propose une expérience 
autour des cocktails signatures, des spiritueux et d’une carte 

de finger food à partager.

À PROPOS DE HENNESSY

Fondée en 1765 à Cognac par Richard Hennessy, la Maison 
Hennessy perpétue depuis plus de 260 ans un savoir-faire 
reconnu dans l’élaboration et l’assemblage des eaux-de-
vie. Présente dans plus de 160 pays, elle associe héritage, 
exigence et innovation, et explore de nouvelles expressions 
du cognac, notamment à travers l’univers de la mixologie.


