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Brasserie de Bretagne poursuit sa croissance en
2022 et investit 700 000 euros

Apreés la mise en route de son nouvel outil de production a Concarneau en
mai 2020, ’arrivée de trois nouvelles cuves en 2021 portant a 570 000L
sa capacité de fermentation et de stockage, Brasserie de Bretagne
poursuit son plan de croissance en 2022 grace au succées de ses
innovations. Un investissement de 700 000 euros pour s’équiper de deux

nouveaux fermenteurs et modifier une lighe de production.

L’année 2022 commence bien pour Brasserie de Bretagne, qui continue son développement
alors méme que le contexte sanitaire n’est pas des plus favorables. Cet investissement a
hauteur de 700 000 euros, prévu dans le cadre de la croissance de ’entreprise, va lui
permettre d’augmenter sa production et de gagner en flexibilité.

Deux nouveaux fermenteurs a Concarneau

Pendant plusieurs jours, l’installation des deux nouvelles cuves de fermentation s’est
poursuivie. Une opération délicate pour ces récipients de 100 000L chacun, identiques a
ceux déja mis en place en 2021 (2 fermenteurs et 1 cuve de stockage) et qui avaient permis
d’augmenter la quantité de biére commercialisée a 10 millions de litres (comparativement
aux 8,4 millions de litres commercialisés en 2020) et d’enregistrer une progression de 20%
du CA en 2021. Ces deux nouvelles venues ayant nécessité un investissement de 450 000
euros, s’ajoutent aux 16 autres déja en place et portent la capacité totale de la brasserie
a 15 millions de litres. Visibles depuis la D70, ces cuves permettent la fermentation de la
biére, étape cruciale qui transforme les sucres en alcool et gaz carbonique.
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Une ligne de production modifiée

Dans le méme cadre, la modification de la lighe de production passant la capacité sur la
ligne de 4500 bouteilles/heure a 15000 fait également partie du plan d’investissement
prévu. En effet, lors de son installation dans la nouvelle usine a Concarneau en 2020,
Uentreprise avait mis en place une seconde ligne de production intégrant notamment une
étiqueteuse, mais il s’agissait alors de matériel d’occasion. Une modernisation d’une partie
de la ligne s’imposait avec le remplacement de cette étiqueteuse par une neuve. Cet
investissement s’éléve a 250 000 euros.
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C’est grace a ce nouvel outil performant que Brasserie de Bretagne a décidé de supprimer
les contre-étiquettes initialement apposées sur les bouteilles pour passer a |’étiquette
unique (quasi entourante) sur ses biéres en formats 33cl et 75cl.

Un choix stratégique aux multiples avantages

e Une surface d’expression plus importante qui ouvre le champ des possibles pour
créer des visuels toujours plus esthétiques.

e Cette plus grande surface d’impression permet également d’ajouter des
informations complémentaires sur le produit et sa dégustation afin d’aider le
consommateur a faire son choix.

¢ Un rendement en augmentation grace a un paramétrage de la machine simplifié.

e Une optimisation dans la gestion de la chaine de production, des stocks et des
achats.

« La dynamique positive et [’ambition d’améliorer la qualité de nos biéres et nos process
sont au cceur du projet de développement de Brasserie de Bretagne, explique Marc-Olivier
Bernard, PDG de Brasserie de Bretagne. C’est pourquoi, malgré un contexte sanitaire assez
défavorable, nous avons poursuivi nos investissements, notre progression et notre
croissance. »
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Pour toute demande de dégustation, de reportage a l’usine de brassage de Concarneau ou
pour échanger sur les investissements et le plan de croissance de Brasserie de Bretagne,
contactez Raphaélle Baudart - raphaelle@rivacom.fr - 06 76 98 02 34.

A propos de Brasserie de Bretagne

Née en 1998 dans le Sud Finistére, Brasserie de Bretagne concoit, brasse et commercialise
les biéres des marques Britt, Sant Erwann, Dremmwel et Ar-Men sur un site unique a
Concarneau. Alliant origine bretonne et savoir-faire de brasseurs, Brasserie de Bretagne
séduit avec des biéres de caractére et connait une croissance constante avec un chiffre
d’affaires de 19,8 millions d’euros en 2021. L’entreprise emploie 44 salariés et occupe la
position de leader des brasseries bretonnes.
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