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Une année récompensée pour Brasserie de

Bretagne !

Cette année encore, Brasserie de Bretagne a été
récompensée pour son savoir-faire et sa créativité avec 6
médailles remportées aux différents concours : Concours
Général Agricole, Concours International de Lyon et France
Biere Challenge pour ses marques Sant Erwann, Dremmwel et
Britt. En 2022, les biéres de Brasserie de Bretagne ont
incontestablement séduit professionnels et amateurs par
leurs qualités gustatives, leur caractére et leur originalité.

6 récompenses en Argent et Bronze
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En février dernier, sa biére Sant Erwann Originale, a été médaillée de
Bronze dans la catégorie <« Biéres Blondes » lors de la 129%™ édition
du Concours Général Agricole 2022. Profondément enraciné dans le
patrimoine gastronomique francais, le Concours Général Agricole tient plus
que jamais une place de cceur et de choix aupres des consommateurs en
quéte de qualité et de réassurance. Avec prés de 22 000 produits et vins
inscrits au concours, il n’existe pas d’équivalent a ’étranger tant en nombre
qu’en diversité de produits en compétition.
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Dremmwel - blé noir sans gluten
© Brasserie de Bretagne
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Dremmwel 0,0% - sans alcool
© Brasserie de Bretagne
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https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/1/fOVJ6m7fQn9vv15CcpiVnw/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9uZXdzbGV0dGVyLzEwMDIzL3VuZS1hbm5lZS1yZWNvbXBlbnNlZS1wb3VyLWJyYXNzZXJpZS1kZS1icmV0YWduZQ
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/2/Ki9ecrkMyWvfS1tQiWEiCA/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9jb3Jwb3JhdGUvMTQ0MS9icmFzc2VyaWUtZGUtYnJldGFnbmUvYWN0dWFsaXRlcy8xMzM2Ny91bmUtYW5uZWUtcmVjb21wZW5zZWUtcG91ci1icmFzc2VyaWUtZGUtYnJldGFnbmU
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/3/1ZtLtJoKuRmXno4-5OVHFQ/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy84MTAyOS8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/4/o-crwuLOZ2Tu_G2WvLN3qg/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY1Ny8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/14/VQgmz2sfLU-Kw_j8rnI4OA/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY3NC8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/15/g5uWthie4e9QFOBKjtIzSw/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY3NS8

Fin mars, ce sont les bieres Dremmwel Blé Noir (bio) et Sant Erwann IPA qui
ont toutes deux été médaillées d’Argent dans les catégories « Ambrée
Légére » et « Traditional IPA » lors de la 13 édition du Concours
International de Lyon 2022. Ce concours récompense les meilleurs vins,
biéres, spiritueux du monde, et certifie aux consommateur une qualité
reconnue par le jury.

Enfin, en ce mois d’avril a Lille, trois biéres ont été récompensées lors de la
5e édition du Concours France Biére Challenge 2022. Le concours de
dégustation est particulierement réputé pour son exigence et est
exclusivement ouvert aux brasseries francaises. Il est présidé par un panel
de dégustateurs certifiés et est une référence pour les professionnels du bon
brassicole.

Sant Erwann Originale - Blonde
© Brasserie de Bretagne
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Sant Erwann - IPA
© Brasserie de Bretagne
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Britt - Summer IPA
© Brasserie de Bretagne
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https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/5/TA0YfszpYlJZ_jK7UFHPzw/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy84NDMzOC8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/6/XryYZfM8kSxK3QdU5GWeww/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY3OC8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/7/NmU5xRfFdqOX-7eTlHJSbQ/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy84MTAzMS8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/8/drFEvSfWzFC6Cwwtqc0RbQ/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy84MDk4My8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/9/sElchKzsNPEUwNZ4qQ9dbQ/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY3OS8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/10/Cxh9tRWNeFqVbKatbTtQEg/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy84NDMzOC8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/11/1gLyy7OhTJKZFM1ZPm1sVA/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY4MC8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/12/FRT09qebYHfm_aQNpelreg/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MDkzNy8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/16/5BUbwxeZ6Bqajt8l4xXuoQ/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY3Ni8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/17/8ZSruqMcpqaqAKSf6isNSg/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MTY3Ny8
https://m6yw.mj.am/lnk/AUwAAE94P1oAAcsGv5IAAAAAbGEAAAAAAAIAJKwrAAK7YABiXoZFlTcIbz9QRberqdoSRJpT1gACnVs/18/657RMrrtpmOQPJ49jQO3AA/aHR0cHM6Ly9wcmVzc2Uucml2YWNvbS5mci9mci9kb3dubG9hZC8xNDQxL21lZGlhcy85MDk0MS8

La Britt Summer IPA a remporté la médaille d’Argent dans la catégorie
« Ale Session IPA ». La Dremmwel Blé Noir (bio) a recu la médaille de
Bronze dans la catégorie « Biére de blé et autres céréales - Biere blé
noir/biére avec adjonction autres grains ». Quant a la Dremmwel (bio) sans
alcool 0,0°, elle a été médaillée de Bronze dans la catégorie « Bieres
particuliéres - Biéres sans alcool ».

Des biéres de qualité produites en Bretagne

Toutes ces récompenses obtenues en 2022 et le développement croissant de
I’entreprise ne font que confirmer la qualité des produits de Brasserie de
Bretagne. Produites dans le Sud Finistére a partir d’ingrédients issus au
maximum d’un approvisionnement local, les bieres de Brasserie de Bretagne
affichent fiérement leurs origines bretonnes comme le savoir-faire et la
créativité de ses brasseurs.

Pour toute demande de dégustation, de reportage a la nouvelle usine de
brassage de Concarneau ou pour échanger sur les processus de création et de
fabrication des biéres par les brasseurs de Brasserie de Bretagne, contactez
Raphaélle Baudart - raphaelle@rivacom.fr - 06 76 98 02 34

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec
modération.

A propos de Brasserie de Bretagne

Née en 1998 dans le Sud Finistére, Brasserie de Bretagne concoit, brasse et
commercialise les biéres des marques Britt, Sant Erwann, Dremmwel et Ar-
Men sur un site unique a Concarneau. Alliant origine bretonne et savoir-faire
de brasseurs, Brasserie de Bretagne séduit avec des biéres de caractére et
connait une croissance constante avec un chiffre d’affaires de 19,8 millions
d’euros en 2021. L’entreprise emploie 44 salariés et occupe la position de
leader des brasseries bretonnes.

EN SAVOIR PLUS
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