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SIRHA LYON 2023 : LA RÉFÉRENCE MONDIALE 

DU FOOD SERVICE REVIENT POUR CINQ JOURS 

RICHES DE SENS ET DE NOUVEAUTÉS 
 

Rendez-vous incontournable des professionnels de la restauration, de l’hôtellerie et 

de l’alimentation, Sirha Lyon fête ses 40 ans en 2023, du 19 au 23 janvier à 

Eurexpo Lyon. 

À l’occasion de cette édition anniversaire, Sirha Lyon propose aux visiteurs cinq 

jours d’immersion unique au coeur du Food Service et décrypte les dynamiques qui 

préfigurent le marché de demain. Coup de projecteur sur les rendez-vous 

majeurs de cette édition ainsi que sur une sélection d’experts nationaux et 

internationaux venus dévoiler leurs dernières innovations. 

 

DES PROFESSIONNELS DU FOOD SERVICE 

DES QUATRE COINS DU MONDE 

Aujourd’hui, Sirha Lyon rassemble plus de 4 000 exposants et marques venus présenter leurs 

innovations, leurs produits et toutes nouvelles saveurs ! Avec près de 70 000 m² dédiés à l’offre exposant, 

une multitude d’expertises, spécialités et savoir-faire sont représentés à Sirha Lyon. 
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UNE OFFRE NATIONALE ET INTERNATIONALE 

 

Les milliers d’exposants et marques de Sirha Lyon 2023 présentent des innovations toutes plus prometteuses 

les unes que les autres aux visiteurs professionnels. 

 

• Un saumon 100% végétal imaginé par PLNT. Faible teneur en graisses saturées et riche en protéines ainsi qu’en 

fibres, ce saumon sans soja ni gluten est une alternative à la pêche intensive et à la surexploitation de cette 

espèce particulièrement prisée. 

 

• Une boisson pétillante à base de CBD conçue par NAKA, une entreprise audacieuse et créative à la recherche 
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https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHGCVnc6Tf0VoHLncFqHhiJrghz2NE1NYdwbBG9-2FMmmfMz2vdC3PPPiV2la8ys-2F1FKw1QqdEHody8coG3BvYGje-2FvtTFpag1lHkfLcghJuGRhRMivtwnD5Xu-2BwXUPc1UKNcS-2BIT8ykSmpagx2Z-2Bwiwfw-3D-3DTizl_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HMhXaR9wAhY5GzF2RsGs9WC9WKN0L0TamU-2Fc-2B0-2Bfyl3RagnAvB-2BKcxpBeT-2BLLHAQazCIrEBgqkmXrBeppJG4diCWKSW-2Bam9FRxz5cWlrKuCLfMjsPYeFvJz-2Bxtzzl2lV-2FAGVrFT2VfrCVFDXPsy4TI8-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHLS0RxaxD3GVkMSC2TQGy9gGg30Q-2BIDT4SdkLVxgGtDr4Ess2Try2qSbDDyKBN9zKx1gAu1BGLKZYM99uOCh6diUyDvZX5J3U4TM9ZLxsDeMCGcWAfe-2BGv4Lo9Vw06prCH_1P_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HJc3u0XQ0HXOt0KKlblRrhZOM48ZV9nXqYupBQaSN8wM9r4P-2FKNkdcM3DkzMggAgrpTWe32dADV-2Fbe39Ou8MOg8Jlsc5p-2BiQ5r7uPjQguYNlzb5Ib-2FvLoWQxHzRGCFDyiRONWPFemlj46Dkj8xuktN8-3D


de saveurs inédites. Cette boisson sans alcool, déjà phare, souhaite démocratiser les bienfaits du CBD. 

 

• Des couverts en papier créés par Sabert, l’un des leaders du marché de l’emballage alimentaire durable. Solide, 

pratique et éco-responsable, cette nouvelle gamme de couverts s’engage à diminuer drastiquement la production 

de plastique. 

 

DES PAVILLONS QUI REPRÉSENTENT LEURS PAYS 
 

 

Lieu d’échange entre experts du secteur et de mise en lumière des 

cultures gastronomiques du monde entier, 14 pavillons internationaux 

prennent place cette année à Sirha Lyon, seront notamment 

représentés : l’Italie, l’Espagne, la Belgique, la Grèce, le Japon. 

Nouveauté de cette édition, un pavillon saoudien de 300 m² fait son 

arrivée et vient présenter son offre aux professionnels du secteur. À noter 

également, un pavillon canadien de 75 m² s’installe cette année à Sirha 

Lyon. Fier de sa réputation de fabricant de produits de grande qualité, le 

Canada exposera au sein de son pavillon une vaste sélection de produits 

parmi lesquels de fines huiles, des spiritueux et prêts-à-boire, des sauces 

et condiments, des crèmes glacées. 

 

 

Pour accéder à la liste complète des exposants Sirha Lyon 2023 : cliquez-ici 

 

 

UN PROGRAMME RICHE À L’IMAGE DES MUTATIONS DE TOUT UN SECTEUR 

Sirha Lyon est rythmé par des centaines de conférences, grands témoignages, masterclasses, démonstrations, 

présentations et concours répartis sur 140 000 m². 

  

 

“Sirha Lyon est et restera un incontournable pour tous les professionnels du Food Service, de l’hospitalité 

et de l’alimentation. Ce carrefour gastronomique qui évolue d’années en années inspire et influence les 

professionnels d’aujourd’hui et de demain grâce aux nombreux temps forts et exposants qui sont au 

rendez-vous. Cette année, plus que jamais, nous collons aux problématiques actuelles et souhaitons que 

cette édition interpelle les visiteurs attendus nombreux à Eurexpo.” 

Luc Dubanchet, Directeur de Sirha Food et Sirha Lyon, chez GL events 

 

ZOOM SUR LES SIRHA INNOVATION AWARDS, UNE RÉCOMPENSE PRISÉE PAR LES EXPOSANTS 
 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHMely5-2BFHztA0Quwp9R2WDyX9A0dZ2UMUmApKVVnDjkjdx3uPf9Z4xshQlxfEmdNzU3qtK3c5f2Bk-2FSLZ-2BpfB4gNghqQgonvjslbXAxMZoHswnbSyr6UETP5yi-2BDDGKT-2Fz5Bn_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HMd5WtTzJZPU7EAyf7J34bHbzV-2FkRUZjhEhFaNuDVMINg5Uv-2FKjUhT1tBlQujVxnpJtqQAp-2BGiEEHtnVZ6r9qZRyPGzy2-2BvOUBRGVV4Pf22KKpY2p-2FQIWVvd71FN4Cnzq8snyRf8mFbAneR5WESVhng-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHLS0RxaxD3GVkMSC2TQGy9jTpn3TXh5fSRBO1eA7FXjelABi1-2BEWSfBIgpkqwdv8vuXd0l2blyVJMPrsqoGDs4IjlJ7ATwGxoOQt-2FE0BOTyCJdt3q-2BBILgrlbro6nLE9pId6gI-2BKQuiR3vlu11CLf-2BBKNJ7OsUHUBCDzqwW3s5L4-3DVmAJ_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HDhDr-2FRrRMbvsyeizgUSxmID9zS3d5Yd3wpGQKk1sbw7W9R24lccmzVDdXqJX3x9mPo2oQ8FLbPoj89WGU9KKZ-2FjBlYoMTYLIcPVhpajWCmrEW3lnG06SpStZC1U5xNvE045s5pkSSdYcChQTHfnkUY-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHLS0RxaxD3GVkMSC2TQGy9jTpn3TXh5fSRBO1eA7FXjelABi1-2BEWSfBIgpkqwdv8vuXd0l2blyVJMPrsqoGDs4IjlJ7ATwGxoOQt-2FE0BOTyBHo50WaatCtScUmegpoJ7OOd7lfGvA4SI9-2B5EyT8xBhSgIDZEBwrfriaaklURp-2FBc-3Du2lA_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HP46jp0nK-2Fdq5j4zz1Hkl-2F2HpCgSON3vzqrGykKnIzWQTqD6WJtZ7ns42je3YDcXzPAcc-2BYa2AGsYel8SHEL7D-2BKUXL69-2BAXpXyuecgNDmgilgFyw-2BAtllBYJNhkJ6m6-2BoHN2wRzpyIytRFV0f6QudU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oZaqKdl77xcTC6joy5jIUb9ZlHNc74doiYx-2B14xXhCpg41IV4xk-2FbGZePgafdzFCjq9cAwpjW1ob2PB4b3qJb-2F0YHXDqn4tHnGfSqI9iT7g2RXBwAB4suSdS90pbQ9KHPLTUBzMNi-2Fe1SNUhjLzc08OXga36Rytdu3jsDEX8kIn59PbULz8-2BaUmovaesK9L0Mg-3DvXWL_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HFla73pSivwGPFL4cGRX8wkenJp34aEWYimOcqFkodBFOoMJcQ2vKR0GPDzYm1EjtN-2B-2FFFrvOAzd2VRrFRT1QIe6E-2Bcy6NvWJRHAYKhCaVHrgH-2BUDzdwQABqa1jbuo4Gf2EMJPXmtgf9hyJ-2F8PxKMmo-3D


Prix emblématiques de Sirha Lyon, les Sirha Innovation Awards mettent 

en lumière les meilleures innovations de l’année dans trois catégories : 

Produits/boissons/ingrédients ; Matériels et équipements ; Technologies 

et services. Les 12 innovations qui ont convaincu le jury d’experts 

le 15 décembre dernier seront récompensées sur la scène du Sirha Food 

Forum le jeudi 19 janvier et exposées dans l’espace Sirha Innovations 

pendant toute la durée du salon. 

 

Pour plus d’informations sur les lauréats : cliquez-ici 

 

SIRHA FOOD FORUM : NOUVEL ESPACE DÉDIÉ À LA PAROLE 
 

 

 

Lieu d’échanges et d’expression, le Sirha Food Forum accueille 

au centre du salon pendant 5 jours plus de 80 intervenants, 

professionnels, chercheurs et experts dans leurs domaines 

respectifs. De la consommation à la production, en passant par la 

place de l’être humain et de la créativité culinaire, cet espace met 

en relief les enjeux actuels de l’industrie et prépare l’avenir. 

 

Chaque jour, une thématique basée sur les 

5 Sirha Dynamics au coeur des discussions : 

• Consommer moins mais mieux 

• Technonature 

• Bien-être humain 

• Rêve de modernité et d’évasion 

• Créativité humaine décuplée 

 

Retrouvez au Sirha Food Forum : Mauro Colagreco, célèbre chef étoilé, qui animera la conférence “Réinventer 

le restaurant : retour à la nature ?” ; Benjamine Fajeau, productrice de l’émission Masterchef pour la table 

ronde “L’image, accélérateur de carrière” ; Kevin Mauffrey, Directeur Commercial de Deliveroo et Albin-Dorian 

Juliard, Directeur Général de Terroirs d’Avenirs, qui échangeront sur “Le choix du client à l’heure des 

algorithmes”. 

 

Pour plus d’informations sur le Sirha Food Forum et accéder à l’ensemble de sa programmation : cliquez-ici 

 

FUTUR(E)S FOOD, UNE INITIATIVE QUI VALORISE DES FOOD-ENTREPRENEURS ENGAGÉS ET ENGAGEANTS 
 

Initiative produite par Service Compris, Sirha Food 

et Transgourmet jusque-là inédite, Futur(e) Food 

récompense les “food-entrepreneurs” engagés, 

responsables et novateurs qui bousculent les codes de 

l’alimentation en France. Restaurateurs, chefs, agriculteurs, 

épiciers, boulangers, reconvertis… Ils font bouger leur 

métier en imaginant la Food de demain et deviennent 

source d’inspiration pour les professionnels. 

Après avoir déniché 200 “food-entrepreneurs” aux 

quatre coins de l’hexagone, Futur(e)s Food récompense, 

en janvier prochain, les 5 meilleurs projets dans les 

catégories “Agriculture”, “Reconversion”, “Solidaire“, 

“Expérience” et “Innovation”. 

 

Pour plus d’informations sur Futur(e)s Food : cliquez-ici 

  

LE VILLAGE START UP, UN LIEU OÙ SE MÊLENT BUSINESS, INNOVATIONS ET FOOD TECHNOLOGIES 

 

Pour la troisième édition consécutive, le village start up en collaboration avec le Crédit Agricole et le 

programme Le Zesteur revient dans la Place des Lumières à Eurexpo. Ce village de 250 m² accueille cette 

année pas moins de 30 start up, un regroupement de jeunes pousses qui imaginent et créent des solutions au 

service des professionnels du Food Service, de l’hôtellerie et de la restauration. Outils numériques, solutions éco-

responsables et produits innovants y seront présentés, tels que les farines de plantes et de légumes de 

la Maison Walcols, la méthode d’impression 3D alimentaire imaginée par La Pâtisserie Numérique ou une 

alternative végétale aux œufs développée par Yumgo. 
 

 

DES CONCOURS PRESTIGIEUX POUR METTRE EN LUMIÈRE 

LES MEILLEURS ESPOIRS DE LA PROFESSION 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8obyaSK8RzoHonlIm3KAU0gencR4McwSBv32acDiEPwa61H48w4fSYbT3nL3ZBJ9lhbSDxUb5KykerFIMddSoUv8zfWRRBINL3AC46oYUU98ceC7r1bvpLg58syo3lZx01vzaQAZMnCZIwCx2pXK7UrdrzkER7s6f3mKUfOoQYyOcbjXN2w5ARg2PZ4QFq05xvsSTH8AseP-2F-2BS2cWHJuWkHrPq4O9PGX8cYVwL5udxSr4GvECnpWWQOPfCi6BZqA4v0-3DB0hE_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HENyDrl3B1oNsiTc0Ifa8fAnxnFYFG4QTOE5NK7kUS0x9-2FtkdK6If7kHFa6M-2BjLeZPTNKOU7uYLpQB35-2FbGFY08Lq109KaY9O1RMf1rFZcGOx5vtL3cDbxlb1BMSBy0VTB2poZvH8fc-2FFcufVxFUZlc-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHLS0RxaxD3GVkMSC2TQGy9qZjZb2VZbsJQxX5YmJx7P8JCClx55blVZKTPP5o6qo-2FwM1zEnLtH3DipHsXzXaJIso8c2bz13LJBu6yQxInlBSSs08m1EPzOE2hIvjSwgZq7-2BYLUnzVot631M0SseWxDETt6V9h915CfGMY-2Fcr7KpJuRgNMr7iqkSV0rzWJ3elIVNNuNAtkGUNIh-2BJsrydYgNIbQmsEwF4gIixk5wLBVNNJRJ8wHk7gToeZ1D1w6-2FzEMXcVSfQSdjAbmxG8xJXKN0X1IXSPf0MAnwYeopy14ZBH5AhVJXtmjJ9MsmQ19qqGbgUiEvo08D32CAVSsfS-2BdA-3D-3DpdWv_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HG495WrPfe7zRDFYjm5JmOsDIoSjG4TquAbHKn6-2Bs-2FxIJy91rMylOTHzIsK4mIiln3bZDseSSafO5q4EAYvH73hHxnwU5bE2rQECxwinMqorHeI-2F02nHYTk-2FyOeao06WRA0yVT3h8PFBtKhrrBtCtv8-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHCsriTq5Y6pe9mVyTWM2t3htr6iz0ZMyiDTpIaftZBwPlRMSozYM3qo-2BKEMGY5La-2FqdArWsNduzq-2FrXtUz0Ktd5A4NlWKf9cxC2WhN6t21MzqMJ5F13U5dXe1-2BjUt1St58_0A_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HOX8Ctqy-2FKJFz8bo23uCxsm1QiaKVWm65YvalAOnJX-2BH-2BwsQzXBfCaA2gEtNhKYlwZZvkLIuEI-2B8Mk1lvpR7MfjfM6XoQMBeGK2altwi0M3Ecfv-2FTuMVJqv6N0YnoJsdjwxPmBUtw7uNjGOvfL3BN7o-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGH5awC1oWXkyFI-2Fzmt-2BqoOYzbVsdTw0ST4aEfc2qczAe7-2Fi1R305Gim3IB0ajWEZgAJ8q0lciEg-2BI3AiZfmlbARAvfbE09iVpiDo4pgALEEhkmeZF0qp46Vf2aaOvoZIsQ2w4V_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HJndChX4YSvec89f-2BPlOxNTzLvtjI2UUyreiE83czy-2B25f-2BLtBf8BtpvGs2Osau63HvIzfHMbI7Hi-2BO4YQ1rEiz-2BMC6C39DnNGKfCVMuBS7MRf98XbUuDuyVLdSatjNAUlaosyrqXdQAY6-2BoxndrtKA-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGH3i0yhf-2FVYxpzGz7OKWBTm6-2FvDE1MDXV0welTC5so-2B27cJG9M9NOp6R05c5lHBdwBGpJqCOTTI8bAV5nncLwfCkl-2FgL76PlcusG6EAXnz1MN1g2V8wsqacZPXQUBLB-2B6X3dw1-2FAxglFVLrQH8xcKjLw-3D-3DZI5b_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HNxwKf7o6iVDk6ejE5eZJ6oL7WSQOCZILsfbOTmr6-2FbqDkWABkX53W-2BZTzPJ-2FvFzcMI6cdGgJ1czJVN5nYhxOqKLy29qzHglHK2UgYRRTpP4yHa8ovECfrogHXRf-2BVpWFOLuUrNdxB7SayjLxgcdyqQ-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8oYvSiYjjpRf15kUBl40GHGHt3caJ0sBK9NCwl03JheUN9VwDz4zy8q-2BtSd42EVkpB8StKagzONNmfIC4prR-2BCKF-2BY3onVo6-2BDk6u5r1-2FIZgRJPWhYEo2f6zg1YAAEKpNNBznFAw4ap5OSWX9U-2B7bXBt-6EU_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HEpyEOa4O0t-2FaJDDFwazwrvvzFi8sAHNBAffg3KbRtoAbsNPBKJipmPQohN1UtNL3vNgHWirT5qFXVyy6U8QLWOAmiv4ZP4ZV1VoyRXLyWUVHSyx76X-2F5SZn7RtTcEkDZaaMyJFP2Tv4wYHWGfamxzM-3D


 

LES NATIONAUX 
 

 

Le Championnat de France Coffee in Good Spirit met 

en lumière l’alliance du café et de l’alcool et récompense 

les mixologues les plus talentueux. 

 

Le Championnat de France de Cezve/Ibrik prend pour 

la première fois place en France. Les concurrents doivent 

apporter leur propre style en fabriquant le café à la 

manière de leur pays sous les yeux de Stavros 

Lamprinidis, juge principal de cette édition et champion du 

monde de Cezve Ibrik en 2014. 

 

Le championnat de France de Barista promeut 

l’excellence du café et le développement de la profession. 

Les prétendants au titre de meilleur barista sont jugés sur 

le goût des boissons servies, la propreté, la créativité et 

les compétences techniques. 
 

Le Concours Cheese & Chef valorise le fromage au sein de la restauration. Les 8 binômes (chacun composé d’un 

fromager et d’un chef) auront 2 heures pour sublimer un fromage et un panier garni méconnus jusqu’au début du 

concours. 

 

La Coupe de France de la Boulangerie accueille 12 équipes chacune composée de trois boulangers issus d’une 

même région. Pendant trois jours, les candidats devront se surpasser à travers 4 épreuves autour du pain, des 

viennoiseries, de la restauration boulangère (snacking) et d’un buffet artistique sur le thème de la conquête de 

l’espace. 

 

La Coupe de France des Fromagers met en avant le savoir-faire de 16 candidats. Ils auront cinq épreuves pour se 

démarquer : connaissances fromagères, dégustation à l’aveugle, créativité, dextérité et un oral. 

 

Les Concours Golden Fish et Écaille d’Or regroupent les plus grands professionnels du secteur : 

• Golden Fish : les huit finalistes seront jugés sur le travail, la préparation et la présentation de plusieurs poissons. 

• L’Écaille d’Or : face au public, les huit candidats préparent un plateau de fruits de mer de façon artistique. 

 

Le Gargantua, concours incontournable du secteur de la restauration collective, récompense les meilleurs cuisiniers 

de collectivité. 

 

Le Trophée du Maître d’Hôtel, véritable tremplin pour les six candidats, met en avant les métiers de l’Art du Service 

et de la Table. 
 

 

LES INTERNATIONAUX 

 

 

Le Bocuse d’Or inspire chaque année le monde de la gastronomie en mettant sur le devant de la scène 24 chefs 

venus des quatre coins du monde. Pour plus d’informations : cliquez-ici 

 

La Coupe du Monde de la Pâtisserie, événement international majeur de la promotion des métiers du sucré, réunit 

au sein de chacune des 19 équipes 3 coéquipiers pour relever les différentes épreuves imposées sur le thème 

du “changement climatique”. Pour plus d’informations : cliquez-ici 

 

Le Championnat Européen du Sucre d’Art verra s’affronter plusieurs candidats autour d’un produit phare : le sucre. 

Les candidats doivent réaliser une oeuvre artistique en sucre tiré, soufflé, ruban pour se démarquer. Deux jours placés 

sous le thème “Salvador Dalí”. 

 

L’European Butcher Competition est l’une des plus belles mises en avant du savoir-faire des artisans bouchers. 

Face à un jury composé de bouchers internationaux et de Meilleurs Ouvriers de France, les 8 équipes en binôme 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUT8tSWmQo3OBGM1xtiu-2B8obyaSK8RzoHonlIm3KAU0gencR4McwSBv32acDiEPwa61H48w4fSYbT3nL3ZBJ9lhbSDxUb5KykerFIMddSoUv8dz-2FQ3BFh1pEDFs10O8S-2FYTxkrqd0tJyCACXGAnsmZs3uBXg6td8Gi1Vowy-2FED8CYhdtRpAek7bzbbmGr1uhMjQY3k-2BSWbxV-2FQ55FlEdaBUgusyN8Z0XmZa7w0YdPH-2BlqPYmMbOxoGRLwKyWWibCHTrbCLnAFxSbPWBvdefG5SYM-3DweHa_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdpVfl5oGam4ZaSH3U7SnfhfE3OK4Ns-2FD8uZH5cnBcoz9orGSjup2ZNLEKmIeY2-2BmruQZBeVipbD4MksBjcajqeRtQJA6bYU580tffWuwbWSvLzFptNU6WPd-2B5C4jQgI1MT8qMJenMSpmaCZD9iKd5HGpXeYMzWMR1rquumuvbomwPiDZ0i-2B2gbYUzlI0Cm4x933Re13Z8EVC7k0q17Deo9-2BtuOcO10BgYZE-2FdfumL-2F-2Fg1KePdMYOhnbuYAvxf7dWcMH6fZL26Q8TqXox8yi768gMKGntREFHkPV1m1YruRTo-3D
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concourent pour remporter le titre de Champions Européens. 

 

L’International Catering Cup réunit les professionnels du monde entier exerçant une activité commerciale dans le 

domaine traiteur (Charcuterie, restaurant, hôtellerie, pâtisserie…). Cette année, un prix “meilleur commis” sera 

décerné. 

 

Le World Burger Contest met en avant la provenance et la qualité des produits, soutient les productions locales, 

renforce l’éco responsabilité et la lutte contre le gaspillage alimentaire. 
 

Pour en savoir plus sur les concours : cliquez-ici 

DES ESPACES DE RESTAURATION POUR INSPIRER LES PROFESSIONNELS 

 

Les visiteurs professionnels pourront se restaurer au sein des restaurants Sirha Cuisine “Kiss The Ground” - 

concept expérimental et immersif sur le thème de la planète Mars - et du nouveau Sirha Meat & Grill, restaurant 

consacré à la viande, tourné vers la valorisation du produit et l’excellence de la filière. De plus, aux quatre coins 

d’Eurexpo, Sirha Lyon propose avec Nomad Kitchens (organisateur du Lyon Street Food Festival) des foodcourts 

aux thématiques asiatiques et de cuisine du monde. 
 

Pour plus d’informations sur le programme : cliquez-ici 

Pour retrouver toutes nos précédentes communication à propos de Sirha Lyon : cliquez-ici 
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