
SERBOTEL, le salon des Métiers de Bouche, de la 
Restauration et de l’Hôtellerie. 17 au 20/10/2021 à 
Nantes. 
  

Focus sur l’Espace « Saveurs Locales » 

  
Durant 4 jours, du 17 au 20 octobre 2021 sur l’Espace Mezzanine du 
Grand Palais, plus d’une quarantaine de producteurs, d’agriculteurs 
et d’artisans originaires du département de Loire-Atlantique et de la 
région des Pays de la Loire se retrouveront sur 400 m2 pour 
présenter aux nombreux professionnels réunis sur Serbotel leurs 
produits et savoir-faire. 
  
L’Espace « Saveurs Locales », dont la première édition s’est tenue 
en 2019, sera une occasion unique de valoriser le savoir-faire et 
l’expertise de ces professionnels engagés dans une démarche de 
circuits courts et du consommer local avec comme fil rouge la 
qualité de leurs productions et l’excellence de tout un territoire. 
  
Comme l’ont souligné les résultats de l’étude Serbotel-Gira présentés le 
14 septembre dernier, aujourd’hui, le « Manger local » est une attente 
sociétale forte de la part des consommateurs de plus en plus nombreux à 
vouloir consommer des produits locaux. De très nombreux acteurs de la 
filière Restauration à tous niveaux sont également désormais sensibles et 
engagés dans cette démarche. 
  
L’espace Saveurs Locales sera donc un passage incontournable pour les 
restaurateurs, artisans et commerçants alimentaires en quête de 
fournisseurs de proximité et de qualité. Tout au long des 4 jours, de 
11.00 à 17.00, un Chef animera l’espace « Saveurs Locales » avec la 
réalisation de recettes et de dégustations réalisées à partir de 
produits locaux. De nombreuses animations seront ainsi organisées afin 
de faire découvrir, présenter et déguster les produits issus d’un territoire 
et terroir régional dont la qualité et l’excellence ne sont plus à prouver. 
Gageons que ces rencontres entre tous ces professionnels animés par un 
même objectif, une même volonté seront également l’occasion de mettre 
en place des collaborations commerciales sur le long terme à forte valeur 
ajoutée pour toutes les parties-prenantes. 
  
L’Espace Saveurs Locales rassemblera 8 acteurs institutionnels 
particulièrement engagés dans cette démarche de consommation de 
proximité et de circuits courts : 



•        Manger Local Loire-Atlantique qui regroupe sous l’entité la 
Chambre de Métiers et de l’Artisanat Loire-Atlantique, la Chambre 
d’Agriculture Loire-Atlantique, le département Loire-Atlantique et 
l’association des Maires, 

•        la Fédération des Filières Qualité des Pays de la Loire, 

•        et la Chambre d’Agriculture des Pays de la Loire.   

  
Deux tables-rondes se tiendront également sur l’espace Saveurs 
Locales ; la première le mardi 19 octobre organisée par Réseau Local 49 
et le mercredi 20 octobre par Réseau Local 44. 
 


