
 

Le secteur de l’alimentation construit le 
monde de demain : les sept lauréats des 
We’re Smart@Future Awards sont connus 

Les We’re Smart Future Awards mettent en avant des 
acteurs innovants du secteur de l’alimentation et une 
production saine et durable 

Bruxelles (Belgique), le 17 octobre 2022 - Les sept lauréats des We’re Smart 
Future Awards 2022 ont été annoncés. Il s’agit d’entreprises du secteur de 
l’alimentation qui mettent à l’honneur l’innovation culinaire, nutritive, 
savoureuse et respectueuse de la planète. Les Future Awards sont 
décernés aux organisations ou aux personnes qui lancent des produits, des 
services ou des projets d’exception pour un mode de vie plus écologique et 
plus durable. 

Créé par le Groentekok® Frank Fol, We’re Smart World est la référence incontestée 
en matière de cuisine qui fait la part belle aux légumes. L’initiative veut encourager 
l’utilisation et la consommation de fruits et de légumes auprès des consommateurs, 
des restaurants et des entreprises. 

Frank Fol : « Avec les We’re Smart Future Awards, nous voulons donner plus de 
visibilité aux personnes et aux organisations qui sont à l’origine d’initiatives saines et 
durables. Au cours de l’année écoulée, nous sommes repartis à la recherche 
d’innovations inspirantes qui proposent des solutions aux grands défis actuels que 
sont le gaspillage alimentaire, la pollution et l’énergie. Les initiatives les plus 
remarquables, qui font vraiment la différence, sont aujourd’hui récompensées. » 

Voici les lauréats des We’re Smart Future Awards 2022:  

PERSONNALITÉ DE L’ANNÉE 2022 



  

  

  

  

Rochelle Schaetzl – Responsable Marketing Griffith Foods (Afrique du 
Sud/Allemagne) 

Rochelle Schaetzl reçoit le prix Person of the Year 2022 pour le projet Better Ways 
Forward et son travail sur les protéines végétales du futur. 
 
INNOVATION DE L’ANNÉE 2022 

  

  

  

  

  

 
Yumgo reinventing eggs (France) 

L’innovation de l’année 2022 revient Yumgo, une alternative végétale aux 
œufs, sans allergène et à base d’ingrédients naturels. Yumgo permet de remplacer le 
jaune, le blanc et l’œuf entier dans les recettes sucrées ou salées. La marque offre 
une solution de qualité, adaptée aux professionnels de la gastronomie. Yumgo se 
décline en plusieurs formats (poudres et liquides) pour s’adapter aux différents 
volumes de production. 

PROJET DE L’ANNÉE 2022 

  

  

  

  

 

Bontasana – La Pasta Unica (Italie) 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUU3SHyDLpZxoA4CzcJWNotrw2qyI8bCxeSMeV4tQsd0ucPt39VjU68XswvUWdocSq-2FYcztm4u6DdEzbB4uk0qqM-3DvXnS_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM49IkyGCmdqoDUEynzyxpvFS1FTPXQ2Zg-2B6BOVYGgLJaAXq4HUymJ7W7-2BgQcgkDFq3RfSVfL4IO1Vf0mSXCgBbwnavB28U4tBhKVfH-2F5Tdu8kR3eL67EVTrdbxN7lksp0WGyu-2F0FV2F-2BVntEv8X8MkU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUU3SHyDLpZxoA4CzcJWNotrw2qyI8bCxeSMeV4tQsd0ucPt39VjU68XswvUWdocSq-2FYcztm4u6DdEzbB4uk0qqM-3DvXnS_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM49IkyGCmdqoDUEynzyxpvFS1FTPXQ2Zg-2B6BOVYGgLJaAXq4HUymJ7W7-2BgQcgkDFq3RfSVfL4IO1Vf0mSXCgBbwnavB28U4tBhKVfH-2F5Tdu8kR3eL67EVTrdbxN7lksp0WGyu-2F0FV2F-2BVntEv8X8MkU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZsbY4-2Bkfq5m9eHZRDouoPM-3DdkOk_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM3LGNn7p3moXllW46p8LTlOrqPwtbsbcct7nGP5GxpuX0IBkA9uWo3zK5nJWwyGk-2Fr541N3B6MTdYWbblGEErpbzyrFxT3545QPCVuHDhIAonusbgmmR01XC-2FWdc-2FhtICLevBseYzLXaZiYZZ037bPk-3D


Le prix Project of the Year 2022 est décerné à Bontasana. La société Bontasana 
utilise du maïs blanc - une céréale historique - pour fabriquer ses pâtes. Ce maïs 
particulièrement savoureux est bio, végan, sans gluten et sans OGM. Des pâtes dont 
profitent les agriculteurs, la planète et les amateurs de pâtes. 

PRODUIT DE L’ANNÉE 2022 

  

  

  

  

  

  

  

Sandro Desii - Glace vegan A.O.V.E. based on olive oil (Espagne) 

La glace végane de Sandro Desii, fabriquée à partir d’huile d’olive, remporte le prix 
Product of the Year 2022. Il s’agit d’une belle alternative végane à la crème glacée 
classique. Les combinaisons de saveurs sont aussi nombreuses que délicieuses. 

MÉDIA DE L’ANNÉE 2022   
 

 

  

  

  

  

  

 
Ryouri Oukoku Magazine-Cuisine Kingdom (Japon)  

Le prix du Media of the Year 2022 est décerné à Ryouri Oukoku Magazine, pour ses 
reportages culinaires envoutants et son site internet Cuisine Kingdom. L’équipe de 
Ryouri Oukoku utilise les mots justes et les bonnes images pour exprimer la 
puissance et le dynamisme d’une gastronomie saine, capable d’enthousiasmer les 
gourmets, professionnels ou amateurs. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUexzFVS8KGWogT553-2BAfzGE-3DPhSw_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM7LDAI-2BHfem68TE-2FRt3WDYV1alu-2BtVVU6Klw2GopuPc1U4zODebZEkRgGbbdmX8UtJCR04DUVcvafLDBwFsv46gAgHmoAfUOsl1QM-2FVkFvDZKJS66nhSlfR98TZv6PLD-2FQ-2FlNd-2BMOVwhQj4C2h1z118-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUUn-2FqZr-2FNgNtfjiRkgvbWNQMZxXPvE-2Fishx3HbuKXSqGaTSM_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfMzxP-2Flcn8BuiiF0tf-2FNj-2FhWurcf7SxVJ-2Fw7J6xomOKCyZ4KBv4tH3rvMx5upB3M-2FKTYM3KflVgWro-2F5LrrcGEvB-2Bg0S0QT26dVK-2BOCX2KvTVwnquZj1bq5MRhzJ9VMrhDBEmZarUB5-2FlMCsdbRHackU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZ5H1RwiDx-2Fq6aiRbsmek-2FVyEM0hqfGCcPlFG2fBEiu13u82_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM6AUicQAjLVYoWLpEZEMdVOhR38wqlxyKc1XXgfefZ3laFejuCNUrKdHnJ29RUGRBYqYXRAGVY9DlKlBL6Rd97lV-2ByqHcPZlc2k98QqISI2GDCIvnxDlct8dCMifUa7HWxbeFFiK-2BXIHjiSTM-2BnuDOQ-3D


COMMUNICATION DE L’ANNÉE 2022 

  

  

  

  

  

 
Ekomenu - Discover your foodprint (Benelux) 

La boîte-repas Ekomenu est une initiative belgo-néerlandaise qui fait la part belle aux 
légumes. Ekomenu a d’ailleurs été désignée « boîte-repas la plus durable du 
Benelux » par B Lab, une organisation internationale à but non lucratif qui promeut 
l’économie durable. Une plus grande part est ici réservée aux ingrédients végétaux de 
chaque repas. Un ticket de caisse numérique vous explique également l’impact de 
votre consommation sur votre santé et sur l’environnement. 

SPECIAL FUTURE AWARD DE L’ANNÉE 2022 

 
 
 
 
 
 
 

Komi.green – More sustainable Farm-to-house experience (Espagne) 
Le Special Future Award 2022 est attribué à Komi.green. Cette application mobile 
intelligente et conviviale permet aux agriculteurs et aux producteurs de la région de 
Barcelone d’entrer en contact avec les consommateurs et les chefs professionnels, à 
qui les produits peuvent ensuite être vendus en circuit court. 

 

Note pour la rédaction: 

Les Future Awards et les We’re Smart Awards seront remis officiellement à 
Barcelone le 8 novembre 2022, en présence des meilleurs chefs de légumes du 
monde et de la presse. Vous souhaitez nous y rejoindre ? Confirmez-nous votre 
présence via weresmart@manley.eu. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATURGvU3hybiikHoyaqTF-2FieNgE1rztteIt0Fb-2BtDUcFcJtXJtRGiOIIdj-2BZCJxJB-2BY-2FmZJIoitqB2zVeLGHuA5NmWO-2FkMxJT8YrPpKfZYpWUD-2BhV9JwR-2BufjxaTMG45gdDMJPfVHo-2B2NJscTDhVc2ugK4h3fMNKO9jqjtk6ahPpeQCnh2_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfMzafLi3QfJr2ILSFj99CiTzJn7SMU02x793SYqIqlum-2FgETye0Jz9rL4NUdW86wNi-2BUfFwF2J6n55xPjbbIBIskvzZjPvqFkcZVHpQPg5jBpUS43nwTYNOzs4XSM-2BjOSIXXMUQwA9MJt-2FruNZIHAM6M-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUSCfL-2BMnLZMtSDQxxzvdT7g-3DtTe8_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfMwpkl7b1z3py35s7UTevbSLeKqXQ6WrUEG5z3IeaoU6ahUzj-2B-2F0XI50gDKx5O7i9-2BiWytQ9P-2FIoSRimkF-2FCl1fBy0ovVpYRoQb-2B2dop5KdZDLJpNABgDtJdg-2BDH3OclkZyZ67usdPnA1juzioz5f9OA-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUfxlig6inrbIqFsmyKGxl0a4ejHlfIUYGSR3cZtLwqkR9RMazycnblZPO8j-2FvfN-2BePGFO2szekNMOl35cG9yQLpwCy4kfXds8NK-2BIRbsmaItZi-2BwHoz5GZJX5AxwzJmPCgXnC7-2FxqIjS9TAFfwukfQw-3DG8gq_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM3Xm6KBmcwXX62juNyP8WnAc2YXzaK7gIUk6dd8u855c4tOLxLOBAWy1CVp7TdH-2BAeXuGvhC-2FXeuRCL5TqKEpwk0JhM-2FnQwo4T14JzQbYX9LI-2Fxj0B8TPY-2BQXDE5n02UXeY1mMTrcxbJkooCN0nKesg-3D
mailto:weresmart@manley.eu


Pour plus d’informations, suivez We’re Smart World sur Instagram ou sur Facebook, 
où le Top 100 des meilleurs restaurants de légumes du monde sera progressivement 
dévoilé.  

Annexe : Dossier de presse We’re Smart World 

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUQbhiplhjyl4QcRwNc7RzVSD8AyYuAI2-2FHLFZq9bT5oF-2Buc2Eza29THOu1-2Fn63icY-2BeqGOOMdptHLw8iLwYYQc4-3DVWoy_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM2zCqkDZ1rNpeTTW1YVJJnvExmYFeBUbcQu3L-2Fo9pZOK5mztwbMbr25iL1WbOCy-2F1YLBhEMkwdF1cdKiwkxgNrMm4NNH933E10yMnIzVMPv4PHLPxUoVWj8zYzf2WT7iPhpxuCCTeMCUMVefXCy5HvE-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUb8Hzhz9hTfMErRs-2Fni8h9h2T4OEAa0Zi7AO2Z4FHIXAWCzQ_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM2ylWmIPMfFA-2BadTzPGNejkLFTB-2B-2BMpwlIQ-2BpiPlelPV2qBmiTwVnQVODBxKmCI2nCN8T4Xjye0e78k9vGJOstR-2Fdjnn90IcqgUTQL9Pa6orn2Ym879As6Bfwv-2F86aTX0NkNXX9KbRxreSytDDUzLZM-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUWuVmnG4P7cdxVQf4vOYjZeUJfVKkZeoLQKHhZSbnvOtWLOBA3-2FWswi0bqOsi9-2BT1sPTe0AWYaq2pKPs6wtm7xFOHk5O-2BBA5sZm-2BRHH0Kjj3jEvq_tzm63lML8WHNjnUM5PQ4d-2FC6Lf0jsP6p2dxEYJJ9XDqSCXOpqnlE9LTQYWm5CTCdLbXyAdGZ3e9br5sIeTT7lb5Zq2G4UsEaSYsRWyZbdZu6s4GokVMRx7YstN1aIRt15tJBHsf4kMdCPLL75kEL8YxvnBqShUQtHwX7GZIwsnS2XQcfk3X9gFVgRy0B2hN0MaWKdf2ym2KHl3SRSWTfM4ByMWzjerg9aNf5wv2VQLdfSFNnAtr6tnPIikUEhuhUKgpOijubZoeOoSci6Bqgkb8UEaHpUzerLM0Mnkfyd4NCbQbMCVRzA0wqTpUyWQS95sZgNMtAzdz9y-2B59m35kfOLiV3MsYwD-2Fpse43Q2VjUk-3D

