
  

  

  

  

  

SAVE THE DATE 

 
   

 

 

 

 

  

  

 MASTERCLASS & DÉMONSTRATION AU SIRHA LYON 2025  
 

 
 

"L'ART DE L'ÉCO-GASTRONOMIE"  

  

par Francesca Fucci, Cheffe du Fiskebar 

  

  

  

Quand ? Vendredi 24 janvier 2025 | 12:30 - 13:30 

  

Où ? Scène "Sirha Food Forum" | Sirha Lyon 
 

 
 

   



 

  

 

  

 

   

 
  

Le 24 janvier prochain, plongez dans l'univers fascinant de l’éco-gastronomie au Sirha Lyon 
2025, le rendez-vous incontournable de la restauration. Ne manquez pas la masterclass et 
démonstration "L'Art de l’Éco-Gastronomie", une expérience unique animée par 
l’exceptionnelle Francesca Fucci, Cheffe du Fiskebar. En savoir plus  

  

Éco-Gastronomie : Le mariage parfait entre plaisir et éco-responsabilité  

Francesca Fucci, à la tête du Fiskebar au Ritz-Carlton à Genève, partagera son approche 
novatrice de la cuisine durable tout en sublimant chaque ingrédient. Découvrez comment 
elle réinvente la haute gastronomie avec une philosophie zéro déchet. 

  

Au programme : un voyage culinaire no waste  

Venez explorer la création culinaire durable à travers une recette no waste : Absolu de 
Saint-Jacques, Fleur de Fenouil de Mer, Chou et Agrumes. Une démonstration où chaque 
partie de la Saint-Jacques trouve sa place : en carpaccio, poêlée, et même les barbes, pour 
une expérience zéro déchet.  

  

L'harmonie parfaite dans une symphonie de saveurs ! 

https://bmkmq.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/sh/6rqJfgq8dINmODlBLd2JX7BA4es/0416zH9PXJzg


 
  

 

À propos de The Ritz-Carlton Hotel de la Paix, Geneva 
 
The Ritz-Carlton Hotel de la Paix, Geneva est un hôtel de luxe situé au bord du lac Léman, 
offrant une vue spectaculaire sur les Alpes. Réputé pour son élégance intemporelle et son 
service exceptionnel, l'hôtel propose des expériences culinaires raffinées et des moments 
inoubliables dans un cadre sophistiqué : Living Room, Fred Bar, Fiskebar, Dans Le Noir. 

  

 


