SAVE THE DATE

Véme EDITION DU CHALLENGE CHATEAU GASSIER
EN PROVENCE DES ELEVES SOMMELIERS

Chéteau Gassier renouvelle pour la cinquiéme année consécutive son engagement aupres de
la jeunesse de la Sommellerie Francaise. Le 21 et 22 mai 2023 aura lieu la finale du «
Challenge Chéateau Gassier en Provence ».

Ouvert a 'ensemble des éléves en centres de formation frangais avec
Mention Complémentaire Sommellerie, ce concours met a I'honneur
la Provence et la richesse de ses terroirs. Cette année, 71 éleves de
15 écoles se disputeront la premiere place du podium. Créé en 2019
par le Chateau Gassier, ce challenge a pour but de faire rayonner les
vins rosés de gastronomie, couleur incontournable de la région.

Pour cette nouvelle édition, ouverte le 30 novembre 2022, Gaétan
Bouvier, élu Meilleur Sommelier de France 2016, Master of Port 2019
et Meilleur Ouvrier de France 2022, occupant le poste de Chef
Sommelier au restaurant Saisons* de l'Institut Paul Bocuse, sera le
nouveau Parrain d'honneur. Mathias Dandine, Chef étoilé au
restaurant La Magdaleine, accompagnera le parrain d‘honneur, en
tant que Parrain chef, pour la 4éme année consécutive.

Rendez-vous les 21 & 22 mai 2023 au Chateau Gassier pour assister
aux phases finales du challenge des éléves sommeliers !

Depuis 2004, le Chateau Gassier s’inscrit comme ambassadeur des grands rosés de gastronomie a destination du
monde de la Sommellerie. Domaine en agriculture biologique depuis 2016, il dispose de 40 ha de vignes au pied de
la montagne Sainte-Victoire en appellation Cétes de Provence Sainte-Victoire. Chateau Gassier propose des offres
oenotouristiques tout au long de I'année. A retrouver sur le site.

Chéteau Gassier
Chemin de la colle 13114 Puyloubier




