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COUPE DU MONDE DE LA PÂTISSERIE ET BOCUSE D’OR AMERICAS : DÉCOUVREZ 
LES CANDIDATS, PRÉSIDENTS ET MEMBRES DU JURY 

Les 25 et 26 juillet prochains, le Ernest N. Morial Convention Center de la Nouvelle-
Orléans sera le théâtre des sélections Americas de la Coupe du Monde de la 
Pâtisserie et du Bocuse d’Or. Pour cette prochaine étape des sélections 
continentales, 7 équipes de chefs pâtissiers et 8 chefs cuisiniers tenteront de 
décrocher leur place pour les Grandes Finales de ces compétitions qui auront lieu 
en janvier 2027 lors de Sirha Lyon. 

LA CRÈME DE LA PÂTISSERIE AMÉRICAINE RÉUNIE 
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Cette édition 2026 marque le retour de 
nombreux candidats déjà présents lors des 
précédentes sélections Americas de la Coupe 
du Monde de la Pâtisserie. 

Après avoir décroché une 2ème place lors de la 
dernière Sélection Americas, le Paraguay revient 
avec une équipe inchangée et plus déterminée 
que jamais : Chiara Pederzani au 
chocolat, Johanna Borgognon au sucre 
et Tomas Emanuel Arrua à la glace, déjà 
présent lors de la Grande Finale de 2025. Forts 
de cette expérience, les trois candidats visent 
désormais la plus haute marche du podium afin 
d’offrir au Paraguay sa qualification pour la 
Grande Finale de 2027. 

Pays hôte de cette sélection Americas 2026, les 
États-Unis auront également à cœur de 
démontrer leur savoir-faire au jury. Cette année, 
l’équipe américaine aborde la compétition avec 
un nouveau coach et une dynamique 
renouvelée, témoignant de leur volonté de 
franchir un cap. Une ambition portée 
par Stephane Cheramy, nouveau président du 
Club CMP USA qui a remonté une organisation 
solide pour permettre à l'équipe de viser l'une 
des 4 places qualificatives. Les États-Unis sont 
plus que jamais déterminés à décrocher leur 
place pour la Grande Finale de 2027. 

  

Absente de la sélection depuis 2020, l’équipe du Pérou signe cette année son grand 
retour avec l’ambition de retrouver une place parmi les nations majeures de la scène 
pâtissière internationale. Pour cette édition 2026, le pays pourra compter sur Nilkos 
Paul, Juan Carlos Lopez Guerrero et Thaïs Jarufe Barrantes, trois candidats 
déterminés à porter haut les couleurs péruviennes. Après plusieurs années d’absence, 
cette participation marque une nouvelle étape pour le Pérou, qui espère renouer avec la 
compétition et s’imposer face aux autres équipes. 

Pour consulter l’ensemble des biographies des candidats, cliquez ici. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4KeTYFkwqm0HdMdaSzJl-2FCW47QfAhpQ87G5BXGb-2F6JGQTaLjuTVvUcLS-2F8wSij2mgH0SI7uuKcI3sH7JpB24FTm6M7rYmE3LnE1JNYjPIRt8eX-2BFDURWkTRgoma1t9KTQ-3D-3D0Ru5_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndqMJVlSgSWrePGSK6otScGVvgksMWLveVQ-2FAYfXlkjiuAhX0pfPdliMxEXNXV4zdUYVr7YQPE87VcfiNmbiY9ur-2FXM20s37UUWwB1wwYdTTyykygSQrwBcWW44ZOVZKttPuESdtIwqE3mIVL3ykx3KUw-2B734yPNXbTLWhTC2V6m6hdiE8OX2L194gIxysD5lwoPqhNl5vkM6WLMmlPYUMrltfAzFeahnmgCsdFqI7rLZadd-2BGhUN55y9-2FfQ3wMwzFQ-3D-3D


Le 25 juillet, les 7 équipes de pâtissiers disposeront de 5h30 pour démontrer leur savoir-
faire à un jury composé de chefs reconnus. Parmi eux, Diego Lozano et Luis Robledo 
Richard officieront en tant que jury artistique, apportant leur regard d’experts sur les 
créations des candidats.  

La Présidence d’Honneur de cette édition sera assurée par Osvaldo Gross, membre 
de l’Académie Culinaire de France et élu meilleur chef pâtissier d'Amérique latine en 
2014, une figure incontournable de la pâtisserie sur le continent. 

Les présidents de la sélection Americas de la Coupe du Monde de la Pâtisserie : 
Pierre Hermé - Président de la Coupe du Monde de la Pâtisserie 
Osvaldo Gross - Président d’honneur de la sélection Americas de la Coupe du Monde 
de la Pâtisserie 2026 
Pour consulter les biographies des présidents et membres du jury, cliquez ici. 

HUIT CHEFS EN QUÊTE DE QUALIFICATION 
  

Le 26 juillet, huit candidats venus des quatre coins des 
Amériques tenteront de décrocher l’une des 5 places 
qualificatives pour la Grande Finale de janvier 2027. 
Chaque équipe - composée d’un chef, d’un commis, 
d’un coach et d’un jury - défendra sa vision de la 
gastronomie avec l’ambition de succéder à Stefani De 
Palma, dernière lauréate du Bocuse d’Or Americas. 

Vainqueur de la dernière édition de cette sélection 
continentale, les États-Unis seront cette année 
représentés par Vincenzo Loseto. Habitué des concours 
et déjà familier du Bocuse d’Or - il faisait notamment 
partie du staff de l’équipe américaine en 2017 -, le chef 
ambitionne d’offrir un second sacre consécutif à son 
pays et, pourquoi pas, de l'emmener sur la plus haute 
marche du podium lors de la Grande Finale, comme cela 
avait été le cas en 2017. 

Autre visage bien connu du concours, Keith 
Pears représentera une nouvelle fois le Canada. À la tête 
du Pears Restaurant à Markham dans la province de 
l’Ontario, il avait atteint la seconde place du Bocuse d’Or 
Americas en 2024. De retour cette année, il compte bien 
replacer le Canada parmi les nations majeures de cette 
édition 2026. 
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https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4KeTYFkwqm0HdMdaSzJl-2FCW47QfAhpQ87G5BXGb-2F6JGQTaLjuTVvUcLS-2F8wSij2mtNT1Vlqs2zj-2FhR7g965RQHE5ruHHVwi4t5-2B9Mna-2FsG0MWfhM37PUyQEh9jTus033g-3D-3DnAna_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndqMJVlSgSWrePGSK6otScGVvgksMWLveVQ-2FAYfXlkjiuAhX0pfPdliMxEXNXV4zdUYVr7YQPE87VcfiNmbiY9ur-2FXM20s37UUWwB1wwYdTTyykygSQrwBcWW44ZOVZKttLigucjXiIZed8gLNeI6-2BdDH7lfs9BCHRCYENwZWFBvwnpIyitBeZbfKZIJilXhsX7CjCeVjHwUKjVz7mD0GLHU-2F4kMSUVmzkWqYRBAjBWcZzA61AbSfH5EtqCT7V-2BvfwA-3D-3D


Absent lors de la dernière sélection, l’Equateur fait son grand retour lors du Bocuse d’Or 
Americas 2026. Après avoir frôlé à deux reprises la qualification pour la Grande Finale 
en 2018 et 2022, la cheffe et chercheuse équatorienne Daniela Valverde Velez compte 
bien décrocher l’une des précieuses places qualificatives, le pays des 4 mondes n’ayant 
plus atteint cette étape de la compétition depuis 2011. 

Pour consulter l’ensemble des biographies des candidats, cliquez ici. 

La présidence du jury de cette édition sera assurée par Stefani De Palma, dernière 
lauréate de la sélection Americas et classée 7ème lors de la Grande Finale. Elle aura pour 
mission de coordonner les membres du jury, composé de chefs internationaux de 
renom. 

Après son père Emeril Lagasse en 2024, c’est désormais E.J. Lagasse qui endossera le 
rôle de Président d’Honneur du Bocuse d’Or Americas 2026. À la tête du restaurant 
familial Emeril’s** à La Nouvelle-Orléans, il s’est imposé comme l’un des jeunes talents 
les plus prometteurs de la gastronomie américaine, devenant à seulement 22 ans le 
plus jeune chef de l’histoire à diriger un restaurant récompensé de deux étoiles 
Michelin. 

Les présidents du Bocuse d’Or Americas : 
Jérôme Bocuse - Président du Bocuse d’Or 
Gavin Kaysen - Président du Bocuse d’Or Americas 
E.J. Lagasse – Président d’Honneur 
Stefani De Palma - Présidente du Jury 

Pour consulter les biographies des présidents, cliquez ici. 
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