
 

  
 

  

 

SAMARITAINE PARIS VENISE, EN TÊTE À 
TÊTE 

DU 7 FÉVRIER AU 23 AVRIL 2024 

Pour ce début d'année 2024, la Samaritaine et le Fondaco Dei Tedeschi à 
Venise s'associe pour mêler les cultures parisiennes et vénitienne : focus sur la 

gastronomie. 
Découvrez les nouvelles tables de la Samaritaine. 

 

  
 

  
Paris-Venise : La Samaritaine invite à un voyage gustatif en Italie 

avec 
IL Grano et les délices de la Pasticceria Simona. 

  
Retrouvez les visuels sur ce lien 

 

 

  
 

  

PASTICCERIA SIMONA 

 
 

https://tracking.launchmetrics.com/?ref=LhQAAAWuTpr9eILw1TiAYDNI6idIltGaAQAAAMQcdGSEHPe9pJtYgN9Dd52_TphQJ4cPW31551ylea8hH9w84yddXlT0ntJBjLvfYc8O6Pngm4dXATX0zd6QaiDunN0KH4URc_pwLLkFqaULHTNQbycLyT8-3rM5dsw-73oUaMts8QUMCvr8Yt1dAccobvvVfwyXvfrP1c26G8_snwJcaGcHBmyxiyH64Mk0UDertuzbKEbY8L4bDXDV76qspmJegFSr2bn9zZjWX8rK


      

 

Fondée par Simona en 2021, Pasticceria Simona est une pâtisserie  entièrement 
consacrée aux desserts et gourmandises italiennes. Retrouvez  quelques-uns de ses 
délices à la Samaritaine, au sein d’un pop-up qui lui est dédié. 
  
L'occasion de découvrir aussi les spécialités de cette pâtisserie, comme Il  Maritozzo con 
la panna, un petit pain fourré de crème fouettée dont la légende  raconte qu’au XIXème 
siècle, les hommes y cachaient une bague pour leur  future fiancée… A gouter également 
Il Baiocco, célèbre biscuit sublimé ici par le chef. 
  
Bâtiment Rivoli, Rez-de-chaussée 

 

 

  

IL GRANO 

 

 

   

  
 

 

  

 

  

Chez Il Grano - qui signifie « grain de blé » -, on chérit le goût de l’Italie et du bon 
produit ! Découvrez à la Samaritaine la cuisine de ce restaurant familial, spécialisé dans 
les pâtes fraîches, le pain et la pinsa romana, ancêtre de la pizza. Le tout fait maison ! 
  
À la Samaritaine, c’est un peu de dolce vita qui vous attend avec un menu  sur mesure. 
Entre une pinsa légère et digeste - grâce à un mélange de farine  d’épeautre de Merano, 
farine de blé 100 % italienne sans résidus, farine de riz et farine de soja -, une lasagne 
végétarienne, des salades, une burrata ou  un minestrone emblématique, la gourmandise 
et le voyage sont au rendez-vous. 
  
Bâtiment Rivoli, 1er étage 

  
 

  

La sélection design et food disponible à la boutique de Loulou 

  
 

 

 

Art de la table 
 

 



 

Bitossi 
Assiette à pizza La 

Bellissima 
25€ 

 

 

Ichendorf 
Verre tomate 

18€ 
 

 

Ichendorf 
Huilier courgette 

31€ 
 

 

  
 

 

 

Bitossi 
Assiette la Vita è Bella 

23€ 
 

 

Guzzerie 
Affiche Panettone 

15€ en A3, 10€ en A4 
 

 

Cereria Introna 
Bougie tasse à café 

21€ 
 

 

  
 

 

 

  
Bitossi 

Serviette de table 
  

 

 

  
  

Moroni Gomma 
Set de table 

14€ 
 

 

  
  

Moroni Gomma 
Nappe 

46€ 
 

 

Food 
 

 



 

Sum 
Spaghetti 

5€ 
  

 

 

Sum 
Cantuccini 

8€ 
 

 

Sum 
Farfalle 

5€ 
 

 

 

Sum 
Huile d'olive céramique  

35€ 
 

 

Sum 
Penne Rigate 

5€ 
 

 

Sum 
Sauce Basilic 

7€ 
 

 

 


