
 
 

Dans la salle à manger, Aurélie et Xavier ont choisi d’ouvrir la cuisine avec son four à pizza Moretti et de 
mêler le bar en bois à la piste interminable, farines, chaises bistrot, déco contemporaine, photos de 
famille et affiches de la Riviera. Avec une terrasse de 100m2 pouvant accueillir 100 personnes, cette 
adresse va s’imposer comme un nouveau rituel. 

A l’abri du soleil, comme à Cannes, on s’installe une bonne partie de l’année sur la terrasse aux couleurs 
joyeuses. Dans l’assiette, les recettes déclinent là encore les parfums du bassin méditerranéen avec trois 
cuissons de prédilection : celle au charbon de bois avec le four Josper, celle à la plancha et celle que l’on 
laisse mijoter…  

Rita est fière de ses origines méditerranéennes, et assume le goût des choses simples et bien exécutées 
avec ces deux adresses et une même exigence 

 
 


