
UNE SPÉCIALITÉ QUI A TOUT POUR PLAIRE

∙ Un goût unique, typé, légèrement salé et

acidulé, qui ajoute de la profondeur aux plats ;

∙ Une texture crémeuse, à la fois ferme

et fondante ;

∙ Une fraîcheur et une belle couleur blanche

qui mettent en appétit.

Source de protéines et de calcium, le fromage 

de brebis a conquis les Français, au point 

d’inspirer en cuisine et donner naissance à 

de nombreuses créations. Les professionnels 

l’apprécient plus particulièrement pour sa 

polyvalence, et ses atouts qui en font un 

ingrédient de choix 

Pour accompagner au mieux les professionnels des métiers de bouche, Salakis Professionnel propose des 

Dés de Brebis prédécoupés pour faciliter le quotidien en cuisine. Sa texture ferme et fondante s’utilise aussi 

bien dans les recettes froides que chaudes. Conditionné en barquette de 500g, ce fromage 100% lait de brebis 

français au goût frais et typé apportera une touche de soleil à chacun des plats. 

UN FORMAT PRATIQUE ADAPTÉ AUX PROFESSIONNELS

À PROPOS DE SALAKIS PROFESSIONNEL

Salakis Professionnel se distingue comme le partenaire privilégié des chefs pour une cuisine 

méditerranéenne authentique. Inspirée par l’art de vivre et le partage, Salakis Professionnel propose des 

fromages au goût typé, frais, et savoureux. Le fromage Salakis est facile à cuisiner, s’adapte à toutes 

les créations et apporte une touche méditerranéenne instantanée à chaque plat. Salakis Professionnel 

s’engage à fournir des solutions culinaires correspondant aux exigences actuelles des professionnels.

Pour encore plus de recettes, visitez le site internet www.lactalisfoodservice.fr
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CUISINER LA MÉDITERRANÉE :
Salakis Professionnel dévoile son carnet de recettes 
pour accompagner les chefs tout au long de l’année 

Salakis Professionnel accompagne les chefs 

à travers un carnet de recettes dédié. De 

l’entrée au dessert, les Dés de Brebis Salakis 

Professionnel s’intègrent parfaitement à 

toutes sortes de recettes, en toutes saisons. 

En usage chaud notamment, les Dés de Brebis 

Salakis Professionnel confèrent du caractère 

et réhaussent le goût des plats traditionnels 

ou sophistiqués : abricots rôtis, quiche brocolis 

chorizo, ravioles aux champignons… les 

possibilités sont infinies !

Synonyme de partage, la cuisine méditerranéenne s’impose comme un véritable art de vivre. 

Célébration des produits frais et des saveurs ensoleillées, elle met notamment à l’honneur les 

produits laitiers et plus particulièrement les fromages au profil typé. Expert du fromage de brebis, 

Salakis Professionnel convie à sa table tous les amateurs de spécialités fromagères avec des produits 

adaptés aux besoins des professionnels et des recettes inspirantes pour satisfaire sa clientèle.


