
 
 

 
 

La Saint-Vincent Tournante 2026 
Les Maranges, Saône-et-Loire 

 
Les 24 & 25 janvier 2026, la grande fête viticole de Bourgogne revient au sud de la Côte de Beaune 

 
Les 24 et 25 janvier 2026, la Saint-Vincent Tournante revient sur les terres de 
l’AOC Maranges (Cheilly-lès-Maranges, Dezize-lès-Maranges, Sampigny-lès-Maranges) au Nord du 
département de la Saône-et-Loire, porte d’entrée sud de la Route des Grands Crus. Près de 30 ans 
après une première édition mémorable en 1997, une nouvelle génération de vigneronnes et 
vignerons réinvente l’événement dans un esprit de solidarité, d’accessibilité et… de musique. 
Tralalalalalalalalère ! 
 
 

Ne pas tourner autour du pot :  l’essentiel en un coup d’œil  
Dates : samedi 24 et dimanche 25 janvier 2026.  
Lieu : les 3 villages des Maranges (AOC village la plus 
méridionale de la Côte de Beaune).  
Thème : Les Maranges en Musique — 3 ambiances, 3 
villages : jazz à Cheilly, disco à Dezize, rock à Sampigny.  
Cuvées collectives : 7 cuvées (3 rouges, 4 blancs) — plus de 
15 000 bouteilles, servies uniquement le week-end de fête.  
Kit dégustation : 20 € en prévente disponible sur 
saintvincent2026.fr (25 € sur place) incluant verre 
sérigraphié, porte-verre, livret pratique et 8 tickets 
dégustation.  
Familles bienvenues : kit enfant (6 €) avec éco-cup, 
goodies, livret de chasse au trésor et manèges « à 
propulsion parentale ».  
Banquet : samedi 24 janvier à 19h pour clore la soirée de 
façon conviviale et gourmande 
 

 
 
 
Tournez jeunesse ! 
Procession des sociétés de Saint-Vincent, double messe (Cheilly & Dezize), intronisation des anciens 
puis ouverture des caveaux : la partition sacrée et festive du samedi matin reste le cœur de 
l’événement. Le plus de cette édition ? Une déambulation musicale qui fait vibrer les trois villages 
tout au long du week-end.  
« Nous voulons faire découvrir l’identité des vins des Maranges : un vignoble accueillant, resté 
accessible, convivial et humble », souligne Marion Duchemin, présidente du comité d’organisation. 
 
Tournent les verres et les bouteilles 
Symbole de l’entraide bourguignonne, les cuvées collectives naissent du don de raisins par les 
domaines, vinifiés dans l’esprit de l’appellation. Elles ne sont ni vendues ni re-servies hors de la fête : 
une expérience unique à vivre sur place. À la carte 2026 : 

• Rouges : Maranges Village 2018, Maranges 1er Cru 2018, Maranges Village 2020. 
• Blancs : Maranges Village 2022, 2023, 2024 et Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune 2023. 

Chaque caveau proposera une à deux cuvées selon le parcours du visiteur. 
 

https://www.saintvincent2026.fr/
Caleen Leboeuf



 
 

 
 

Un week-end au vert sans tourner en rond 
• Restauration : offres locavores, vaisselle compostable, gestion des déchets optimisée.  
• Mobilités : accès et parkings mobilité douce (vélo) prévus au plus près de la fête ; des 

navettes en bus seront proposées au départ de la gare TER de Chagny. 
• Séjours : de nombreux hébergements sont à retrouver sur destination-saone-et-loire.fr  pour 

prolonger le séjour. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tourner l’événement à son avantage 

• Kit dégustation (prévente) : 20 € ; sur place : 25 €. Comprend verre sérigraphié, porte-verre, 
livret pratique, 8 tickets de dégustation. Accès libre à la fête sans kit.  

• Kit enfant : 6 € (éco-cup, tickets boissons & gourmandises, goodies, chasse au trésor avec 
médaille, manèges artisanaux à énergie parentale).  

• Programme détaillé : procession le samedi matin, animations et caveaux ouverts tout le 
week-end. Plus d’infos sur saintvincent2026.fr 

 
 
À propos de la Saint-Vincent Tournante et de l’AOC Maranges 
Née en 1938 sous l’impulsion de la Confrérie des Chevaliers du Tastevin, la Saint-Vincent Tournante 
célèbre chaque année la fraternité des vignerons bourguignons et met à l’honneur une appellation 
ou un vignoble. Maranges, AOC depuis 1989, réunit environ 80 domaines, 200 ha dont 85 ha 
en Premiers Crus (7 climats). Un vignoble de Côte de Beaune à part : altitudes plus élevées, géologie 
marquée par une faille nord-sud et la fraîcheur d’un réseau d’eaux souterraines — autant d’atouts 
face au changement climatique.  
 

 
Note aux rédactions — Point presse à J-100 
Jeudi 16 octobre à 18h30 au Domaine Bouthenet-Clerc, 10 rue Saint-Louis, 71150 
Cheilly-lès-Maranges. Présentation de l’organisation, du projet de sentier thématique et 
dégustation en avant-première des 7 cuvées collectives. Inscription par retour d’e-mail. 

 
 

La Saint-Vincent Tournante 
Samedi 24 et dimanche 25 janvier 2026 

programme et détails à retrouver sur destination-saone-et-loire.fr 
 

Visuels en libre téléchargement ici : https://we.tl/t-G8sd7O1jM5  
 

Je reste à votre disposition pour vous envoyer des visuels,  
faciliter votre venue sur place, vous mettre en relation pour une interview  

ou toute autre demande. 
 

https://www.destination-saone-et-loire.fr/fr/les-hebergements-en-saone-et-loire.html
https://www.saintvincent2026.fr/#programme
https://www.destination-saone-et-loire.fr/fr/nos-actualites/la-saint-vincent-tournante-2026-dans-les-maranges.html
https://we.tl/t-G8sd7O1jM5
Caleen Leboeuf


