LE ROYAUME-UNI REMPORTE LA COUPE EUROPE DE LA
PATISSERIE. GEORGES KOUSANAS ET JEREMY MASSING
QUALIFIES POUR REPRESENTER LA FRANCE LORS DE LA COUPE
DU MONDE DE LA PATISSERIE 2023

La victoire du Royaume-Uni, représenté par Michael Ho Lam Kwan et Nicolas
Houchet, a la Coupe Europe de la Patisserie 2022, et la qualification de Georges
Kousanas et Jérémy Massing a la sélection frangaise, cléturent aujourd’hui deux
journées de compétition intense pendant Sirha Europain.

En route pour la Grande Finale de la Coupe du Monde de la Patisserie les 20 et 21
janvier 2023, le Royaume-Uni, la Suede et le Danemark rejoignent I'ltalie, le Japon et
la France déja qualifiés.
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LES LAUREATS DE LA COUPE EUROPE DE LA PATISSERIE 2022 :
ler - Royaume-Uni

2eme - Suede

3éme - Danemark

Les équipes avaient, hier, 5 heures pour finaliser deux entremets glacés aux fruits,
douze sucettes glacées, sept desserts de restaurant et deux pieces artistiques de
145 cm, sous les yeux de Francgois Perret, Président d’'Honneur de cette édition et
actuellement Chef Patissier du Ritz Paris*** et Meilleur Patissier de restaurant du
Monde en 20109.



« C’est une compétition de haut niveau mettant en avant la magie du métier, avec
des différences entre les équipes mais une belle diversité parmi les pieces
proposées, commente Francois Perret. On a retrouvé a la fois modernité et
tradition, avec beaucoup de recherche dans le travail. Dans un métier sans limite
comme le nétre, c’est tres intéressant de voir a quel point les équipes peuvent étre
creatives. »
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L'EQUIPE FRANCAISE QUALIFIEE DE LA COUPE DU MONDE DE LA
PATISSERIE 2023 :

Candidat Chocolat : Georges Kousanas

Candidat Sucre : Jérémy Massing

Suppléant Chocolat : Fabrice Pleinchéne

Suppléant Sucre : Jana Lai

Les 7 candidats frangais ont réalisé aujourd’hui en 3 heures un dessert a partager
aux chocolats Pure Origine Valrhona (épreuve du chocolat) ou un entremets aux
fruits Capfruit (épreuve du sucre) ainsi qu’une piéce artistique de 120 cm. Sous le
regard attentif de Yann Brys, MOF Patissier 2011 et Président de la Team France, le
jury composé de grands noms de la patisserie a retenu les deux candidats les plus
créatifs pour la Grande Finale 2023.



Le rendez-vous est donné les 20 et 21 janvier 2023 aux 20 équipes pour la Grande
Finale de la Coupe du Monde de la Patisserie au Sirha Lyon.

Pour télécharger les photos officielles du concours, cliguez ici.
Coupe Europe

Nom utilisateur : PRESSECMPEUROPE2022

Mot de passe : CMPEUROPE2022

Sélection francaise

Nom utilisateur : PRESSECMPFRANCE?2022

Mot de passe : CMPFRANCE2022



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUdY1fgSNYKou-2FTLQJY36KfeRaAaGuCg8iA7Dvdk3lyiDEW_4_JpBUGETwXeYpdztlstDXBg10-2FMYrww3h8f6St7K8xbXq1jadv7KhVsa48JMT-2BnIRgRtRwYLJQDdLz-2F-2BsY2u8Uf0F1ApdgBchgtvBfUcyp3eXk2dk1owdNEEKmdI-2Foq18J-2BKCPIe-2FmWUnnDnStqhv9CMaG2JJgapkG3LG8xcLemobJN2EiksTi7xec-2BRRS7PY7c3tTkwIBL-2FSAwxISXY6NR6Fkb4RvcwEYzPmqaY-2Bm72SQADVbLARAr32ZXUrCMUDtycbOR02x4wTZPUDgZfyB2i07H2M-2F8-2BdeHCknXXp7NG0qumZKIxacDQB8qVtDxbMx600qa5Rsze7ZGgD4xFpTw-3D-3D

