
Rosalie : la brasserie moderne 
qui réinvente la tradition française

C O M M U N I Q U É  P O U R  D I F F U S I O N  I M M É D I AT E

Rosalie, c’est la dernière création du groupe Coolangatta. Fraîchement installé à Antony 
depuis février 2025, ce nouvel établissement incarne une vision contemporaine de la 
brasserie française, où se mêlent authenticité, convivialité et savoir-faire. Chez Rosalie, 
on vient pour savourer des plats sincères, partager un moment plein de vie, et retrouver 
ce qui fait l’essence des repas à la française : le goût du vrai et le plaisir d’être ensemble. 

Des plats d’hier à la mode d’aujourd’hui

Rosalie réinvente la brasserie moderne en reprenant les traditions d’antan, mais avec un 
twist de fraîcheur et une touche actuelle. Ici, pas de superflu : juste une cuisine bonne et 
bien faite, gourmande et généreuse. C’est un lieu multigénérationnel où tout le monde 
trouve son compte. Que ce soit pour un déjeuner entre collègues, un dîner entre amis, 
ou un dimanche en famille, Rosalie incarne l’idée d’une table où l’on se plaît à venir et 
revenir, tout simplement parce que l’on s’y sent bien. 

Une ode aux déjeuners dominicaux en famille

Rosalie, c’est l’histoire d’une envie : recréer l’atmosphère unique des déjeuners 
dominicaux de notre enfance. Ces repas passés dans la maison familiale, où chaque 
recoin semblait recéler un trésor. À table, les classiques de la cuisine française se 
succédaient : un gratin dauphinois à la croûte dorée, une bonne tête de veau bien 
fondante, et cette fameuse mousse au chocolat parsemée d’une pincée de fleur de sel. 
On partageait, on discutait, on riait, et le temps semblait s’arrêter. C’est cette atmosphère 
unique, pleine de convivialité et de souvenirs, que le groupe Coolangatta a voulu faire 
revivre à travers Rosalie :(re)trouver le goût du simple, du vrai, et des choses bien faites 
avec sincérité et sans prétention. Une brasserie moderne, mais profondément ancrée 
dans les traditions, où chaque repas est une célébration du partage et de la convivialité. 



24h chez Rosalie

La pause déjeuner - une brasserie au goût du jour

C’est l’adresse du coin où se pressent les habitués chaque midi. À l’heure du déjeuner, 
Rosalie devient une parenthèse où l’on se rassemble autour d’un bon plat, sans jamais 
sacrifier la qualité. Ici, on mise sur des recettes classiques qui ont fait leurs preuves, dans 
un format généreux et sans artifice. Au fil du repas, les incontournables de la cuisine 
française défilent : œufs mayo, poireaux mimosa ou pâté en croûte pour commencer, 
mais aussi des plats soigneusement exécutés comme le magret de canard à partager ou 
le tartare délicatement assaisonné, jusqu’aux douceurs iconiques comme les profiteroles  
nappées de chocolat ou le Paris-Brest aux éclats de noisettes. 

Le soir – un rituel sacré 

Lorsque la nuit tombe, l’ambiance s’intensifie dans une atmosphère chaleureuse et 
animée. On trinque entre amis avec un bon verre de vin nature et vivant, et on savoure 
la simplicité des tables de copains. Les grands classiques revisités s’invitent à table, 
comme le traditionnel filet mignon longuement mijoté, la saucisse au couteau ou la 
tarte aux légumes joliment bombée. La soirée s’étire, et on finit par sortir le plateau de 
digestifs, prolongeant le moment jusqu’à plus soif.

Le dimanche - la pause gourmande bien méritée 

Le dimanche après-midi, Rosalie devient une bulle de tranquillité. L’ambiance, plus 
calme, invite à se poser dans la verrière baignée de lumière pour prolonger le déjeuner 
et profiter d’un dessert gourmand accompagné d’un café serré ou d’une infusion, le 
tout autour d’une partie de belote. Un moment suspendu, propice à la détente, aux jeux 
de société et aux conversations. 

Une harmonie entre héritage et modernité 

Chez Rosalie, chaque détail raconte une histoire. Le lieu rend hommage aux maisons 
familiales d’antan, avec un esprit Art déco mêlé à une touche rétro, pour retrouver un 
décor où se mélangent les époques. Dans la spacieuse salle intérieure comme dans le 
lumineux jardin d’hiver, l’ambiance est intime et conviviale. Les matériaux bruts et élégants 
cohabitent avec des objets chinés, intemporels et empreints de vécu. Ici et là, les 
plantes apportent une louche de verdure, tandis que des œuvres d’artistes émergents 
hétéroclites viennent bousculer l’ensemble avec audace.

INFOS PRATIQUES
2 place du Marché - 92160 Antony
Lun-sam: 12h/14h30 - 19h/22h30. Dim: 12h/17h

@rosalie_restaurant sur Instagram
www.rosalie-restaurant.com

https://www.instagram.com/rosalie_restaurant/
https://www.rosalie-restaurant.com/



