
résultats non exhaustifs des concours, trophées, 
challenges… qui se sont tenus ce jour sur Serbotel. 
 
------------------------------------------------------------ 
21ème Coupe d’Europe de la Boulangerie 

Organisée par la Fédération des Boulangers et Pâtissiers de Loire-
Atlantique, les compétiteurs sont issus de élections nationales des pays 

européens suivants : Belgique, France, Italie, Pays-Bas et Espagne.  

•        Le Pellon d’Or est décerné à l’équipe d’Italie 

•        Le Pellon d’Argent a été attribué à l’équipe des Pays-Bas 

•        Le Pellon de Bronze récompense l’équipe de France composée de : 
• Candidat viennoiserie : Fabien MENUDIER • Candidat pièce artistique : 

Gauthier DENIS • Candidat pain : Fabrice RICHARD • Jury Français : 

Dominique SOURICE 

  
Concours Mémoire d’éléphant 
Organisé par le Groupement National des Indépendants de l’hôtellerie 
(GNI) & SERBOTEL. Les compétiteurs sont des professionnels des 
métiers de salle. Ce concours est composé de 3 épreuves articulées 

autour de la mémoire ou plus exactement «des» mémoires.  

•        Vainqueur : Angelina Le Mentec de Pornic 

•        Deuxième : Léo Lebrun de Saint-Nazaire 

•        Troisième : Andrea Mauffret de Saint Gildas de Rhuys 

  
Concours régional de Boucherie de Loire-Atlantique 

Organisé par le Syndicat de la Boucherie de Loire-Atlantique. Les 
compétiteurs sont 5 équipes (1 par département des Pays de la Loire) 
composées d’un patron boucher, d’un salarié et d’un apprenti. 

•        Le département vainqueur est La Loire-Atlantique pour la 3ème fois. 
L’équipe de cette année se composant de Dylan Colin, Aubin Sauvannet 
et Benjamin Gurérin. 

•        La Mayenne se classe en deuxième position. 



  
5eme Challenge départemental Bouchers et Charcutiers-traiteurs de 
Loire-Atlantique 

Organisé par le Syndicat de la Boucherie de Loire-Atlantique, la 
Fédération des Artisans Charcutiers Traiteurs de Loire-Atlantique & la 
Confédération Nationale des Charcutiers-Traiteurs et Traiteurs 

Les compétiteurs étaient des binômes composés d’un charcutier + d’un 
boucher salarié 

•        Binôme gagnant : Jérémy Chameau et Jean-Charles Beunier 

•        Deuxième place : Baptiste Rabeau et Théo Gouret 

•        Troisième place : Steven Gasnier et David Eliot 

  
Le Grand Prix d’excellence de la Paupiette de Loire-Atlantique est 
décerné à la Boucherie Lusson de Nantes 
 


