
 
 

LE RESTAURANT SOLC DU MAJESTIC HOTEL & 

SPA BARCELONA ROUVRE SES PORTES 

C’est le chef étoilé Michelin Nandu Jubany qui supervise la carte de cet 

établissement engagé en faveur de la gastronomie locale au cœur de 

Barcelone  
 

  
  
Barcelone, le 21 octobre 2021 – Le SOLC, restaurant du Majestic Hotel & Spa 

Barcelona, vient de rouvrir ses portes après 18 mois d'interruption due à la pandémie. Sous 

la supervision du chef 1 étoile Michelin Nandu Jubany, cet établissement situé sur le 

prestigieux Paseo de Gracia, au cœur de Barcelone, joue plus que jamais la carte 100% locale 

pour ce nouveau départ. 
  
Fidèle à son concept fondateur, « de la ferme à la table », le SOLC relève son pari 

gastronomique locavore avec une offre à base de matières premières « kilomètre 0 ». Ainsi 

ses légumes sont-ils issus de son propre potager du Maresme, élevés en bordure de 



Méditerranée à 45 mn de là. Ses viandes proviennent elles aussi de producteurs du cru, tout 

comme le poisson sélectionné quotidiennement sur les marchés aux poissons de Barcelone 

et de Vilanova. 
  
La carte éphémère réalisée devant leurs fourneaux par les chefs exécutifs David Romero et 

Luis Llam évolue au fil des mois et de la disponibilité des produits de saison, offrant une 

expérience dynamique de la gastronomie catalane, associant tradition et recherche de la 

modernité. 
  
Ce subtil équilibre est illustré par des entrées telles que les Anchois de la Escala au 

fromage Borredá et au pain aux algues, les Saucisses du Pallars avec pain à la tomate cuit au four 

à charbon, ou encore le Pâté en croûte au poulet bio et au porc gascon à la couche noire de 

Solsona. Il est également exalté par des plats principaux tels que le Thon méditerranéen grillé 

avec du houmous de haricots du ganxet, le Calamar côtier grillé avec trinxat et saucisse de poire, 

ou encore l’Épaule d'agneau de lait de race Xisqueta, avec pommes de terre rôties et pesto de 

cresson et le Bifteck d’aloyau biologique de Lleida aux poivrons rouges rôtis au charbon de bois. 
Restaurant SOLC du Majestic Hotel & Spa Barcelona 
Ouvert du mercredi au samedi aux déjeuner (13h-15h) et dîner (19h30-22 :00). 

Menu du Jour spécial réalisé avec les produits du jour proposé au prix de 29 

euros par personne. 
  
Informations et réservations : +34 93 496 77 

07, solc@hotelmajestic.es ou https://majestichotelgroup.com/es/barcelona/hot

el-majestic/gastronomia/restaurante-solc 
  
 

MAJESTIC HOTEL & SPA BARCELONA 
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*** ** *** 

  
À PROPOS DU MAJESTIC HOTEL & SPA BARCELONA 
  
Depuis son ouverture en 1918, le Majestic Hotel & Spa Barcelona, propriété de la 

famille Soldevila-Casals depuis trois générations, a joué un rôle emblématique dans 

l'architecture, la société et le style de vie de Barcelone en accueillant des invités de marque 

tels qu'Ernest Hemingway et Antonio Machado. Après une rénovation de cinq ans sous la 

houlette de l'architecte d'intérieur Antonio Obrador, cet établissement légendaire confirme 

sa place au tout premier rang des hôtels de luxe de la capitale catalane. 
  
Bénéficiant d'un emplacement privilégié au cœur de Barcelone sur 

l'élégant Passeig de Gràcia, cet établissement de 271 chambres abrite une collection d'art 

unique de plus de 1.000 œuvres, comprenant des œuvres d'artistes tels qu'Antoni Tàpies et 

Josep Guinovart. Sa restauration est placée sous la direction du chef étoilé 
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Michelin Nandu Jubany, qui supervise son restaurant locavore le SOLC et le reste de l'offre 

gastronomique de l'hôtel. 
  
Son petit déjeuner d’exception a été élu « Meilleur petit-déjeuner d'un hôtel en Europe 

2018 » par le jury des prestigieux Prix Villégiature. Ce dernier a de nouveau distingué le 

Majestic Barcelona en 2019, en lui décernant le prix de la Meilleure Terrasse de Ville d’un 

Hôtel en Europe pour son rooftop La Dolce Vitae récemment rénové. 
 

The Leading Hotels of the World, une organisation renommée représentant certains des 

hôtels de luxe indépendants les plus hauts de gamme dans le monde, ont en outre décerné 

à la propriété le prix « Exceptionnellement rare » en 2018. Le Majestic Hotel & Spa 

Barcelona abrite également la plus grande suite de la ville, une suite Royal Penthouse de 467 

m2 avec deux terrasses panoramiques, un majordome personnel et un chauffeur. 
 


