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Paris, le 19 juillet 2021 – A compter du 1er septembre 2021, le Shang Palace, seul 

restaurant chinois étoilé de France, rouvrira ses portes avec des créations exclusives du 

Chef Samuel Lee. 
 

A l’heure du déjeuner, une carte de Dim Sum, un Menu Déjeuner à 58€ ainsi qu’un 

Menu Dégustation à 78€ sont proposés en plus des plats à la carte. Les hôtes pourront 

notamment découvrir l’Effiloché de poulet bio en salade, vinaigrette au sésame 

pimentée, le Ha Kao, Siu Mai, Bouchée Rubis, Bouchée St Jacques & crevettes, le Wok 

du jour ou encore le Riz sauté du Chef. 
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Riz sauté du Chef ©Bernhard Winkelmann 
 

 

Le soir, le Chef Samuel Lee surprendra les convives avec quelques nouveautés ajoutées 

au Menu Emeraude comme la Soupe Wonton ou encore le Black Angus, un plat 

emblématique à base de vin Hua Diao et de bœuf très tendre accompagné de kale 

sauté. Une recette à la fois légère et aromatique, une immersion totale qui ouvre une 

véritable fenêtre sur l’Asie en plein cœur de Paris. Un choix à la carte est également 

disponible au dîner avec un éventail de plus de 60 plats d’une grande subtilité. 

 

 

Au fil des saisons et de l’inspiration du Chef, la carte du Shang Palace multiplie les 

produits originaux sans oublier les plats traditionnels. Le fameux Poulet du mendiant 

sera à nouveau proposé sur réservation 48h à l’avance. Cette volaille entière cuite en 

croûte d'argile farcie de champignons intriguera les plus curieux avec sa légende 

surprenante datant de la dynastie Qing (1644-1912) : 

 

 

Un jour, un mendiant affamé vola une volaille entière dans une ferme de la région de 

Changshu (Ouest de la Chine). Il cacha la volaille dans la terre, proche d'une route 

déserte, avant de s'enfoncer dans la forêt, pour ne pas être arrêté. Il revint sur ses pas, 
 

à la nuit tombée, fit un feu et avait si faim, qu'il mit la volaille encore pleine de terre et 

d'argile directement sur les flammes. 
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Cela créa une fine coque d'argile autour du poulet, que le mendiant dû casser pour 

déguster le plat. Le résultat fût si délicieux que cela s’ébruita, le poulet du mendiant 

devint finalement un plat du Roi. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Poulet du mendiant ©Bernhard Winkelmann 
 

 

Autant de saveurs inédites méritent les meilleurs accords mets et vins. Le Shang Palace 

a donc souhaité marier le meilleur de la cuisine authentique cantonaise avec les plus 

beaux domaines viticoles français de chaque région. La cuisine traditionnelle au Shang 

Palace peut s’accompagner aussi bien d’un vin rosé de la cuvée d’Esclans, que d’une 

bouteille d’un domaine historique bordelais. Nous proposons une belle sélection de 

vins de Bordeaux à prix doux, comme par exemple le Château l’Evangile ou la Mission 

Haut-Brion. 

 

 

Une large sélection de thés est aussi disponible dont un Pu’Erh millésimé au goût grillé, 

un léger et rafraîchissant Tie Guan Yin ou encore un délicat Thé Vert Gunpowder qui 

accompagnera merveilleusement les Dim Sum. 

 

 

L’équipe de sommellerie aiguillera les choix des clients de façon à proposer le meilleur 

accord « mets et thés » possible. Le service du thé est indissociable de la cuisine 
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chinoise, c’est pour cela qu’il est systématiquement proposé lors du déjeuner mais 

également du dîner. 

 

 

Le Chef Samuel Lee et ses équipes se réjouissent de rouvrir les portes du Shang Palace 
 

à partir du 1er septembre prochain, pour partager à nouveau des moments 

d’exception. Les gourmets en quête d’un voyage culinaire dans l’Empire du Milieu 

savoureront cette parenthèse étoilée hors du temps. 

 

 

Informations pratiques : 
 

∼ Ouvert du jeudi au lundi pour le déjeuner de 12h à 14h et pour le dîner de 19h à 

22h à partir du 1er septembre.  
∼ Menus « Déjeuner » à 58€ et 78€.  
∼ Menu Emeraude à 138€ disponible uniquement au dîner.  
∼ Réservations par téléphone au 01 53 67 19 92 ou par email à 

shangpalace.slpr@shangri-la.com et depuis notre site ou l’application TheFork 

depuis un mobile. 
 
 

A propos du Shang Palace  
 

Depuis le 8 septembre 2011, le Shang Palace propose un voyage culinaire dans le Sud-

est de la Chine dans un décor élégant et typiquement asiatique. 
 

Récompensé d’une étoile par le Guide Michelin peu après son ouverture, le Shang 

Palace ouvre une véritable fenêtre sur l’Asie en plein cœur de Paris. Sur la carte, un 

éventail de plus de 60 plats se déploie pour vous faire découvrir des saveurs exotiques 

d’une grande subtilité telles que le Poulet du Mendiant ou le fameux Canard Pékinois. 

Le savoir-faire traditionnel est assuré par le Chef qui orchestre une brigade chinoise 

comptant un Maître dans chaque matière : le Wok, le Barbecue, le Chopper (la 

découpe) et les Dim Sum. En salle, une atmosphère asiatique inédite règne grâce à de 

somptueux lustres, de nombreuses colonnes sculptées de nénuphars et quelques 

paravents d’acajou ajourés offrant à chaque table, une parenthèse hors du temps. 
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A propos du Shangri-La Paris  
 

Ancien hôtel particulier du Prince Roland Bonaparte situé dans le très chic 16ème 

arrondissement de Paris, le Shangri-La Paris représente la quintessence de l’art de 

recevoir asiatique et de l’art de vivre français. Ce joyau architectural français datant du 

19ème siècle est inscrit aux Monuments Historiques depuis 2009. Les 100 chambres et 

suites du Palace offrent des vues époustouflantes et uniques sur la Tour Eiffel et les 

grands monuments parisiens. Ses 2 restaurants (dont le Shang Palace, étoilé au Guide 

Michelin) proposent une cuisine française et asiatique. Son Bar Botaniste, convivial et 

intime, est le lieu de rendez-vous des parisiens. Ses 4 salons de réception historiques 

accueillent les événements les plus prestigieux. Enfin, Chi, Le Spa, avec sa piscine de 17 

mètres baignée de lumière naturelle est une invitation à la détente et à la sérénité. 

Autant d'atouts qui font du Shangri-La Paris l'une des adresses les plus élégantes de la 

capitale, au cœur du Paris culturel et à quelques minutes des Champs Elysées et de 

l’avenue Montaigne. 

 

# # # 
 

Agence BMRP :  

Clémence Rieu  

Tel : 01 43 06 10 20 / 06 26 68 06 84 

E-mail : c.rieu@bmrp.fr 

 

Béatrice Korb Kaplan 

Tel : 01 43 06 10 20 

E-mail : b.korb@bmrp.fr 
 
 
 
 

Vous pouvez accéder à notre galerie photos en cliquant sur le lien suivant :  
http://www.shangri-la.com/imagelibrary. 

 

Suivez toute l’actualité du Shangri-La Paris sur les réseaux sociaux : 
Facebook : www.facebook.com/ShangriLaParis  
Instagram : www.instagram.com/ShangriLaParis 
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