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THE PENINSULA LONDON

Avec sOn architecture magnifique, ses équipements sOmptueux et sOn emplacement
privilégié a Hyde Park COrner, le nouvel établissement The Peninsula ouvrira ses

pOrtes prOgressivement a cOmpter du 12 septembre 2023.

Congue et aménagée afin d’incarner le meilleur de l'artisanat britannique, cette

cOnstruction nouvelle est située sur Hyde Park COrner, I'une des places les plus
prestigieuses de la capitale britannique, face a I'’Arc de WellingtOn. L’architecture de
The Peninsula LOndOn a été cOngue pOur se fOndre de facOn harmOnieuse parmi les
batiments histOriques du quartier de Belgravia. D'une esthétique épurée et Offrant de
larges espaces, I'établissement présente des intérieurs raffinés et inondés de lumiere
naturelle, créés par Peter Marino. L'hOtel, ainsi que 25 fastueuses résidences de luxe, se
déploient autOur d'une vaste cOur intérieure, aménagée dans le style d'un jardin anglais
classique, avec des cascades de lierre, des glycines et des érables du JapOn vieux de 120
ans. Située a I'écart de la rue, cette cOur Offre un acces simple et empreint d'élégance a
I’établissement, et prOpOse un service de vOiturier et un garage sOuterrain. Il est pOssible
de rejoindre en mOins d'une quinzaine de minutes a pied plusieurs des lieux les plus
emblématiques de la capitale britannique, parmi lesquels le Palais de Buckingham, les
parcs rOyaux, le Palais de Westminster, HarrOds et les bOutiques de BOnd Street. Les
clients Ont également la pOssibilité de se déplacer dans I'une des luxueuses vOitures avec
chauffeur de I'hoOtel.



MONDRIAN BORDEAUX
HOTEL DES CARMES

L’emblématique grOupe hoOtelier EnnismOre, le grOupe immoObilier frangais
Pichet et le créateur Philippe Starck sOnt fiers et heureux d’annoncer
I’'Ouverture du MoOndrian BOrdeaux HoOtel Des Carmes 5 étOiles qui ouvrira ses
pOrtes a I'autOmne 2023.

Situé aux ChartrOns, quartier histOrique des négociants en vins de BOrdeaux, ce
nouvel établissement est le résultat de la métamOrphOse des anciennes caves
Happanier, batiment emblématique de la ville datant du 19eme siecle. Le
Mondrian BOrdeaux HOtel Des Carmes se cOmpOsera de 97 chambres de 25 a 52
m? réparties sur trOis étages, d'un restaurant et bar japOnais cOntempOrain, d'un

Spa, de deux espaces de réunions et d'une terrasse extérieure de 250 m?2.



LES AMBASSADEURS

Niché au sein de I'HOtel MétrOpOle MoOnte CarlO, le restaurant « Les Ambassadeurs by
ChristOphe Cussac » Ouvre ses pOrtes sOus la hOulette du Chef ChristOphe Cussac.

Avec une cuisine méditerranéenne, cOntempOraine et gourmande, ce nouvel écrin
a l'atmOsphere chaleureuse, imaginé par Jacques Garcia, est la prOmesse d'un
mOment de partage. La carte se veut simple et délicate. TrOis saveurs par plat, en
allant a 1’essentiel : les gamberOni avec une salade printaniere et burrata marinée ;
le hOmard sOus une lasagne en transparence d’estragon ; le saint pierre dOré aux
artichauts épineux, fin bOuillon d’herbes fraiches. Et bien siir les desserts sOucieux
de fraicheur et d’a prOpOs : la crépe sOufflée au Grand Marnier Ou le Millefeuille a
la vanille.

Une immersion en premiere ligne dans I'un des restaurants gastrOnomiques les plus

attendus de la Principauté.



MANTEIGARIA

POur le plaisir des plus gourmands, l'adresse pOrtugaise Manteigaria s'Ouvre au

reste de I'EurOpe. En effet. o o

f

la marque ouvre ses
pOrtes dans la capi-
tale pOur Offrir aux
parisiens un avant-

gout des saveurs

ibériques au travers

de leurs délicieuses
patisseries.

Manteigaria est déja une référence en

matiere de fabrication de pastéis de
nata. La marque se distingue par la
saveur qu’il dOnne aux cOnfiseries
traditionnelles et aussi  par
I'expérience qu'ill prOcure aux
clients. Avec 5 espaces au PoOrtugal
au total - trOis a LisbOnne et deux a
POrtO — l'enseigne avec ce nouveau
spOt parisien cherche a nous Offrir
un petit mOrceau de la culture
pOrtugaise. POur accOmpagner leurs
tartes croOustillantes, il prOpOse une
large gamme de bOissOns
rafraichissantes et de café qui

rappelle les effluves venus tout drOit
d'Ttalie.



LA BRASSERIE DES

ARTS

Logée en plein cceur de Saint-Germain-des-Prés, la Brasserie des Arts met a
I’honneur le savoir-étre d’une institution dequartier, 1’expérience authentique d’une
brasserie parisienne. Ouverte du matin au soir, avec et sans reservation (70 couverts
dont 25 en terrasse), elle suscite la curiosité de chacun : celle des touristes cherchant
leur chemin, comme celle des riverains amoureux de
leur vie de quartier logée en plein coeur 1 ¢4 .

de Saint-Germain-des-Prés, la

Brasserie des Arts met a 1’honneur le
savoir-étre d’une institution
dequartier, 1’expérience authentique
d’une Dbrasserie parisienne.  Ouverte
du matin au soir, avec et sans
reservation (70 couverts dont 25 en
terrasse), elle suscite la curiosité de
chacun : celle des touristes cherchant
leur chemin, comme celle des
riverains amoureux de leur vie de  de saison (poélée de pleurotes et girolles en
quartier. La carte, incarnée par la  persillade en automne, beignets de fleurs de

jeune cheffe Valentine Davase -  courgettes en eté ; poulet chasseur en hiver
devenue une référence engagée et ; sole meuniére et puréee Robuchon ;
moderne sur la scéne culinaire - met  bouillabaisse ; boudin noir de Christian

a I’honneur les plats traditionnels  Parra...). De l'entrecote partagée aprés une
francais. Une joyeuse cuisine de  sOirée arrosée jusqu’au croque-madame
marché qui s’adapte a n’importe quel  attrapé a la volée en passant par le café en
moment de la journée. Pas  fin de matinée, chaque bouchée a ce méme
defioritures dans I’assiette, seulement goldt de « j’y reviendrai ». Cette brasserie
de bons produits sublimés par des  décomplexee se transforme volontiers en
techniques simples et parfaitement cantine de quartier.

exécutees. Des classiques



LA FABRIQUE DE

STYLES

La jeune enseigne de décoration Fabrique de Styles qui bouscule le marché depuis 4
ans a choisi d'installer son premier magasin parisien, juste a coté de I'Olympia. Ce
concept-store XXL réunit une centaine de marques de l'univers de la maison sur 2
niveaux afin d'offrir une adresse "comme a la maison" aux ficionados de décoration.
L'enseigne a su séduire partout en
France avec sa sélection axée autour
du made In France et made in
Europe, dans tous les rayons pour la
maison. Aprés avoir ouvert pas moins
de 7 magasins au mois de juin, pour
un total de 28 points de vente
aujourd’'hui, l'enseigne arrive enfin a
Paris. La marque cherche a valoriser
I'origine des produits afin d'informer
et orienter au mieux les clients.

Le meilleur rapport qualité / prix / style, afin de permettre a tout le monde, quel que
soit son budget, de trouver son bonheur. C’est tout I’enjeu de Fabrique de Styles, qui
découvre des pépites et met en lumiere des marques reconnues pour la qualité de
leurs produits et des marques originales. Et elle ne se limite pas a la déco, mais a tout
ce qui peut inspirer notre quotidien : de 1’épicerie inventive, des cosmétiques green...
Et en septembre prochain , I'enseigne lancera une toute nouvelle version de son site
e-commerce, qui existe depuis 2018.
Véritable vitrine de I'enseigne, ce
nouveau site mettra en avant le concept,
les marques partenaires, ainsi que des
conseils et inspirations pour toute la
maison. Il permettra aux clients de
retrouver toutes les pépites des magasins.




TRIBE LYON CROIX-

ROUSSE

C’est dans la Ville des Lumiéres, jouxtant le quartier vivant et bohéme de la Croix-Rousse,
que I’hotel TRIBE prendra vie. Ce nouvel hotel offre aux voyageurs modernes une
expérience de séjour unique, alliant design sophistiqué, confort ultime et atmosphére
conviviale. Situé sur 6 étages, au cceur d'un parc boisé de 7 800mz, le dernier né de TRIBE est
le seul hotel de ce quartier a I’ambiance residentielle et proche du centre-ville. 1l répond en
tous points aux désirs et aspirations des voyageurs tout comme des locaux en proposant un
lieu de vie polyvalent ou chacun peut venir travailler, se détendre et se retrouver.

L'hotel dispose de 97 chambres confortables aux couleurs Pop, dont deux suites, avec vue sur
la ville ou sur le jardin intérieur. On retrouve dans chaque chambre une literie signature de
qualité supérieure, des produits d’accueil Kevin Murphy, mais aussi une TV 50 pouces avec
service Chromecast, un défroisseur pour vétements, une douche a effet pluie, ou encore une
machine a cafe...

TRIBE Lyon Croix-Rousse propose avec sa TRIBE TABLE une cuisine traditionnelle
modernisee et engagee aux accents méditerraneens. Lieu convivial et pluriel de 70 couverts au
rez-de-chaussée de 1’hotel, I’espace F&B propose aussi bien une carte « classique » de plats
ensoleillés maison a partager, qu’une sélection de tapas et antipasti plus éclectiques,
accompagnes de délicieux cocktails a déguster sur le patio de 60m carré donnant sur le jardin.
Les personnes pressées pourront aussi se délecter du Grab & Go, qui propose des boissons et
des produits locaux a emporter ou a déguster sur le pouce, ou savourer un café résultat de la
collaboration avec le torréfacteur lyonnais Loutsa, avec un blend élaboré sur-mesure.



MAMA SHELTER

DIJON

Le benjamin de la famille Mama Shelter, 10éme de la lignée en France ouvre ses
portes prochainement en juillet 2023 a Dijon. Les 120 chambres offrent des
echappees belles sur les fleches et les
| gargouilles de la cathédrale,
les jardins alentour, le ciel.
La diversité de services
proposé par cette nouvelle
adresse (le restaurant de 202
places, patio extérieur, du
CinéMama, des deux
karaokés, des quatre ateliers
et le terrain de pétanque)
promet aux futurs clients
de passer un moment
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d'alégresse originale. Mama

ne pouvait mieux choisir que Dijon élue, en 2022, en téte des métropoles a taille
humaine ou il fait bon vivre. Ce Mama Shelter jouxtant la Cathédrale Saint-Bénigne
et le jardin Darcy, se déploie dans un immeuble répertorié aux batiments de France.
De grands crus en petits plats, la table tient une place de choix, colorant les
conversations et les teints. Tout est prétexte aux partages. Et les cuisines du Mama
Shelter Dijon cherchent a remplir la mission de la cité de la gastronomie et du vin :
valoriser le repas gastronomique des Frangais et les « climats » du vignoble
bourguignon.




A la rentrée, une nouvelle
table gastronomique ouvrira
ses portes au 52, rue de
Longchamp (Paris 16e). En
collaboration avec la presti-
gieuse agence d’architecture
Kengo Kuma and Associates ,
Shinichi  Sato  (ex-Passage
53**) a imaginé chaque détail
avec la plus grand attention :
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carte, ervice, art de la table,

uniformes, musique. Un projet d’envergure et une cuisine de haut-vol, au plus pres
de lavision du Chef. Originaire de la ville d’Hokkaido au Japon, naturellement riche
en ingrédients de trés haute qualité, Shinichi Sato (46 ans) a fait ses études a
Sapporo. En 2000, a seulement 23 ans, il vient pour la premiére fois travailler en
France a I’Astrance aux cotés de Pascal Barbot. Son premier choc culinaire et
esthétique. Il y restera deux ans. Une rencontre et une expérience qui scelleront le
socle de sa cuisine personnelle. Le Chef prend ensuite les commandes du

Passage 53** (Paris 2e) et impose carte blanche. Un
parti pris qui lui vaudra d’étre reconnu comme le
premier chef japonais a obtenir deux étoiles au
guide Michelin France. Une page qu’il choisit de
tourner en 2019 pour se concentrer sur un nouveau
projet, qui verra enfin le jour a la rentrée
prochaine. Shinichi Sato compte bien refaire parler
de lui avec cette nouvelle adresse a son image.
Ouverture prévue a la rentrée 2023.



https://kkaa.co.jp/en/

