Alan Geaam devoile en
Jjanvier Qasti Green:
Une ode A la CUisine
liBanaise véGeétarienne

Le chef Alan Geaam ouvrira en janvier 2024 sa nouvelle taBle,
Qasti Green, UNe adresse dédiée A la cuisine liBanaise 100%
veéGgeétarienne. Niché rue des JeuNeurs, Ce restaurant offre uNe
exPérience culinaire Qui transporte les convives dans UNe
atmosPhere véGétale, évoqQuant ses souvenirs d’enfance sur les
marchés au LiBan.

C’est dans la continuité de Qasti (“Mon histoire” en libanais) que le chef Alan Geaam écrit un
nouveau chapitre de sa cuisine en ouvrant une adresse en ode au végetal et a ses souvenirs
d’enfance. Chef ¢toilé autodidacte, ses souvenirs sont aujourd'hui une source d'inspiration
pour la cuisine de Qasti Green. Chaque plat raconte une histoire mélant créativité et
authenticité en une relecture moderne des ses traditions.

Alan s'entoure de sa niece dans ce projet, Zeinab Hachem, gu'il forme depuis 5 ans et qui
cuisinera chez Qasti Green. Autodidacte, elle partage avec son oncle I’envie de proposer une
cuisine végétarienne qui évoque un sentiment d’accueil "comme a la maison™.
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