Violife, marque pionniére des alternatives végétales au fromage depuis 1990 lance au printemps prochain ses
deux dernieres nouveautés ; Le Rond et Prosociano. Aprés le succes du lancement de Violife en France en
avril 2021, la marque préférée des Vegan, Végétariens, Flexitariens et intolérants au lactose dans plus de 50
pays a travers le monde vient compléter sa gamme avec I'arrivée de deux alternatives aux fromages les plus
emblématiques de France et d’ltalie.

Extra-onctueux, rond et doux, Le Rond Crémeux et fondant reste dans la lignée des produits

de la marque ; simple d'utilisation et gourmand. A consommer & froid ou encore frit, la marque
recommande cependant de le déguster cuit afin de garantir davantage de fondant.

LE ROND
Cette nouveauté ravira les amoureux de fromage fondu tout en étant végétal, réconfortant et ‘é%ﬁﬁi‘a’%“a
équilibré. Seul ou a plusieurs, pour un repas des plus convivial, le Rond Crémeux et fondant

séduira par son onctuosité inégalable.

Le Rond Crémeux et fondant - PMC 3,59€ / 150g

Le Parmesan n’étant pas végétarien*, Violife dévoile le Prosociano, un produit inédit, 100%
végétal, sans présure de veau permettant de réconcilier tous ceux qui souhaitent limiter leur
consommation de produits d’origine animale a cette saveur incontournable de I'ltalie.

grated
Une alternative authentique et végétale, idéale pour les plats nécessitant une saveur plus PROSOCIANO
prononcée. Le Prosociano peut étre ajouté aux sauces, ou saupoudré sur les plats de pates ou Z
risottos. Il est par ailleurs possible de l'inclure dans des enrobages de chapelure pour y ajouter
davantage de saveur.

Prosociano - PMC 2,89€ / 100g

Déployées en grande distribution et dans les magasins spécialisés dans le végétal notamment au sein des enseignes
Leclerc, Carrefour Hypermarché, Géant, Casino et Systéme U a partir du 1er Avril 2022. Les nouveautés “Le Rond” et
“Prosociano” viennent compléter la large gamme d'alternatives au fromage de la marque Violife. lls sont 100%
végétaux et ne contiennent aucun produit laitier, soja, gluten, lactose, noix, OGM ou conservateur. Une nouvelle
maniére de consommer sans culpabilité et en limitant I'impact environnemental.

Quantis a d’ailleurs comparé l'impact du fromage sur le climat avec celui des substituts végétaux. Violife s'impose en
faveur de la planéte avec 50 % d’empreinte carbone en moins que le fromage et une utilisation des terres jusqu'a 70 %
moins importante. Les substituts végétaux au fromage permettent ainsi de réduire les émissions de CO2 en Europe
d'au moins 50 %.

*Le parmesan contient de la présure, un coagulant du lait d’origine animale extrait de la muqueuse d’estomac des chévres et des veaux.
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Entre 2020 et 2021, le marché du fromage végétal a été multiplié par 3,5 en France. Cet engouement est
principalement di a la demande croissante des consommateurs soucieux de I'environnement et en attente de produits
d’origines végétales.

Déja bien connue des végétariens et végétaliens, Violife est une entreprise familiale engagée depuis 1990
a fabriquer (dans leur usine de production située a Drama en Grece) des alternatives au fromage, 100% vegan (sans
produits laitiers ni OGM) et incroyablement gourmandes !

D’autre part, Violife reste la seule marque a proposer une gamme compléte répondant a tous les besoins: rapés,
tranches, crémeux, blocs qui permettent aux consommateurs davantage de liberté dans leurs créations culinaires.
Depuis son lancement, 3 des références Violife ont d’ailleurs gagné le coeur des frangais en s’imposant dans le top 5
des ventes de fromages végétaux avec notamment le Blanc Grec, les tranches saveur Emmental ainsi que les
tranches saveur Cheddar.

Des produits multi-récompensés pour leur godt (Vegan Festival UK, Peta Vegan Food Awards, The Veggie Awards ou
encore le prix bronze des trophées de I'alimentation) qui ont d’ores et déja conquis de nombreux adeptes dans plus de
50 pays a travers le monde.

Plus d’informations et de contenus exclusifs sont disponibles sur les réseaux sociaux de Violife : Facebook / Instagram
/ Youtube

A propos de Violife :

Bienvenue dans le monde merveilleux de Violife ! Nous sommes un joyeux groupe de vegan situé dans les
magnifiques environs de Thessalonique en Gréce. Depuis les années 90, nous fabriquons de délicieux
aliments 100% vegan et sans produits laitiers, sans OGM, dans notre usine de Drama. Nous sommes fiers
d'étre la marque préférée de tant de végétaliens, végétariens et flexitariens dans plus de 50 pays a travers le
monde.
Nous produisons de délicieuses alternatives de fromage végétalien et bien plus encore. Tous nos aliments 100 % vegan sont
exempts de produits laitiers, de soja, de gluten, de lactose, de noix et de conservateurs. Pour un plaisir sans regret et sans
allergénes. Violife est 100% vegan - pour tout le monde ! Pour plus d'informations, visitez le site https://violifefoods.com/fr/
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