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Paris Cheese & Wine Week 
 

 

Une 6ème édition au sommet 

Et de 6 ! Que de chemin parcouru depuis la création du salon « Cheese Day » en 2016 par Jean-

François Hesse (fondateur de l’agence Essentiel PR). Après trois éditions au succès immédiat, 

cet épicurien chevronné décide rapidement de faire voyager cet alléchant concept à NewYork où 

l’événement prendra sa forme actuelle avant un retour en grandes pompes à Paris en 2021 et 

2022. 

Vins & Fromages : un duo inséparable et l’une des raisons pour lesquelles ce grand festival 

épicurien, qui leur est dédié le temps d’une semaine haute en couleurs, prend des allures de 

RDV gourmand incontournable. Pour ce millésime 2023, les réjouissances atteignent de 

nouveaux sommets avec plus de 150 lieux fêtant, chacun à leur manière et en « leurs murs », 

Vins & Fromages aux quatre coins de la capitale du 18 au 26 novembre. En parallèle, l’aventure 

continue également de s’écrire en Savoie, avec une édition régionale faisant figure de savoureuse 

avant-première (11 au 18 novembre). 
 
 

 

3 prestigieux parrains 
Cet événement convivial mais aussi synonyme d’excellence fédère toques 

prestigieuses et étoilées, Meilleurs Ouvriers de France, et s’appuie, comme en 

2022, sur le soutien d’un prestigieux trio de parrains, chacun référence 

incontestable en son domaine. Un casting 3 étoiles composé cette année de 

Nathalie Quatrehomme (à la tête de la Maison et des 5 fromageries éponymes), de 

Pierre Gagnaire 

(chef triplement étoilé) et d’Olivier Poussier (meilleur sommelier du Monde 2000). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Les Vins de Savoie, 
au cœur de 
l’événement 

On ne change pas une équipe qui gagne ! Pour la troisième année consécutive, les Vins de 

Savoie, leur diversité de cépages et leur large palette faisant rimer vins accessibles, viticulture 

engagée, mariages gagnants et cuvées de gastronomie, seront, en qualité de partenaires 

majeurs. au cœur de l’événement avec le Savoie Tour. 

Investissant plus de 55 lieux parisiens, avec entre autres la mobilisation des 40 Repaires de Bacchus  

faisant toute la semaine la part belle à la richesse et aux séductions viticoles de la 

région, cet « événement dans l’événement » mettra en scène une sélection de 10 cuvées 

pépites réalisée spécialement pour l’occasion et offrant un panorama des multiples facettes de 

cette terre de vins singulière et en mouvement. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Une Grande Maison de Chablis 

Aux côtés des Vins de Savoie en têtes d’affiche, la manifestation est fière de compter sur un 

autre invité de marque : le Domaine Alain Geoffroy. Véritable référence des Vins de Chablis, 

installée à Beines, avec 55ha de vignes, cette propriété familiale signe des cuvées fraîches, élégantes 

et minérales sublimant un terroir d’exception. Régulièrement primé lors des concours viticoles, un 

domaine à (re) découvrir, qui sera mis à l’honneur sur différentes tables partenaires dont celle du 

maestro Pierre Gagnaire à l’enseigne de Gaya. 

 
 

Demandez le Programme 
Il est là... gourmandise garantie pour ce millésime 2023 ! Fromagers, Grandes Tables, 

Restaurants, Cavistes, Bars à Vins, Hôtels.. Vins & Fromages s’offrent dans tous leurs 

états avec toujours plus d’expériences inédites à destination des gourmets franciliens. 

Accords audacieux, offres alléchantes, un condensé de surprises qui laissera 

l’embarras du choix à chacun pour composer un parcours au gré de ses envies. 

Sous la bannière du Savoie Tour ou au fil des différents arrondissements 

de Paris, le détail complet des réjouissances ci-après 

Pour tout savoir et rester informé des actualités de l’événement, direction le compte Instagram 

@parischeeseandwineweek    et    le    site    internet    dédié    www.parischeeseandwineweek.com 

qui accompagneront les « Cheese & Wine Lovers » dans leurs savoureuses expériences. 

https://www.instagram.com/parischeeseandwineweek/?hl=fr
https://parischeeseandwineweek.com/


Comme une invitation à savourer aux quatre coins de la capitale, 

les délices d’une terre de gastronomie où Vins & Ïromages 

font plus jamais bon ménage ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Savoie Tour 
Ǫuand le meilleur de la Savoie monte F Paris ! Expériences, 

menus, dégustations, cuvées de la sélection spéciale 2023… 

Avec la complicité d’artisans et de restaurateurs passionnés, 

c’est un éventail d’animations célébrant la Savoie gourmande 

qui vous tend les bras le temps d’une courte semaine. 
 



Une collaboration exclusive 
Eric Kayser & Nathalie Ǫuatrehomme 

Fromagers / Boulangeries 

 
À ne pas manqueí Quand l’alliance des savoií-faiíe fait des étincelles ! Avec le concouís de 

Nathalie Quatíehomme, la Maison Kayseí dévoile en exclusivité une cíéation m fondíe pouí ce millésime 
2023. 

Pain bíioché, íaclette fumée, ingíédients sélectionnés, 

le tout joliment toasté… place au bun íaclette, un puí plaisií disponible 

pouí une duíée limitée dans deux boutiques de cette maison de 

íéféíence. 

Le bun íaclette - 10 € 

Pain bíioché au levain liquide natuíel , savoií-faiíe Eíic Kayseí depuis 1996, 

íaclette fumée affinée paí Quatíehomme, jambon Píince de 

Paíis, galette de pomme de teííe, coínichons, oignons íouges. 

ľoasté minute, m dégusteí sans modéíation ! 

Disponible en exclusivité chez : 

Kayseí Vendome, 33 íue Danielle Casanova, Paíis 1eí 

Kayseí Duíoc, 1 Boulevaíd du Monľpaínasse Paíis 

6ème
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
Fromagers 

 
De la íue de Sèvíes m Issy-les-Moulineaux, 

un floíilège de belles suípíises et la 

Savoie en tête de file dans les 5 

fíomageíies de 

notíe maííaine 2023 Nathalie Quatíehomme. 

Dégustations de fíomages affinés 
et spécialités fíomagèíes 

Les Vins de Savoie m l’honneuí avec une 

sélection de coups de cœuí de la Sélection 2023 

À découvrir dans les 5 boutiques 
de la Maison Quatrehomme 

Sèvíes, 62 íue de Sèvíes, Paíis 7ème 

Espéíance, 32 íue de l’Espéíance, Paíis 

13ème Maítyís, 26 íue des Maíľyís - Paíis 9ème
 

Rendez-Vous, 4 íue du Rendez-vous - Paíis 12ème 

Fíomageíie d’Issy, 

9 íue du Généíal Lecleíc - Issy-les Moulineaux 

Ïromageries Ǫuatrehomme 



Repaire de Bacchus 
 
 

Cavistes 
 

Pouí ce millésime 2023, c’est l’ensemble des 40 boutiques fíanciliennes du Repaiíe de Bacchus qui se joint m la fête ! 

Offíes spéciales, dégustations alléchantes avec les voisins fíomageís, ce temple du bon vin n’a pas fait les choses m 
moitié. 

ľoute la semaine, les Vins de Savoie tiendíont le haut du pavé dans les 40 íepaiíes de cette enseigne 

faisant íimeí sélection, expeítise, passion et goût du conseil. 

Au menu, une offíe spéciale pouí paítií m la découveíte de ce vignoble qui monte mais 
aussi un gíand samedi de dégustation célébíant les maíiages vins et fíomages. 

 
Du 18 au 25 novembre 

10% suí toute la íégion Savoie avec une 

sélection de cuvées m paítií de 10 € 
 

Samedi 25 novembre 

Dégustations vins & fíomages dans les 40 caves fíanciliennes 

en association avec les aítisans et fíomageís voisins 
 

Samedi 25 novembre 

La cíéation signatuíe 2023 et les exquis fíomages 

du MOF Lauíent Dubois m découvíií en bonne 

compagnie dans les caves de Bíetagne, Maubeít, 

du Píintemps du Goût, de Louímel et d’Auteuil 

 
 

 

La liste des 40 Repaires de Bacchus de Paris & d’Ile-de-France 
où fureter, trinquer et faire de jolies trouvailles toute la semaine : 

 

Montoígueil - 88 íue Monľoígueil, Paíis 2ème 

Rambuteau - 14 íue Rambuľeau, Paíis 3ème 

Bíetagne - 40 íue de Bíeľagne, Paíis 3ème 

Mouffetaíd - 112 Rue Mouffeľaíd, Paíis 5ème
 

Maubeít - 47 ľeí, boulevaíd Sainľ-Geímain, Paíis 5ème 

Cleí - 29 íue Cleí, Paíis 7ème
 

Gíenelle - 74 íue de Gíenelle, Paíis 7ème
 

Saint-Dominique - 122 íue Sainľ-Dominique, Paíis 7ème 

Clichy - 60 íue de Clichy, Paíis 9ème
 

Maítyís - 11 íue des Maíľyís, Paíis 9ème 

Píintemps - 64 Bd Haussmann, Paíis 9ème 

Obeífiampf - 56 íue Obeíkampf, Paíis 11ème 

Dideíot - 79 Bd Dideíoľ, Paíis 12ème
 

ľolbiac - 215 bis íue de ľolbiac, Paíis 13ème 

Losseíand - 104 íue Raymond Losseíand, Paíis 14ème 

Moíillon - 75 íue des Moíillons, Paíis 15ème 

Convention - 228 íue de la Convenľion, Paíis 15ème 

Saint-Chaíles - 110 íue Sľ Chaíles, Paíis 15ème
 

Saint-Chaíles 2 - Paíis 15ème 

Louímel - 4 íue de Louímel, Paíis 15ème
 

Auteuil - 58 íue d’Auľeuil, Paíis 16ème 

Mozaít - 52 Av. Mozaíľ, Paíis 16ème 

Acacias - 39 íue des Acacias, Paíis 17ème 

Bayen - 6 íue Bayen, Paíis 17ème
 

Levis - 51 íue de Lévis Paíis 17ème 

Moines - 30 íue des Moines, Paíis 17ème
 

De Maistíe - 1 íue Joseph de Maisľíe Paíis 18ème 

Poteau - 5 íue du Poľeau, Paíis 18ème
 

Belleville - 105 íue de Belleville, Paíis 19ème 

Pyíénées - 218 bis Rue des Pyíénées, Paíis 20ème
 

La Feíté sous Jouaííe - 26 Rue des Pelleľieís, 

77260 Saint-Geímain-en-laye - 60 Rue de Poissy, 

78100 Antony - 3 Rue Augusľe Mounié, 92160 

Boulogne - 52 Av. Jean Bapľisľe Clemenľ, 92100 

Boulogne Jean-Jauíès - 247 Bd Jean Jauíès, 

92100 Colombes - 47 Rue Sainľ-Denis, 92700 

Neuilly - 25bis Rue Madeleine Michelis, 92200 

Levallois-Peííet - 20 Rue Heníi Baíbusse, 92300 

Vincennes - 50 Rue du Midi, 94300 

Saint-Mauí - 14 Av. Chaíles de Gaulle, 94100 



 
 
 

 
Restaurants 

 
Dans ce lieu unique faisant íimeí Aít & Gastíonomie, un supeíbe menu vins fíomages feía son entíée 

conjuguant, de l’entíée au desseít, gouímandise, audace et accoíds paífaits avec les cuvées de la Sélection 
Savoie 2023. 

Menu fíomages et vins - 75 € 

Du 18 au 26 novembre 

La cassolette d’escaígots, duxelles de champignons et topinambouís au Bleu d’Auveígne 

1 veííe de Chignin Beígeíon 2022 « Chez les Béíoux » Famille Quénaíd 

 
Le cíumble de cabillaud, poiíeaux íôtis et mousseline de pommes de teííe au comté 

1 veííe de Roussette de Savoie 2022 « Altesse » Cave de Cíuet 

 
Le mille-feuille de poiíes et coings, cíème de goígonzola 

1 veííe de ľouíaine 2022 « Domaine Guenault » Famille Bougíieí 

Le Petit Peígolèse 

38 Rue Peígolèse, Paíis 
16ème

 

Le Petit Pergolèse 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
Fromagers 

 
Apíès nous avoií épaté l’année passée avec l’Hibiscus, 

cíéation dévoilée spécialement pouí l’événement, le 

paííain de l’édition 2022 et Meilleuí Ouvíieí de Fíance 

Lauíent Dubois, a encoíe fíappé avec un délice exclusif 

aux couleuís de 

la Savoie m cíoqueí dans ses 5 fíomageíies d’excellence. 

 
Sans oublieí, des instants gouímands toujouís 

au RDV du côté du Píintemps du Goût, avec sa 

table 

épicuíienne sublimant le fíomage dans tous ses états ! 
 

En vedette toute la semaine 

La ľomme au Maíc mais aussi 

Natuíe & au Génépi 

Les 5 fromageries & le Restaurant 
Laurent Dubois 

Bastille, 97-99 íue Sainľ-Anľoine Paíis 4ème 

Maubeít, 47 ľeí Bd Sainľ-Geímain Paíis 5ème
 

Restauíant Píintemps du Goût, 70 Bd Haussmann, Paíis 

9ème Louímel, 2 Rue de Louímel Paíis 15ème
 

Auteuil, 58 Rue d’Auľeuil Paíis 16ème 

Issy-les Moulineaux, 

1 Rue Rougeľ de Lisle, 92130 Issy-les-Moulineaux 

Laurent Dubois 



 

 

Le Mestuíet 

77 Rue de Richelieu, Paíis 
2ème

 

PARIS 

1eí 2è 

Le Mesturet 
Avis aux amateuís ! De l’apéío au desseít, 

offíe alléchante & menu aux couleuís de la 
Savoie 

dans le bon bistíot d’Alain Fontaine. 

Du 18 au 26 novembre 

1 assiette de fíomages de Savoie 

pouí 2 peísonnes avec 2 vins coups de cœuí 
de la Sélection Savoie 2023 

 

Samedi 25 & dimanche 26 novembre 

Menu 100% Savoyaíd 

Bistrots 

 

  
 

PARIS 

2è 

Les Jalles 
Succulente cíéation et maíiage heuíeux dans cette 

élégante 

bíasseíie faisant íimeí gouímandise et teííoií. 

Plat signature 

Château filet de bœuf de 200g m 

la ľome de Savoie pommes gíenailles 

aux heíbes fines, échalotes confites, 
íéduction 

de Reblochon flambée au génépi - 44 € 

 
À maíieí avec : 

Domaine Saint Geímain, Peísan Rouge, 2022 

Les Jalles 

14 Rue des Capucines, Paíis 2ème
 

Brasseries 
PARIS 

1eí 

Le Grand Véfour 
Guy Maítin célébíeía m nouveau ses íacines 

savoyaídes en beauté, avec m l’affiche, 

une « icône» issue de la Sélection Savoie 2023. 

En vedette toute la semaine 

Château de La Maí, L’Icône 

Roussette de Savoie, Maíestel 2019 

Le Gíand Véfouí 

17 Rue de Beaujolais, Paíis 1eí
 

Grandes Tables 



 

 

 

  

PARIS 

La Coop’ 

9 Rue Coíneille, Paíis 
6ème

 

6è 

La Coop’ 
À deux pas du théâtíe de l’Odéon, Beaufoít & Savoie 

en fête tous les jouís m la Coop’ ! 

Bien connu des amateuís de Beaufoít AOP 

cette ambassade paíisienne du bon goût íégional 

píopose le meilleuí de sa píoduction cíémièíe, 

des píoduits du teííoií mais également 
une sélection pointue de Vins de 

Savoie. 
 

À l’honneur toute la semaine : 

Un choix de cuvées de 

la Maison Philippe Gíisaíd 

Fromagers - Bars à Vins 
PARIS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Deux Magots 

6 Pl. Saint-Geímain des Píés, Paíis 6ème
 

6è 

Les Deux Magots 
Píopositions iííésistibles et 

un coup de cœuí vin qui duíe aux Deux 
Magots. 

 
À l’affiche du 18 au 26 novembre 

Assiette de Mont d’Oí ou 

Manigodine, pommes de teííe et assoítiment 

de chaícuteíies - 31 € 
 

ľaítine Savoyaíde suí pain 

Poilâne pommes de teííe, 
laídons, oignons, Reblochon - 

21 € 

Dégustation de fíomages de nos íégions : 24 

€ À maíieí avec : 

Chignin Beígeíon AOP, Fleuí de Roussanne 
Domaine Jean Peííieí 

veííe : 11 € 50 - bouteille : 52 
€ 

Brasseries 



 

 

 
 
 
 
 
 

Caíte Spéciale Cheese & Wine Week 

Du 18 au 26 novembre 

 
Huîtíes, betteíave íouge et copeaux de Comtéľoast de 

ľomme au vin jaune, compote de pomme et gíanny smith - 

32 € 

À maíieí avec : 

Menetou Salon Blanc, 2022 Emmanuelle Mellot - 11 € 

 

Chantilly de Bíillat-Savaíin, 

gíenades, gíanité de vin de Savoie - 25 € 

À maíieí avec : 

Domaine Le Veígeí, 

Chablis, Alain Geoffíoy, 
2022 - 13 € 

 

Fondue d’endives et poiíeaux, Selles-suí-Cheí, 

cíevettes nantaises poêlées - 28 € 

À maíieí avec : 

Cuvée Jonquille, Ayze Vieilles 

Vignes, 2021 du Domaine 
Montessuit - 12 € 

 

Biscuit de foie gías de canaíd petit épeautíe 

au Roquefoít, encoínets m l’ail noií - 38 € 

À maíieí avec : 

Château de la Maí, Maíestel l’icône, 2019 - 16 € 

 

Chiffonnade de blanc de volaille de 

Culoiseau et noix de Saint-Jacques, beuííe 

noisette, cubes de Beaufoít d’Alpage. 52 € 

À maíieí avec : 

Domaine Saint-Geímain, Peísan, 2022 - 13 € 

 

Les 5 fíomages sélectionnés paí 

la Maison Quatíehomme peuvent êtíe seívis 

natuíe avec salade de mâche et céleíi-íave. 

Mendiants caíamélisés - Pâte de coing - 35 € 

En accoíd avec : 

Maison Cavaillé, Mondeuse d’Aíbin, 2020 - 15 € 

 
PARIS 

7è 

Gaya 
La Savoie, ses vins et ses fíomages m l’honneuí chez Gaya. Une caíte exclusive et des accoíds paífaits, 

spécialement élaboíés pouí l’occasion paí notíe paííain tíiplement étoilé, Pieííe Gagnaiíe. 
 

Gaya 

6 Rue de Saint-Simon, Paíis 7ème
 

Grandes Tables 



 

 

PARIS 

Le Bistíot du Sommelieí 

97 Bd Haussmann, 75008 Paíis 

8è 

Le Bistrot du Sommelier 
Accoíds suípíises et menu m ne pas manqueí 

chez Philippe Fauíe-Bíac, Meilleuí Sommelieí du 

Monde et paííain de l’événement loís de l’édition 

2022. 

Du 20 au 24 novembre 2023 

Menu spécial Cheese & Wine Week - 95 € 

avec dégustation de 4 vins suípíises 

Amuse-Bouche 
Espuma scaímozza, 

huile d’ail et katsuobushi 

Entrée 
Bíochette de bœuf m la vieille 

mimolette 

et íéduction soja/kalamansi 

Plat 
Cabillaud nacíé, gíatiné de 

poiíeaux m lasauce Moínay et huile 

de peísil Fíomage en veííine 

Dessert 
Cheesecake des deux Savoies 

Restaurants 
PARIS 

Le Petit Geoíge 

37 Rue Washington, Paíis 8ème
 

8è 

Le Petit George 
La Savoie dans tous ses états au Petit 

Geoíge, 

le bistíot chic et malicieux de la íue de Washington ! 

2 cuvées de la Sélection 2023 m l’honneuí : 

Les Rocailles « Cíémant de Savoie » 

Cave des Vins Fins de Cíuet « Sublime » 
2022 

 
Assiette de chaícuteíies de Savoie - 14 € 

Millefeuille au Chevíotin et pommes - 14 

€ Filet de bœuf accompagné d’Aligot 
m la ľomme de Savoie - 38 € 

Dégustation de fíomages de Savoie - 14 
€ 

Bistrots 

 

  
 

PARIS 

Pasco 

74 Bd de la ľouí-Maubouíg, Paíis 7ème
 

7è 

Pasco 
Menu spécial Savoie et coups de coeuí liquides 

qui duíent chez Pasco, la belle table 

bistíonomique de Guy Maítin m deux pas des 

invalides. 

Menu Savoie Pasco 

Déjeuneí - 35 € avec 1 veííe de vin 

Soií - 56 € avec 2 veííes de vin 

Entrée 

Cíomesquis de Comté, Mesclun 

Plat 
ľaítifiette, Mesclun 

Dessert 
ľaíte aux pommes, glace vanille 

Seívie avec un veííe de 

vin : Vins Ravieí - 

Apíemont Clos Saint Andíé 2020 

Andíé & Michel Quenaíd - 
Rouge Peísan 2020 

Restaurants 
PARIS 

Café Max 

7 Av. de la Motte-Picquet, Paíis 7ème
 

7è 

Café Max 
Altesse, Mondeuse et taítifiette, pas le temps de s’ennuyeí dans 

cette institution bistíotièíe íepíise avec bíio paí Fíédéíic Vaídon. 

Du 18 au 26 novembre : 

Endives au Bleu de Jex - 14 € ľaítifiette - 38 

€ Coté vins : 

Domaine Ravieí, ‘Batembeuííe, Altesse, 2020 

Veííe 11€ - bouteille 29 € 

Domaine Ravieí, cuvée « Face au Poít » Mondeuse, 

AOC Savoie - Veííe 11€ - bouteille 29 € 

Bistrots 



 

 

PARIS 

10è
 

Paroles de Fromagers 
Code píomo, atelieís & jolies bulles de Savoie, 

la fine équipe de Paíoles de Fíomages met la main m la pâte 
! 

En vedettes toute la semaine 

Cuvées de Savoie signées de la Cave de Cíuet 

Du 18 au 26 novembre 

Code píomo : CHEESEANDWINE 

offíant une íemise de 10% suí les atelieís 

dégustations fíomages et vins mais également 

suí les atelieís de fabíication fíomages et 

beuííe 

Paíoles de Fíomageís 

41 Rue du Faubouíg du ľemple, Paíis 10ème
 

Paroles de Fromagers 
PARIS 

11è
 

Astier 
Pas d’esbíoufe íue Jean-Pieííe ľimbaud ! 

Une dégustation savoyaíde et des 

laígesses qui s’offíent m vous suí un plateau 

! 

Le fameux plateau de fíomages de la Maison 
Anthès étoffé pouí l’occasion d’un 8ème fíomage de 

saison ! 
 

Foímule « dégustation » de 

3 veííes de vins de Savoie (1 blanc et 2 íouges) - 

Domaines ľhomas Blaíd, Fabien ľíosset… - 15 € 

Astieí 

44 Rue Jean-Pieííe ľimbaud, Paíis 11ème
 

Bistrots 

 

 
 

PARIS 

Le 39V 

39 Av. Geoíge V, 75008 
Paíis 

8è 

Le 39V 
Gouímandise au sommet et cuvées au 

diapason dans la table de haut-vol de Fíédéíic 

Vaídon. 

 
Du 18 au 26 novembre 

Soufflé au gíuyèíe millésimé 

sauce ‘fondue’ tíuffée - 42 € 

 
Ravioles de cèpes et châtaignes, 

émulsion au paímesan, 

jus coísé de champignons - 48 € 

 
Cíème glacée au caillé de Noímandie 

miel et pollen - 19 € 

 
Coté vins : 

Domaine Ravieí, Batembeuííe 2020 - Altesse - 11 | 

29 Domaine Ravieí, Mondeuse, « Face au Poít » 

AOC Savoie, 2020 14 | 39 

Grandes Tables 



 

 

PARIS 

14è
 

Cavavin 
ľoute la semaine, íencontíes exclusives 

suípíises et découveítes de 16h m 20h 

Cavavin Paíis 14 

59 Rue Raymond Losseíand, Paíis 14ème
 

Cavistes 
PARIS 

Fíomageíie Mozaít 

48 bis Av. Mozaít, Paíis 16ème
 

16è
 

Fromagerie Mozart 
Apíemont, Roussette de Savoie et beaux fíomages 

savoyaíds danseíont la saíabande toute la semaine Avenue 

Mozaít 

À l’honneur 

Yannick Huchet, Apíemont, 2020 

Yannick Huchet, Roussette de 

Savoie 

Fíomages de Savoie de la Maison 

Paccaíd Reblochon Feímieí – 

Abondance ľome de Savoie – ľome 

Ceííonnée 

Fromagers 

 

 
 

PARIS 

14è
 

La Cagouille 
À l’aboídage ! Cuvées choisies et fins fíomages 

joueíont m nouveau des coudes m la Cagouile. 

Assiette de fíomage de chèvíe du pèíe Fabíe 

Comté de 24 mois - 12 € 

Dans le veííe, la Savoie m l’honneuí : 

Mondeuse Confidentiel, Domaine ľíosset - 48 
€ 

La Cagouille 

10 place Constantin-Bíancusi, 75014 
Paíis 

Restaurants 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

78 tı2 

Crèmerie de Montreuil Fromageries des Gourmets 

Vins & Fíomages, une íencontíe gagnante et sous le sceau de la Savoie dans ces 2 exquises 

fíomageíies, du coté de Veísailles & de Rueil-Malmaison. 

À l’honneur pour la semaine : 

Yannick Huchet, Apíemont, 2020 

Yannick Huchet, Roussette de Savoie 

Fíomages de Savoie de la Maison 

Paccaíd Reblochon Feímieí – 

Abondance ľome de Savoie – ľome 

Ceííonnée 

Fíomageíies des Gouímets 

2bis Rue du Château, 92500 Rueil-
Malmaison 

Cíèmeíie de Montíeuil 

29 Rue de Montíeuil, 78000 
Veísailles 

Fromagers 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Programme Paris 

cheese & wine 
week 2023 



 

 

Cavistes 
PARIS 

tıè 

Pouí la Paíis Cheese & Wine 

Week, Cavacave soít le gíand 

jeu ! 

Flacons d’exception, 

accoíds malicieux, une 

ascension qui s’annonce 

mémoíable. 

À vos tablettes, seulement 

20 places disponibles ! 

Restauíant L’Ascension 

67 Rue de Clichy, Paíis 
9ème

 

Dîner Cavacave & L’Ascension 

 
 

 
 
 

 
 

 

 
Brasseries 

 
Pas d’impasse suí le fíomage ! De l’Euíopéen m Sébillon, en passant 

paí chez Andíé, l’Aubeíge Dab et le Boeuf Couíonné, píix sages 

et maíiage heuíeux dans cinq institutions gouímandes gíiffées 

Joulie. 

Offíe spéciale Cheese & Wine Week 

du 18 au 26 novembre 

Assiette de 5 fíomages 

+ 1 veííe de Poíto LBV - Gíaham’s - 13 
€ 

Sébillon 

20 Av. Chaíles de Gaulle, 

92200 Neuilly-suí-Seine 

Au Boeuf 

Couíonné 188 Av. 

Jean Jauíès, 75019 

Paíis 

Aubeíge Dab 

161 Av. de Malakoff, 

75116 Paíis 

L’Euíopéen 

21 bis Bd Dideíoľ, 

75012 Paíis 

Chez Andíé 

12 Rue Maíbeuf, 

75008 Paíis 

Croupe Ğoulie 



 

 

PARIS 

2è 

Chez Georges 
Le Juía et ses saveuís m l’honneuí Chez Geoíges ! 

À escoíteí avec le concouís de la supeíbe cave maison : 

Plateau de fíomage 100 % juíassien 

fouíni et affiné paí Maíc JANIN, MOF m Champagnole 

Comté d’Alpage 18 mois, Maícel Petite 

au Foít Saint-Antoine Bleu de Gex de Septmoncel (vache) 

Chèvíe feímieí, 20 jouís d’affinage Champagnolais (vache) 
ľome de Bíebis, 26 semaines d’affinage 

Chez Geoíges íue du Mail 

1 Rue du Mail, Paíis 2ème
 

Bistrots 
PARIS 

2è 

Mori Venice Bar 
Cíus íaíes et le meilleuí des saveuís de la Botte 

m cíoqueí dans la belle demeuíe de Massimo Moíi. 

Offíe spéciale Cheese & Wine Week 

Plat & veííe de vin - 44 € 

Imbíiago : médaillon de fíomage de vache du haut 

plateau d’Alpago affiné au moût de vin íouge 

Amaíone onctueux de polenta fíaiche de Blave de 

Moítean ľaítaíe de cèpes au peísil fíais et citíon du 
Gaída 

Plat accompagné d’un veííe (12cl) 

de Secco Beítani Vintage Edition I.G.ľ 2019 

Moíi Venice Baí 

27 Rue Vivienne, Paíis 2ème
 

Grandes Tables 

 

  
 

PARIS 

2è 

Aux Crus de Bourgogne 
Une offíe m coupeí le souffle dans 

le bistíot en oí de la famille 

Dumant. 

Offíe spéciale Cheese & Wine 

Plat & veííe de vin - 22 € 

Soufflé au Comté affiné 

avec un veííe de 

Chaídonnay d’Aíbois du Domaine Dugois 

Aux Cíus de Bouígogne 

3 Rue Bachaumont, Paíis 2ème
 

Bistrots 
PARIS 

Les Fines Gueules 

43 Rue Cíoix des Petits Champs, Paíis 1eí
 

1eí 

Les Fines Gueules 
2 píopositions inédites et toujouís bien 

accompagnées dans ce íestauíant baí m vin si bien 

nommé ! 

En exclusivité du 18 au 26 novembre 

Entrée 
Soupe m l’oignon et consommé de Shitake façon VGE 

íevisitée, soja et tíuffe d’automne, taítine gíatinée au Vieux 

Comté 

 

Plat 
Gíande taíte fine m la Fouíme d’Ambeít 

jeune juste fondue, poiíe pochée au poivíe 

de ľimut 

À escoíteí d’une íibambelle de bons cíus : 

Juía - Domaines Guillaume Oveínoy, 

Fíancois Rousset Maítin, Nicolas Jacob 

Loiíe/Anjou - Château de Plaisance & Feíme du Mont Benault 

Pyíénées Oíientales - Domaine Gauby 

Bouígogne - Domaines Camp Athalain, 

Peííaud & Lucien Lemoine 

Restaurants - Bars à Vins 



 

 

PARIS 

3è 

Arthus & Jean 
Moments de paítage, découveítes et dégustations … 

fidèle m son appíoche conviviale ce duo passionné vous 

ouvíiía 

toute la semaine les poítes de sa cave afin de vous 

píésenteí les accoíds vins et fíomages sous un nouveau 

jouí. 

Meícíedi 22 Novembíe - 20h-22h30 

Dégustation fíomages et vins blancs 10 places - 49 

€/peísonne 

De savouíeux maíiages m découvíií : 

6 vins blancs / 6 fíomages (fíomageíie Jouannault) 

10% de íéduction suí les vins dégustés 

Aíthus & Jean 

42 Rue de Saintonge, 75003 Paíis 

mais aussi Toute la semaine 

de 17h m 20h 

Les accoíds mets et 

fíomages dans tous leuís 

états 

Chaque jouí : 3 vins / 3 fíomages. 
25 € paí peísonne - sans 

íéseívation. 10% de íéduction suí les 

vins dégustés 

Cavistes 
1eí 

PARIS 

4è 

Les Fous de l’Ile 

33 Rue des Deux Ponts, Paíis 4ème
 

Les Fous de l’Ile 
Fíomages signés C.O.W et bons cíus m gogo 

dans cette institution épicuíienne de l’Île Saint-

Louis. 

Offíe spéciale Cheese & Wine Week 

Planche & veííe de vin - 25 € 

Planche de fíomages de chez 

C.O.W Ossau-Iíaty, Cantal, Saint-

Nectaiíe 

Avec 1 veííe de Clos Laííouyat, Météoíe Sec 
Juíançon - 2021 

Bistrots 

 

  
 

PARIS 

Jtépadi 

9 Rue Paul Lelong, 75002 Paíis 

1eí 2è 

Jtépadi 
Peísonne ne nous avait dit que cela êtíe si tentant du 

côté de la jolie table bistíonomique de Benjamin 

Maíchand. 

Menu signatuíe Paíis Cheese & Wine Week 

du 18 au 26 novembre - 59 € 

Accoíd mets & vins en supplément 

Entrée 
Poêlé de blettes, cancoillotte et pickles d’oignons íouges 

 
Plat 

Chevíeuil cíousti-fondant, jus tíanché au lait íibot 

Píessé de pommes de teííe au mont d’oí 

 

Dessert 
Poiíe pochée dans un vin d’épices, 

paífait de chèvíe, tuiles au sésame noií 

Restaurants 
PARIS 

2è 

Le Chardonnay 
Chaud devant ! Une offíe spéciale 

qui va en íavií plus d’un íue 

Bachaumont ! 

« Boîte Chaude » pouí 2 

Mont d’Oí au fouí, 

pommes vapeuí et 
chaícuteíie. 

& 2 veííes de blanc du 

domaine des Aídoisièíes, 
cuvée « Aux Bons Cíus » - 29 

€ 

Le Chaídonnay 

3 Rue Bachaumont, Paíis 2ème
 

Bistrots 



 

 

PARIS 

L’Alliance 

5 Rue de Poissy, Paíis 5ème
 

Restaurant l’Alliance 
Rue de Poissy, un menu étoilé et exclusif scellant 

l’alliance de deux icônes de notíe gastíonomie. 

Menu Cheese & Wine Week 

ľagliolini, Occelli al Baííolo et tíuffe blanche d’Alba 

en accoíd avec Oíléans blanc 2022, Clos saint Fiacíe 
 

Canaíd Colveít, íaviole de blettes et bleu de Laqueuille 

en accoíd avec Régnié 2019, Geoíges Descombes 
 

Caillé de chèvíe, figues de Soliès, hydíomel et chèvíe 
fumé 

en accoíd avec Cidíe « La Folletièíe » 2016, Domaine 
Lessufleuí 

 

Chaíiot de fíomages affinés paí David Schlikling / Saké 
2018 

« La Vague »  en accoíd avec Domaine des Laímes du 
Levant 

 
Menu signatuíe - 175 € 

Accoíd vins - 60 € 

5è 
Grandes Tables 

 

 
 

PARIS 

Les Amouíeuses 

3 Rue des ľouínelles, Paíis 
4ème

 

 

 
 

 

Toute la semaine 

Assiette de fíomages paí la Feíme 
d’Alexandíe : 

Reblochon - Beaufoít - ľomme de Savoie - 15 € 

Caíte des vins spéciale Savoie : 

Domaine des Aídoisièíes : 

Silice Blanc (Jacquèíe) 7 € - Cuvée Aígile - 10 € 

Domaine Blaíd & Fils : 
Savoie Face Noíd (Jacquèíe) - 8 

€ Savoie Face Est (Pinot Noií) 9 € 

4è 

Les Amoureuses 
Soiíée dégustation, fíomages choisis et caíte des vins bien sentie, ce baí m vin & íestauíant 

cosy vous íéseíve bien des suípíises pouí la semain 

25 novembíe - Soiíée spéciale 

dégustation vins & fíomages de Savoie - 2h de bonheuí - 70 €/peísonne 

Sur réservation 

Restaurants - Bars à Vins 



 

 
 

Empoíio Aímani Ristoíante & Caffè 149 Bd Saint-Geímain, 75006 Paíis 

Brasseries Grandes Tables 

 

Cavistes 
PARIS 

5è 

Aux Vents des Vignes 
Mistíal paífumé et séíie de dégustations de bon aloi chez 

ce caviste baí m vin qui ne manque pas de suite dans les 
idées ! 

Dégustations gíatuites 

du maídi au samedi, de 18h m 22h 

Samedi 18 novembre 

Accoíds fíomages et Champagne Cuvées Bíut Natuíe, 

Chaouíce, Bíillat-Savaíin, Bíie, Comté, Beaufoít ou Vieux 

Cantal. 

Mardi 21 novembre 

Place aux accoíds inattendus 

Blanc - Muscadet avec Saint-nectaiíe ou Reblochon 

Beaujolais - Côtes Roannaises avec Camembeít ou 

Gapeíon 

Mercredi 22 novembre 

Sauvignons blancs de Loiíe avec difféíents 
fíomages de chèvíe Rocamadouí - Picodon - Pélaídon,… 

Jeudi 23 novembre 

La Bouígogne : en íouge comme en blanc 
Epoisses, Langíes, Bíie et Camembeít 

Vendredi 24 novembre 

Dégustations de champagnes, vins doux ou mutés 

en accoíd avec Munsteí, pâtes peísillées diveíses. 

Samedi 25 novembre 

Rouges chaínus & fíomages des Pyíénées & d’Auveígne 

Ossau-Iíaty - Bíebis - Bethmale 

Accoíds bièíes et fíomages également 

au píogíamme Sélection finale des 
fíomages 

selon les aííivages, maíchés et disponibilités... 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Aux Vents des 

Vignes 

26 Rue Beíthollet, Paíis 
5ème

 

 
 

PARIS 

6è 
 

Emporio Armani Caffè & Ristorante 
Côté bíasseíie et étoilé, l’Italie en majesté m savouíeí dans les deux adíesses íaffinées gíiffées Empoíio 

Aímani. 

 
 

 

Emporio Armani Ristorante 
Piatto di Foímaggi - 35 € 

Assiette de fíomage : lingot de chèvíe au foin, Bleu de vache 

au íhum, “dicecca gold” de bíebis Paímigiano Reggiano 36 

mois 

Seívis avec confituíe de coing, miel du ľíentin, 

amaíetto aux olives taggiasche 

Emporio Armani Caffè 
Piatto di Foímaggi - 25 € 

Assiette de fíomage : taleggio, 

goígonzola, Paímigiano Reggiano, 

Seívis avec biscuits 

“amaíetti” et confituíe de 
ceíises. 

 

À accoídeí avec : 
Lacíima di Moíío 
d’Alba 

D.O.P Ciù Ciù 2021 

À accoídeí avec : 

Cataííatto Buonsenso Sicilia 

DOC ľasca D’Almeíita 2021 



 

 

1eí 

PARIS 

6è 

Grain[s] 
De la Savoie m l’Afíique du Sud, joli voyage en peíspective 

dans cette cave m mangeí qui veille au gíain ! 

Offíe spéciale Cheese & Wine Week 

Fíomage & veííe de vin - 21 € 

 
ľomme de Savoie & 

Kloofstíeet mullinieux Afíique du Sud, Blanc, 2021 

Gíain[s] 

6 Rue Mabillon, Paíis 6ème
 

Bars à Vins 
PARIS 

8è 

Le Cinq 
Audace et íaffinement chez notíe paííain 2021, 

Chíistian Le Squeí qui dévoileía 2 cíéations 

inspiíées et accoídées en beauté. 

En exclusivité du 18 au 26 novembre 

Cèpes de châtaignieí / 

Royale de comté m l’essence de thym citíon 

En accoíd avec : 

Chaídonnay Savagnin, Cuvée Sacha / J.Puffeney 

Pièce de boeuf m la mozzaíella / 

Feuilles de champignons 

feímentés 

En accoíd avec : Côte Rôtie 2006 / JP Jamet 

Le Cinq 

31 Av. Geoíge V, Paíis 8ème
 

Grandes Tables 

 

  
 

PARIS 

6è 

Colvert 
Le Juía en vedette dans ce colveít bíillamment 

íevigoíé paí la patte d’Aínaud Baptiste. 

Offíe spéciale Cheese & Wine Week 

Fíomage & veííe de vin - 29 € 

 
Assiette autouí du Comté (18 mois / 24 mois / 30 

mois) & 1 veííe de Savagnin ouillé de chez Fumey 
Chatelain 

Colveít 

54 Rue Saint-Andíé des Aíts, Paíis 6ème
 

Bistrots 
1eí 

Le Christine 
Plaisií gaíanti au sein de l’incontouínable 

íepaiíe geímanopíatin des Becs 

Paíisiens. 

PARIS 

6è 

Offíe spéciale Vin & Fíomage - 29 

€ 

Assiette de fíomages de chez 

C.O.W Comté 24 mois - Moíbieí - 

Chaíolais 

Avec un veííe du domaine 

Les Miíoudots, Le Blanc, Juía 

VDF 

Le Chíistine 

1 Rue Chíistine, Paíis 6ème
 

Restaurants 



 

 

 

PARIS 

8è 

L’Arôme 
Une succulente suggestion signatuíe autouí 

de la mimolette paí le chef ľhomas 

Boullault. 

Noix de coquille Saint-Jacques aux tíuffes blanches d’Alba, 

Risotto de « langues d’oiseaux » et copeaux de vieille 

mimolette, Émulsion au vin d’Aíbois 

Sans oublier 

Le plateau de fíomages de nos íégions signé Maítine 
Dubois 

Accoíds suí-mesuíe píoposés 

paí le chef sommelieí Bixente 

Agueííe 

L’Aíôme 

3 Rue Saint-Philippe du Roule, Paíis 8ème
 

Grandes Tables 
PARIS 

8è 

Galanga 
À vos agendas ! 

Dineí d’exception m maíqueí d’une cíoix íouge 

chez le talentueux ľhomas Danigo qui feía la paít 

belle 

aux cuvées du domaine Saint Geoíges d’Ibíy m l’occasion 

d’une soiíée íésolument épicuíienne. 

Gíande tablée, convivialité, symphonie en 8 couplets, 

et accoíds suí-mesuíe pouí 14 heuíeux élus 
seulement. 

 

Soirée spéciale le 22 novembre 

« La gíande table des vigneíons » 

Galanga & Saint Geoíges d’Ibíy 

 
Menu unique en 8 étapes 

Vins dégustés et píésentés paí Maíianne et Michel Cíos 

8 séquences imaginées spécialement pouí l’occasion 

avec des píoduits d’exception, des amuse-bouche au desseít 

en association avec 

8 cuvées du domaine Saint Geoíges 

d’Ibíy Menu accoíd mets et vins - 250 € 

Galanga 

17 Rue Washington, Paíis 8ème
 

Grandes Tables 

PARIS 

8è 

L’Atelier Joël Robuchon 
Alliances íéussies et gouímandise gaíantie 

sous la houlette du MOF étoilé Eíic 

Bouchenoiíe. 

Sélection de fíomages de Fíance - 21 € 

À aííoseí de : 

Domaine des Aídoisièíes - Savoie IGP 

d’Allobíogie Cuvée « Aígile » - 16 € le 

veííe Domaine FL, Anjou blanc, 

Cuvée « Les Beígèíes » - 12 € le veííe 

L’Atelieí Joël Robuchon 

133 Av. des Champs-Élysées, 75008 Paíis 

Grandes Tables 



 

 

PARIS 

8è 

Da Alfredo 
Mamma Mia! Pasta m se damneí et un 

ballet de beaux vins tíansalpins dans cette 

neuve tíattoíia qui agite le boulevaíd Haussmann. 

 

À la carte 

Fusilli aux 4 fíomages italiens - 18 

€ Spaghetti Cacio & Pepe - 20 € 

Risotto alla Paímigiana - 25 € 

Pâtes faites maison chaque jouí, 

avec semoule bio et oeufs fíais. 

Planche de fíomages italiens -14 € 

Paímesan Reggiano 24 mesi, Goígozonla, 

Pecoíino Gíigio, Pecoíino L’Ulivo & Pecoíino 

ľíuffe 

 
À accoídeí avec : 

Pinot Gíigio Fíiuli DOC, Mont’Albano 2021 Bio - 
Vénétie 

Moscato D’Asti DOCG, Ricossa 2022 - Piémont 

Montepulciano D’Abíuzzo DOC Risíeis, 2020, Bio - Les 
Abbíuzzes 

Baíolo DOCG, Rinaldi, 2019 - Piémont 
Da Alfíedo 

182 Bd Haussmann, Paíis 8ème
 

Italiens 

 

  
 

PARIS 

8è 

Le Bistrot d’Arsène 
Chapeau Aísène ! Deux maíiages heuíeux m exploíeí 

dans ce íepaiíe de bon goût m deux pas des Champs-

Elysées. 

En exclusivité du 18 au 26 novembre : 

Poiíeaux tièdes, bleu d’Auveígne, noisettes et kumquats. 

À accoídeí avec Collines Rhodanienne 

IGP Maísanne 2022 Louis Chèze - 10cl 

Filet mignon de cochon, jus au caívi, 

íisotto de petit épeautíe butteínut et siphon Munsteí 

À accoídeí avec Vin oíange de Belle Maman 

2022 Pif m Papa - 10cl 

Le Bistíot d’Aísène 

10 Rue Aísène Houssaye, Paíis 8ème
 

Bistrots 
PARIS 

8è 

Do Ré Mi 

18 Av. Hoche, Paíis 8ème
 

Do Ré Mi 
ľandem gouímand dans cette bíasseíie 

savouíeuse et coloíée de l’avenue Hoche. 

Noix de Saint-Jacques d’Eíquy, gnocchi 

aux pousses d’épinaíds fíais et noisettes toííéfiées - 32,5 € 

 
À maíieí avec le 

Château de Beauíegaíd 2020, Fleuíie, Beaujolais 

Brasseries 



 

 

PARIS 

tıè 

Au Petit Riche 
ľaítifiette, entíée exclusive et meíveilles de chèvíes 

m aííoseí des meilleuís fiacons ligéíiens pas le 

temps 

de s’ennuyeí dans cette institution gouímande ! 

Entrée signature 

Betteíaves íôties, bíisuíes de chèvíe du val de Loiíe 

avec un veííe de Sanceííe blanc (15cl) - 19 € 

Plat 

ľaítifiette au Reblochon 

avec un veííe de Saint-Pouíçain blanc - 34 € 

Assiette de fíomages de chèvíe affinés paí Mí Fabíe 

avec un veííe de Menetou Salon blanc 15cl - 19 € 

Au Petit Riche 

25 Rue Le Peletieí, Paíis 9ème
 

Brasseries - Bars à Vins 
PARIS 

tıè 

Lorette 
Un butteínut qui va en émoustilleí plus 

d’un dans l’excellent bistíot de Vincent 

Pétíon ! 

À l’honneur du 18 au 26 novembre 

Butteínut bíaisé, mousse de chèvíe 

gíaines gíillées - 15 € 

 
À maíieí avec 

Côtes du Rhône Blanc, Clos Val de Seille - 8 € le veííe 

Loíette 

9 Rue Saint-Lazaíe, Paíis 9ème
 

Bistrots 

 

 
 

PARIS 

Restauíant Le Díugstoíe 

133 Av. des Champs-Élysées, 75008 
Paíis 

8è 

Drugstore Publicis 
Píopositions alléchantes m la caíte du 

Díugstoíe, le RDV gouímet des Champs-

Elysées 

m la caíte signée Eíic Fíéchon. 

À l’honneur du 11 au 18 novembre 

Madeleines au vieux paímesan 

Salade Caesaí au poulet, copeaux de 

paímesan Cheesebuígeí 

Chèvíe maíiné m l’huile d’olive thym et íomaíin 

Sélection de fíomages m paítageí 

À maíieí avec les pépites de la cave maison 

Brasseries 



 

 

PARIS 

Chai 33 

33 Cí Saint-Emilion, Paíis 
12ème

 

12è
 

Chai 33 
Restauíant, baí m vin, cave… 2 cíéations gouímandes 

pouí un festival de bons cíus dans ce paíadis pouí 

oenophiles. 

Fíomages 

Paít de Bíie affiné maison aux saveuís 

d’automne (figues noisettes…) 8 € 

Ceívelle de Canut maison et toasts de pain Poujauían 8 € 

Les accoíds au veííe (15cl) 

Avec le Bíie 

Blanc sec - Limoux AOC, Chateau de Gauí 10 € le 

veííe Rouge - Péchaímant AOC, Château du Rooy 8 

€ le veííe 

En accoíd avec la ceívelle de Canut 

Blanc sec - Pacheíenc du Vic Bihl AOC 

Blanc, 

Les jaídins philosophiques - 9 € le veííe 

Rouge - IGP Val de Loiíe Píieuíé la Chaume Bel Canto - 10 € le 
veííe 

Restaurants - Bars à Vins 

 

  
 

PARIS 

Aux Bons Cíus 

54 Rue Godefíoy Cavaignac, Paíis 11ème
 

11è
 

Aux Bons Crus 
Accoíds gagnants, cuvée maison et íéjouissances 

de bon ton dans ce bistíot qui poíte si bien son nom 

! 

Au choix - 25 € - plat + veííe de vin 

Pièce de Boeuf, sauce m la Fouíme 
d’Ambeít 

avec 1 veííe du Domaine Reniteo 

Ligeí Le Fleuve. Côte Roannaise 

ľaítiflette au Reblochon Feímieí de 
Savoie 

avec 1 veííe du Domaine des Aídoisièíes, 

Cuvée des Bons Cíus - Savoie-Bugey Allobíoges 

Blanc 

Ravioles du Dauphiné au Comté, cíème m la ľíuffe. 

avec 1 veííe du Domaine Richaud, Caiíanne blanc 

Bistrots 
PARIS 

10è
 

Chocho 
Chaud devant ! Fíomages de chez 

C.O.W et délicieux combo chez Cho 

Cho ! 

Accoíd Cheese & Wine - 31 € 

L’assiette de fíomages de chez C.O.W - 16 € 

Domaine Andíé & Miíeille ľissot, Macvin du 
Juía NM blanc - 8cl. -15 € 

Chocho 

54 Rue de Paíadis, 75010 Paíis 

Restaurants 



 

 

 

PARIS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La Cave du 16ème
 

9 Rue Duban, 75016 Paíis 

16è
 

La Cave du 16ème
 

De Boídeaux au Beaujolais, découveítes et dégustations 

au menu chez ce caviste pointu de la íue Duban. 

En collaboration avec le 

fromager affineur 
Cheese life – « Maíché de Passy » 

 
Samedi 18 novembíe 

16h m 20h 

Château Piganeau – Saint Emilion Gíand Cíu 2020 

Château La ľouí Gíenet – Lussac Saint Emilion 2019 

Château Maledan – Boídeaux Supéíieuí 2019 

2 Fíomages 

Du 23 au 26 novembíe 

3ème RDV dégustation m venií et les 1 000 

íéféíences de la maison m votíe disposition 

Samedi 25 novembíe 

16h m 20h 

Domaine de la Côte Sainte Epine 

Saint Joseph blanc (100% Maísanne) 

2022 

Saint Joseph íouge 2022 
2 Fíomages 

Cavistes 

PARIS 

16è
 

Paíis 16 

18 Rue des Belles Feuilles, Paíis 16ème
 

Paris 16 
Coídon bleu et accoíd m fondíe dans ce 

bistíot puí jus píoposant cuisine paíisienne 

et choix de vins au meilleuí de leuí foíme. 

Plat signature de la semaine 

Coídon bleu de volaille au Comté 24 mois 
 

À accoídeí avec : 

Bouígogne de chez Lucien Muzaíd et fils 2022 

Bistrots 

PARIS 

16è
 

Restauíant Nomicos 

16 Av. Bugeaud, Paíis 16ème
 

Restaurant Nomicos 
Plat signatuíe et exquis fíomages au menu 

chez le maestío Jean-Louis Nomicos. 

La signature du chef : 

Macaíoni aux tíuffes noiíes et foie gías 

en légeí gíatin au vieux paímesan - 65 

€ 

Mais aussi : 

La sélection de fíomages signés 

Lauíent Dubois et le pèíe Fabíe - 26 € 

Grandes Tables 



 

 

PARIS 

17è
 

Sormani 
L’Italie, ses fíomages et ses vins en majesté 

dans cette table íaffinée logée píès des Champs-

Elysées. 

À l’honneur du 18 au 26 novembre 

ľoítellini m la cíème de paímesan et tíuffe 

d’Alba Risotto Caíneíoli 30 mois d’affinage, 

Saint Jacquespoelées et cíessonnette 

À accompagneí des meilleuís nectaís 

de la Botte sélectionnées paí Fíanck Potieí-Sodaío 

Soímani 

4 Rue du Généíal Laníezac, Paíis 17ème
 

Grandes Tables 
PARIS 

18è
 

Euphorie 
Juía, Pyíénées, Savoie… un malicieux ballet des íégions 

agiteía tous les soiís les assiettes et les ballons 

de cette bonne adíesse de la íue Ramey. 

Mardi 28 novembre 

Accoíd fíomages/vins de la íégion Juía 

Mercredi 29 novembre 

Accoíd fíomages/vins de la íégion Sud-ouest/Pyíénées 

Jeudi 30 novembre 

Accoíd fíomages/vins de la íégion Savoie 
 

1 assiette de fíomages & 2 veííes de vin : 28 € 

Euphoíie 

61 Rue Ramey, Paíis 18ème
 

Bars à Vins 

 

 
Waknine 

9 Av. Pieííe 1eí de Seíbie, 75116 
Paíis 

 

PARIS 

16è
 

Waknine 
Du pot-au feu au chèvíe fíais, 3 associations inédites 

m dégusteí dans ce chic QG de la colline de Chaillot. 

Mimolette extía vieille étuvée 

Boídeaux Petit Pavel (second Maígaux) 2018 

Chèvíe tíès fíais de chez Lethilleux 

À maíieí avec le Petit Chablis de chez William Fèvíe 

Pot au feu au gîte, paleíon et os m moelle 

À maíieí avec Coteaux Bouíguignons de Devillaíd 

Bistrots - Restaurants 
PARIS 

16è
 

Ōítensia 

4 Rue Beethoven, 75016 Paíis 

Ōrtensia 
Pouí cette nouvelle édition, le chef ľeíumitsu Saito 

et la cheffe pâtissièíe Sayuíi Nakao ont élaboíé un 

délicieux 

desseít signatuíe inspiíé paí le Camembeít de Noímandie 

AOP 

En exclusivité pour la Paris Cheese & Wine Week ; 

Cheese cake soufflé au Camembeít de Noímandie & figues 
d’hiveís 

Inclus du 18 au 26 novembre 
dans le choix de dessert 

Côté vins, plusieuís options pouí sublimeí 

cette succulente cíéation : 

Poiíé “Plant de Blanc” 2019 du Domaine Antoine Maíois 

Quaíts de Chaume Gíand Cíu 2008 du Domaine des 

Baumaíd mais aussi quelques píopositions oíiginales 

en píovenance du pays du soleil levant… 

Grandes Tables 



 

 

Cavistes 

 

77 Seííis 78    Saint-Cyí l’École 
 

Le Menu Palais 
Le Bíie dans tous ses états au Menu 

Palais, le QG gouímand de la Vallée 

Village ! 

À l’honneur toute la semaine : 

Buígeí maison au Bíie de Meaux 

Rigatoni au Bíie de Meaux 

Aídoise de fíomages locaux de la Maison 
Rothschild 

Bíie de Meaux, Bíie de Melun, ľome Meíle Rouge 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
78 Saint-Cyí l’École 

 

La Crêperie de Gally 
Doux, coísés, ameís, acidulés… une délicieuse 

gamme de cidíes BIO feía son entíée pouí 

épouseí les exquises galettes et cíêpes maison, 

íéalisées m paítií de píoduits fíais et 

locaux. 

À l’honneur du 18 au 26 novembre 

Cidíes La Galotièíe - BIO - Pays d’Auge 

Cidíes Bíut 

Demi-secs 

Douceuís 

La Cave de Gally 
Beaujolais, soiíées oenologiques, píoduits festifs, 

on dégusteía avec envie dans la belle cave de Gally 

píoposant plus de 400 íéféíences dans l’ancien fíuitieí du 

domaine. 

Soirée oenologique - le 16 novembre 

Découveíte des cíus du Beaujolais. 

10 paíticipants maximum - 40 €/peísonne 

animée paí le caviste Floíian Bedin 

Au programme : 

Beaujolais nouveau mais pas que ! 

1 vin blanc et 5 íouges de styles difféíents 

Régnié, Bíouilly, Saint-Amouí, Moulin m vent, Moígon 

pouí un moment convivial autouí de 
planches de chaícuteíies et de fíomages. 

Soirée oenologique - le 23 novembre 

Sélection de vins et champagnes en association 

avec la fine gamme de píoduits de la maison 

Baíthouil 
caviaí, saumon fumé et œuf de saumon… 

Places limitées m 20 paíticipants - 90 €/peísonne 

Au programme : 

Alsace Gíand Cíu, chablis 1eí Cíu, 

Chassagne Montíachet, Champagne Gíand Cíu… 

Mais aussi une sélection de 4 cuvées 

de pépites m l’honneuí au fil de la 

semaine 

Domaine des fouínelles, Côte de Bíouilly, 2021 

Domaine de Miíabeau« la vie devant soi » IGP Pays d’Héíault 

Madiían, Petit Gaston 2018 

Famille Gueguen, Bouígogne Chaídonnay Côtes Salines, 2022 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La Cíêpeíie de Gally 

CD 7, Route de Bailly, 78210 Saint-Cyí-l’École 

Le Menu Palais 

3 Cí de la Gaíonne, 77700 Seííis 

Brasseries 

Restaurants 



 

 

PARIS 

Redd 

28 Rue Saint-Sauveuí, Paíis 2ème
 

2è 

Redd 
Une offíe m ne pas manqueí pouí un quintet bien 

accompagné dans ce baí m vin cosy et gouímet du quaítieí 

de Montoígueil. 

Dégustation de 5 fíomages - 15 € 

Comté 24 mois, Saint-Maícelin, tomme de 

chèvíe au foin, tomme de bíebis, saint 

nectaiíe 

avec 

Dégustation de 3 veííes de vin - 19 € 

Bars à Vins 
PARIS 

La Feíme du Hameau 

223 Rue de la Cíoix Niveít, Paíis 15ème
 

15è
 

La Ferme du Hameau 
Jolis cíus et délices cíémeux m saisií 

dans cette authentique fíomageíie de 

quaítieí. 

En vedette pour la semaine : 

Une incíoyable sélection de íaclettes feímièíes 

au lait cíu de Savoie 
 

Un Bíillat-savaíin au pesto d’oítie 
 

Une sélection de vins BIO natuíe paífaits 

pouí se maíieí avec les fíomages ! 

Fromagers 

PARIS 

16è
 

Chasse-Marée 
Plaisiís iodés côtoieíont une sélection de bons 

cíus 

et de jolis fíomages affinés chez Chasse 

Maíée, la table maíine de l’Avenue Mozaít. 

Fíomages affinés - 12€ 

Huitíes spéciales Gillaídeau 29,5 € les 6 

Coté Vins 

Quincy - Domaine de la ľíemblay 

7€ le veííe - 29 € la bouteille 

Albeít Bichot - Hautes Côtes de 

Nuit 10€ le veííe - 29 € la bouteille 

Chasse-Maíée 

62 Av. Mozaít, Paíis 16ème
 

Restaurants 
PARIS 

 

12 Rue du Champ de Maís, Paíis 7ème
 

Les fabuleux fromages 
d’Anne-Marie Cantin 

Fromagerie Cantin 

7è 
Fromagers 

 

 

  Sans oublier  
 

 



 

 

 
 

PARIS 

14è
 

 
La ronde des belles pâtes 

de la Fromagerie Didot 

La Fromagerie Didot 
 

 

108 Rue Didot, Paíis 14ème
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

180 Rue Lecouíbe, Paíis 15ème
 

 
 

PARIS 

15è
 

 
Les malices solides 

et liquides de la 

Cave à Millésimes 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Levallois 12 teí Rue Louise Michel, 

92300 Levallois-Peííet 

Couíbevoie 41 Rue Edith Cavell, 92400 
Couíbevoie 

 
tı2 

 
Les exquis fromages de la 

Mère Michel 
et ses 2 adresses à croquer 
entre Levallois et Courbevoie 

 

   
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

56 Rue Godefíoy Cavaignac, Paíis 11ème
 

 
 

PARIS 

11è
 

 
Les fines pâtes et les facéties 

du Corner du Fromager 

Le Corner du Fromager 

 
 

PARIS 

11è
 

 
Les belles trouvailles 
de la Laiterie Gilbert 

Laiterie Gilbert Nation 

 

 

 

 

 

 

 

 
72 íue de Montíeuil Paíis 11ème

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

69 Rue Bíancion, Paíis 15ème
 

 
 

PARIS 

15è
 

 
Les délices bien affinés du 

Au Petit Fromager 



 

 

Gilles Pudlowski Le Paris d’Alexis Ministry of 
French Food 

Envie d’apéro Yannouze Sipmygrape 
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Service de Presse : Paris Cheese and Wine Week 

Agence Essentiel PR 

Jean-François Hesse 

06 16 41 22 23 - hesse@essentielpr.fr 

Partenariats : 

Benjamin Berline 

benjamin@gillespudlowski.com 

06 31 23 49 70 

Mimi cuisine Vanessa Besnard Florian on air Morgan Abbou Pariswithcharlotte 
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