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Et de 6 ! Que de chemin parcouru depuis la création du salon « Cheese Day » en 2016 par Jean-
Francois Hesse (fondateur de I'agence Essentiel PR). Aprés trois éditions au succés immédiat,
cet épicurien chevronné décide rapidement de faire voyager cet alléchant concept a NewYork ou
I'événement prendra sa forme actuelle avant un retour en grandes pompes a Paris en 2021 et
2022.

Vins & Fromages : un duo inséparable et I'une des raisons pour lesquelles ce grand festival
épicurien, qui leur est dédié le temps d’une semaine haute en couleurs, prend des allures de
RDV gourmand incontournable. Pour ce millésime 2023, les réjouissances atteignent de
nouveaux sommets avec plus de 150 lieux fétant, chacun a leur maniére et en « leurs murs »,
Vins & Fromages aux quatre coins de la capitale du 18 au 26 novembre. En paralléle, 'aventure
continue également de s’écrire en Savoie, avec une édition régionale faisant figure de savoureuse
avant-premiére (11 au 18 novembre).

3 prestigieux parrains

Cet événement convivial mais aussi synonyme d’excellence fédére toques
prestigieuses et étoilées, Meilleurs Ouvriers de France, et s’appuie, comme en
2022, sur le soutien d’'un prestigieux trio de parrains, chacun référence
incontestable en son domaine. Un casting 3 étoiles composé cette année de
Nathalie Quatrehomme (a la téte de la Maison et des 5 fromageries éponymes), de

Nathalie Quatrehomme Pierre Gagnaire Olivier Poussier
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On ne change pas une équipe qui gagne ! Pour la troisieme année consécutive, les Vins de
Savoie, leur diversité de cépages et leur large palette faisant rimer vins accessibles, viticulture
engagée, mariages gagnants et cuvées de gastronomie, seront, en qualité de partenaires
majeurs. au cceurde I'événement avec le Savoie Tour.

Investissant plus de 55 lieux parisiens, avec entre autres la mobilisation des 40 Repaires de Bacchus
faisant toute la semaine la part belle & la richesse et aux séductions viticoles de la
région, cet « événement dans I'événement » mettra en scéne une sélection de 10 cuvées
pépites réalisée spécialement pour I'occasion et offrant un panorama des multiples facettes de

cette terre de VInS sniuere et en mouvement.
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Une Grande Maison de Chablis

Aux cbétés des Vins de Savoie en tétes d’affiche, la manifestation est fiere de compter sur un
autre invité de marque : le Domaine Alain Geoffroy. Véritable référence des Vins de Chablis,
installée a Beines, avec 55ha de vignes, cette propriété familiale signe des cuvées fraiches, élégantes
et minérales sublimant un terroir d’exception. Régulierement primé lors des concours viticoles, un
domaine a (re) découvrir, qui sera mis a I'honneur sur différentes tables partenaires dont celle du
maestro Pierre Gagnaire a I'enseigne de Gaya.

Demandez le Programme

Il est la... gourmandise garantie pour ce millésime 2023 | Fromagers, Grandes Tables,
Restaurants, Cavistes, Bars a Vins, Hotels.. Vins & Fromages s’offrent dans tous leurs
états avec toujours plus d’expériences inédites a destination des gourmets franciliens.
Accords audacieux, offres alléchantes, un condensé de surprises qui laissera
'embarras du choix a chacun pour composer un parcours au gré de ses envies.

Sous la banniéere du Savoie Tour ou au fil des différents arrondissements
de Paris, le détail complet des réjouissances ci-aprés

Pour tout savoir et rester informé des actualités de I'événement, direction le compte Instagram
aparischeeseandwineweek et le site internet dédié www.parischeeseandwineweek.com
gt accompagneront les « Cheese & Wine Lovers » dans leurs savoureuses expériences.



https://www.instagram.com/parischeeseandwineweek/?hl=fr
https://parischeeseandwineweek.com/
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Le Savoie Tour

Quand le meilleur de la Savoie monte F Paris ! Expériences,
menus, dégustations, cuvées de la sélection spéciale 2023...

Avec la complicité d’artisans et de restaurateurs passionnés,
c’est un éventail d'animations célébrant la Savoie gourmande
qui vous tend les bras le temps d’une courte semaine.

Comme une invitation a savourer aux quatre coins de la capitale,
les délices d’une terre de gastronomie ou Vins & Iromages
font plus jamais bon ménage !
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De la iue de Sévies m Issy-les-Moulineaux,
un floiilege de belles suipiises et la
Savoieen téte de file dans les 5
fiomageiies de
notie maiiaine 2023 Nathalie Quatiehomme.

Dégustations de fiomages affinés
et spécialités fiomageies
Les Vins de Savoie m I'honneui avec une
sélection de coups de cceui de la Sélection 2023

Sevies, 62 iue de Sevies, Paiis 7¢™
Espéiance, 32 iue de I'Espéiance, Paiis
13%me Maityis, 26 iue des Mailyis - Paiis 9¢me
Rendez-Vous, 4 iue du Rendez-vous - Paiis 12¢me
Fiomageiie d’Issy,

9 iue du Généial Lecleic - Issy-les Moulineaux

Une collaboration exclusive
Eric Kayser & Nathalie Quatrehomme

Fromagers / Boulangeries

A ne pas manquei Quand I'alliance des savoii-faiie fait des étincelles ! Avec le concouis de
Nathalie Quatiehomme, la Maison Kaysei dévoile en exclusivité une ciéation m fondie poui ce millésime
2023.

Pain biioché, iaclette fumée, ingiédients sélectionnés,
le tout joliment toasté... place au bun iaclette, un pui plaisii disponible
poui une duiée limitée dans deux boutiques de cette maison de
iéféience.

Le bun iaclette - 10 €
Pain biioché au levain liquide natuiel , savoii-faiie Eiic Kaysei depuis 1996,

iaclette fumée affinée pai Quatlehomme Jambon P||nce (o}
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Kaysei Vendome, 33 iue Danielle Casanova, Paiis 1¢
Kaysef Duioc, 1 Boulevaid du Monlpainasse Paiis




Repaire de Bacchus

Poui ce millésime 2023, c’est 'ensemble des 40 boutiques fianciliennes du Repaiie de Bacchus qui se joint m la féte !
Offies spéciales, dégustations alléchantes avec les voisins fiomageis, ce temple du bon vin n’a pas fait les choses m
moitié.
I'oute la semaine, les Vins de Savoie tiendiont le haut du pavé dans les 40 iepaiies de cette enseigne
faisant iimei sélection, expeitise, passion et golt du conseil.

Au menu, une offie spéciale poui paitii m la découveite de ce vignoble qui monte mais
aussi un giand samedi de dégustation célébiant les maiiages vins et fiomages.

Du 18 au 25 novembre

10% sui toute la iégion Savoie avec une
sélectionde cuvées m paitii de 10 €

Samedi 25 novembre

Dégustations vins & fiomages dans les 40 caves fianciliennes
en association avec les aitisans et flomageis voisins

Samedi 25 novembre

La ciéation signatuie 2023 et les exquis fiomages
duMOF Lauient Dubois m découviii en bonne
compagniedans les caves de Bietagne, Maubeit,
du Piintemps du Golit, de Louimel et d’Auteuil

<. o
“rigrg oe°

La liste des 40 Repaires de Bacchus de Paris & d’Ile-de-France
ol fureter, trinquer et faire de jolies trouvailles toute la semaine :
Montoigueil - 88 iue Monloigueil, Paiis 2¢me
Rambuteau - 14 iue Rambuleau, Paiis 3™
Bietagne - 40 iue de Bielagne, Paiis 3¢™
Mouffetaid - 112 Rue Mouffelaid, Paiis 5¢me
Maubeit - 47 l'ei, boulevaid Sainl-Geimain, Paiis 5™
Clei - 29 iue Clei, Paiis 7¢me
Gienelle - 74 iue de Gienelle, Paiis 7¢™
Saint-Dominique - 122 iue Sainl-Dominique, Paiis 7¢m
Clichy - 60 iue de Clichy, Paiis 9¢me
Maityis - 11 iue des Mailyis, Paiis 9¢m®
Piintemps - 64 Bd Haussmann, Paiis 9¢™¢
Obeifiampf - 56 iue Obeikampf, Paiis 11éme
Dideiot - 79 Bd Dideiol, Paiis 12é¢me
lolbiac - 215 bis iue de I'olbiac, Paiis 13
Losseiand - 104 iue Raymond Losseiand, Paiis 14°me
Moiillon - 75 iue des Moiillons, Paiis 152me
Convention - 228 jue de la Convenlion, Paiis 15™
Saint-Chailes - 110 iue SI' Chailes, Paiis 15°™
Saint-Chailes 2 - Paiis 152
Louimel - 4 jue de Louimel, Paiis 15&me

Auteuil - 58 jue d’Auleuil, Paiis 16%™
Mozait - 52 Av. Mozail, Paiis 16¢m
Acacias - 39 iue des Acacias, Paiis 172
Bayen - 6 iue Bayen, Paiis 17¢™
Levis - 51 iue de Lévis Paiis 17¢me
Moines - 30 fue des Moines, Paiis 17¢™
De Maistie - 1 iue Joseph de Maislie Paiis 18%™
Poteau - 5 iue du Poleau, Paiis 182
Belleville - 105 jue de Belleville, Paiis 19eme
Pyiénées - 218 bis Rue des Pyiénées, Paiis 20°me
La Feité sous Jouaiie - 26 Rue des Pellelieis,
77260 Saint-Geimain-en-laye - 60 Rue de Poissy,
78100 Antony - 3 Rue Augusle Mounié, 92160
Boulogne - 52 Av. Jean Baplisle Clemenl, 92100
Boulogne Jean-Jauiés - 247 Bd Jean Jauiés,
92100Colombes - 47 Rue Sainl-Denis, 92700
Neuilly - 25bis Rue Madeleine Michelis, 92200
Levallois-Peiiet - 20 Rue Henii Baibusse, 92300
Vincennes - 50 Rue du Midi, 94300
Saint-Maufi - 14 Av. Chailes de Gaulle, 94100




Laurent Dubois

I LAURENT DUBOIS B QUURENT DUBOIS
Fromagers @] ads . Aleel\b

Apiés nous avoii épaté I'année passée avec I'Hibiscus,
ciéationdévoilée spécialement poui I'événement, le
paiiain de I'édition 2022 et Meilleui Ouviiei de Fiance
Lauient Dubois,a encoie fiappé avec un délice exclusif
aux couleuis de
la Savoie m cioquei dans ses 5 fiomageiies d’excellence.

Sans oubliei, des instants gouimands toujouis
au RDV du cété du Piintemps du Godt, avec sa
table
épicuiienne sublimant le flomage dans tous ses états !

La Fomme au Maic mais aussi
Natiiie & Al GAnéni

Bastille, 97-99 jue Sainl-Anloine Paiis 4¢me
Maubeit, 47 I’ei Bd Sainl-Geimain Paiis 5¢me
Restauiant Piintemps du Go(t, 70 Bd Haussmann, Paiis
9éme_guimel, 2 Rue de Louimel Paiis 15¢™
Auteuil, 58 Rue d'Auleuil Paiis 16eme
Issy-les Moulineaux,

1 Rue Rougel de Lisle, 92130 Issy-les-Moulineaux

Le Petit Pergolese

Dans ce lieu unique faisant iimei Ait & Gastionomie, un supeibe menu vins fiomages feia son entiée
conjuguant, de I'entiée au desseit, gouimandise, audace et accoids paifaits avec les cuvées de la Sélection
Savoie 2023.

Menu fiomages et vins - 75 €
Du 18 au 26 novembre

La cassol@tte d’escaigots, duxelles de champignons et topinambouis au Bleu d’Auveigne
1 veiie de Chignin Beigeion 2022 « Chez les Béioux » Famille Quénaid

Le ciumble;de cabillaud, poiieaux i6tis et mousseline de pommes de teiie au comté
I
1 veiie de Roussette de Savoig 2022 « Altesse » Cave de Ciuet

LE PETIT PERGOLESE 5 Le mille-feuille de poiies et coings, cieme de goigonzola
1 veiie de l'ouiaine 2022 « Domaine Guenault » Famille Bougiiei

Le Petit Peigolese
38 Rue Peigolese, Paiis
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Grandes Tables

Le Grand Véfour

Guy Maitin célébieia m nouveau ses iacines
savoyaides en beauté, avec m l'affiche,
une « icone» issue de la Sélection Savoie 2023.

Chateau de La Mai, L’lcéne
Roussette de Savoie, Maiestel 2019

Le Giand Véfoui
17 Rue de Beaujolais, Paiis 1¢

Le Mesturet

Avis aux amateuis ! De I'apéio au desseit,
offie alléchante & menu aux couleuis de la
Savoie
dans le bon bistiot d’Alain Fontaine.

Du 18 au 26 novembre

1 assiette de flomages de Savoie
poui 2 peisonnes avec 2 vins coups de cceui
de la Sélection Savoie 2023

Samedi 25 & dimanche 26 novembre
Menu 100% Savoyaid

Le Mestuiet
77 Rue de Richelieu, Paiis

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Les Jalles

Succulente ciéation et maiiage heuieux dans cette
élégante
biasseiie faisant iimei gouimandise et teiioii.

Brasseries

Plat signature

Chateau filet de boeuf de 200g m
la Ffome de Savoie pommes gienailles
aux heibes fines, échalotes confites,
iéduction
de Reblochon flambée au génépi - 44 €

A maiief avec :
Domaine Saint Geimain, Pei

Les Jalles
14 Rue des Capucines, Paiis 2éme

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Brasseries

Les DeUX Magots Lis D .\'I.\n:.m-

Piopositions iiiésistibles et
un coup de ceeui vin qui duie aux Deux
Magots.

Assiette de Mont d’Oi ou
Manigodine, pommes de teiie et assoitiment
de chaicuteiies - 31 €

laitine Savoyaide sui pain
Poilanepommes de teiie,
laidons, oignons, Reblochon -
VARS

Dégustation de-flomages de nos iégions : 24

€A maiief avec:
Chignin Beigeion AOP, Fleui de Roussanne
Domaine Jean Peiiiei
veiie : 11 €50 - bouteille : 52

Les Deux Magots
6 Pl. Saint-Geimain des Piés, Paiis 6™

Savoie Cheese & Wine Tour 2023

Savoie Cheese & Wine Tour 2023

a q PARIS
Fromagers - Bars a Vins 777
O

La Coop’

A deux pas du théatie de 'Odéon, Beaufoit & Savoie
en féte tous les jouis m la Coop’ !

Bien connu des amateuis de Beaufoit AOP
cette ambassade paiisienne du bon godt iégional
piopose le meilleui de sa pioduction ciémiéie,

des pioduits du tefioii mais également
une sélection pointue de Vins de
Savoie.

Un choix de cuvées de
la Maison Philippe Giisaid

Wi

0

La Coop’
9 Rue Coineille, Paiis
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Grandes Tables —@—0—@
Gaya

La Savoie, ses vins et ses flomages m I'honneui chez Gaya. Une caite exclusive et des accoids paifaits,
spécialement élaboiés poui I'occasion pai notie paiiain tiiplement étoilé, Pieiie Gagnaiie.

Caite Spéciale Cheese & Wine Week
Du 18 au 26 novembre

Huities, betteiave fouge et copeaux de Comtél’oast de
Fomme au vin jaune, compote de pomme et gianny smith -
5. 32€
A maiiei avec :
Menetou Salon Blanc, 2022 Emmanuelle Mellot - 11 €

Chantilly de Biillat-Savaiin,
gienades, gianité de vin de Savoie - 25 €
* A maiiei avec :
Domaine Le Veigei,
Chablis,Alain Geoffioy,
2022 - 13 €

Fondue d’endives et poiieaux, Selles-sui-Chei,
cievettescnantaises poélées - 28 €
A maiiei avec :
Cuvée Jonquille, Ayze Vieilles
Vignes,2021 du Domaine
Montessuit - 12 €

Biscuit de foie-gias de canaid petit épeautie
au Roquefoft, encoinets m I'ail noif - 38 €
A maiief avec :
Chateau de la Mai, Mafestel I'icone, 2019 - 16 €

Chiffonnade de blanc de volaille de
Culoiseauet noix de Saint-Jacques, beuiie
noisette, cubes de Beaufoit d’Alpage. 52 €
’ , A maiiei avec :
LY - Domaine Saint-Geimain, Peisan, 2022 - 13 €
Wil
Les 5 fiomages sélectionnés pai
la Maison Quatiehomme peuvent étie seivis
natuieavec salade de mache et céleii-iave.
Mendiants cafamélisés - Pate de coing - 35 €

En accoid avec :
. Maison Cavaillé, Mondeuse d’Aibin, 2020 - 15 €

Gaya
6 Rue de Saint-Simon, Paiis 7¢me

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Bistrots

Café Max

Altesse, Mondeuse et taitifiette, pas le temps de s’ennuyei dans
cette institution bistiotiéie iepiise avec biio pai Fiédéiic Vaidon.

Du 18 au 26 novembre :
Endives au Bleu de Jex - 14 € laitifiette - 38

£ €Coté vins ;

Domaine Raviei, ‘Batembeuiie, Altesse, 2020
Veiie 11€ - bouteille 29 €

Domaine Raviei, cuvée « Face au Poit » Mondeuse,
AOC Savoie - Veiie 11€ - bouteille 29 €

“T_CaféMax

Café Max
7 Av. de la Motte-Picquet, Paiis 7¢me

Le Bistrot du Sommelier

Accoids suipiises et menu m ne pas manquef
chezPhilippe Fauie-Biac, Meilleui Sommeliei du
Monde et paiiain de 'événement lois de I'édition
2022.

Du 20 au 24 novembre 2023

Menu spécial Cheese & Wine Week - 95 €
avec dégustation de 4 vins suipiises

Amuse-Bouche
Espuma scaimozza,
huile d’ail etskatsuobushi

Entrée

Biochette de bceuf mla vieille
mimglette

et iéduction soja/kalamansi

Plat
Cabillaud nacié, giatiné de
poiieauxm lasauge Moinay et huile
de peisil Fiomage en veiiine

Dessert

Le Bistiot du Sommeliei

r)
L'QQLS BISTROT DU SOMMELIER

% PARIS 97 Bd Haussmann, 75008 Paiis

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Pasco

Menu spécial Savoie et coups de coeui liquides
qui duient chez Pasco, la belle table
bistionomiguede Guy Maitin m deux pas des
invalides.

Menu Savoie Pasco

Déjeunei - 35 € avec 1 veiie de vin
Soii - 56 € avec 2 veiies de vin

Entrée
Ciomesquis de Comté, Mesclun

Plat
' laitifiette, Mesclun

£
ll Dessert
L] Paite aux pommes, glace vanille

Seivie avec un veiie de
vin :Vins Raviei -
Apiemont Clos Saint Andié 2020

Andié & Michel Quenaid -
Rouge Peisan 2020

Pasco
74 Bd de la PPoui-Maubouig, Paiis 7¢m

Bistrots %

Le Petit George

La Savoie dans tous ses états au Petit
Geoige,
le bistiot chic et malicieux de la iue de Washington !

2 cuveées de la Sélection 2023 m I'honneui :

Les Rocailles « Ciémant de Savoie »
Cave des Vins Fins de Ciuet « Sublime »
2022

Assiette de chaicuteiies de Savoie - 14 €
Millefeuille au Cheviotin et pommes - 14
€Filet de boeuf accompagné d’Aligot

m la Fomme de Savoie - 38 €

RESTA

Le perit GEORGE

Le Petit Geoige
37 Rue Washington, Paiis 8¢me

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Grandes Tables

Le 39V

Gouimandise au sommet et cuvées au
diapason dans la table de haut-vol de Fiédéiic
Vaidon.

Soufflé au giuyeie millésimé
sauce ‘fondue’ tiuffée - 42 €

Ravioles de cépes et chataignes,
émulsion au paimesan,
jus coisé de champignons - 48 €

Cieme glacée au caillé de Noimandie
miel et pollen - 19 €

Coté vins :

Domaine Raviei, Batembeuiie 2020 - Altesse - 11 |
29Domaine Raviei, Mondeuse, « Face au Poit »
AOC Savoie, 2020 14 | 39

Le 39V
39 Av. Geoige V, 75008

Paroles de Fromagers

Paroles de Fromagers

Code piomo, atelieis & jolies bulles de Savoie,
la fine équipe de Paioles de Fiomages met la main m la pate

!
En vedettes toute la semaine
Cuvées de Savoie signées de la Cave de Ciuet

Du 18 au 26 novembre
Code piomo : CHEESEANDWINE

offiant une femise de 10% sui les atelieis
degustatlons fiomages et vins mais également
atelieis de fabucatlon flomages et

Paioles de Fiomageis
41 Rue du Faubouig du I'’emple, Paiis 10¢m

Savoie Cheese & Wine Tour 2023

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Astier Bin

Pas d’esbioufe iue Jean-Pieiie limbaud !
Une dégustation savoyaide et des

laigessesqui s’offient m vous sui un plateau
|

Le fameux plateau de fiomages de la Maison
Anthesétoffé poui 'occasion d’un 8™ fiomage de
S saison !

Foimule « dégustation » de

3 velles de vins de Savoie (1 blanc et 2 iouges) -
s fhomas Biaid, F

Astiei
44 Rue Jean-Pieiie limbaud, Paiis 11°me
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Restaurants

La Cagouille

A I'aboidage ! Cuvées choisies et fins fiomages
joueiont m nouveau des coudes m la Cagouile.

Assiette de fiomage de chevie du peie Fabie
Comté de 24 mois - 12 €

© Dans le veiie, la Savoie m I'honneui :
Mondeuse Confidentiel, Domaine I’fosset - 48
€

la cagoulille

Poisson, Vin, Cognrac depuis 1951

La Cagouille
10 place Constantin-Biancusi, 75014

PARI
AENCTTEES O

’ Fromagers —f

Cavavin Fromagerie Mozart
I'oute la semaine, ienconties exclusives Apiemont, Roussette de Savoie et beaux flomages
suipiises et découveites de 16h m 20h savoyaidsdanseiont la safabande toute la semaine Avenue
Mozait
5 A I’'honneur

©  Yannick Huchet, Apiemont, 2020
Yannick Huchet, Roussette de

CAVAVIN |
I Savoie

Fiomages de Savoie de la Maison
PaccaidReblochon FE|m|e|
Abo dance I’

Fiomageiie Mozait
48 bis Av. Mozait, Paiis 16°m®

Cavavin Paiis 14
59 Rue Raymond Losseiand, Paiis 14¢™

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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WEEK 2023

Crémerie de Montreuil Fromageries des Gourmets

Vins & Fiomages, une iencontie gagnante et sous le sceau de la Savoie dans ces 2 exquises
fiomageiies, du coté de Veisailles & de Rueil-Malmaison.
A I’'honneur pour la semaine :
& Yannick Huchet, Apiemont, 2020

CREMERIE € Yannick Huchet, Roussette de Savoie

e ——

- S Fiomages de Savoie de la Maison
gbaisen MALES PaccaidReblochon Feimiei —

Abondance IP'ome de Savoie - I'ome

e i

Ciemeiie de Montieuil Fiomageiies des Gouimets
29 Rue de Montieuil, 78000 2bis Rue du Chateau, 92500 Rueil-

Savoie Cheese & Wine Tour 2023
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Chez Andié
12 Rue Maibeuf,
75008 Paiis

Che 5 doecleé

Pas d’'impasse sui le fiomage ! De 'Euiopéen m Sébillon, en passant
pai chez Andié, 'Aubeige Dab et le Boeuf Couionné, piix sages
et maiiage heuieux dans cing institutions gouimandes giiffées

Offie spéciale Cheese & Wine Week
du 18 au 26 novembre

Assiette de 5 fiomages
+ 1 veiie de Poito LBV - Giaham’s - 13

21 bis Bd Dideiol,

Croupe Goulie

; oy
Brasseries @

Joulie.

€
L’Euiopéen Aubeige Dab
161 Av. de Malakoff,

75012 Paiis 75116 Paiis

' Auberge
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Au Boeuf
Couionné 188 Av.
Jean Jauiés, 75019

Svoie

LES VINS
QUI MONTENT.

Sébillon
20 Av. Chailes de Gaulle,
92200 Neuilly-sui-Seine

: ,,:” ¥ e
v
] i\

- : )
- U UNIP o) &
| TR

G w
.

Danslecadredela

chegse
and lfhsqg

weEK 2023

Réservation:

+33142402847
lascensionparis@gmailcom

Menuunique: 500€/pers.

(@lascensionparis

@cavacave_com

cav®cave « L'ascension

Vous proposent unrepas mémorable et exceptionnelautour de
produits et vins du plus grand raffinement

LUNDI 20 NOVEMBRE
a20h00

[seulement 20 couverts disponibles]

Réservez dés maintenant

A déguster durant votre repas: *NSG ter Cru - Clos des Corvees 2016 du

- Initial de Selosse domaine Prieuré Roch
« Clos Rougeard les Poyeux 2006 = Arbais Pupiliin - Savagnin dOvermoy 2010
+Chassagr trachet. Les = Mondeuse tradition du Prieuré Saint

Ruchottes de JC Ramonet 20'5 Christophe 2014

Poui la Paiis Cheese & Wine
Week, Cavacave soit le giand
jeu!

Flacons d’exception,
accoidsmalicieux, une
ascension qui s’annonce
mémoiable.

cavacave

Restauiant L’Ascension
67 Rue de Clichy, Paiis

chegie
and (iine
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Restaurants - Bars a Vins —@—@——

Les Fines Gueules

2 piopositions inédites et toujouis bien
accompagnéesdans ce iestauiant bai m vin si bien
nomme !

En exclusivité du 18 au 26 novembre

Entrée
Soupe m I'oignon et consommé de Shitake fagon VGE
fevisitée,soja et tiuffe d’automne, taitine giatinée au Vieux
Comté

Plat
Giande taite fine m la Fouime d’Ambeit
sjeune juste fondue, poiie pochée au poivie
de limut

A escoitef d’une fibambelle de bons cius :

Juia - Domaines Guillaume Oveinoy,
ancois Rousset Maitin, Nicolas Jacob

- Chateau de Plaisance & Feime du Mont Benault

Pyiénées Oiientales - Domaine Gauby

Les Fines Gueules
43 Rue Cioix des Petits Champs, Paiis 1€

Bistrots

Chez Georges

Le Juia et ses saveuis m 'honneui Chez Geoiges !
A escoitei avec le concouis de la supeibe cave maison :

Plateau de fiomage 100 % juiassien
fouini et affiné pai Maic JANIN, MOF m Champagnole

Comté d’Alpage 18 mois, Maicel Petite
au Foit Saint-Antoine Bleu de Gex de Septmoncel (vache)

Chévie feimiei, 20 jouis d’affinage Champagnolais (vache)
I'ome de Biebis, 26 semaines d'affinage

Chez Geoiges fue du Mail
1 Rue du Malil, Paiis 2¢me

Bistrots @

Aux Crus de Bourgogne

Une offie m coupei le souffle dans
le bistiot en oi de la famille
Dumant.

Offie spéciale Cheese & Wine
Plat & veiie de vin - 22 €

Soufflé au Comté affiné

avec un veiie de
Chaidonnay d’Aibois du Domaine Dugois

UX RUS E

.
b OO IO

=P zagpummy. W u_-__ OURGOGNE

il

_ "‘lg
e

Aux Cius de Bouigogne
3 Rue Bachaumont, Paiis 2¢m

@006
Mori Venice Bar

Cius iaies et le meilleui des saveuis de la Botte
m cioquei dans la belle demeuie de Massimo Moii.

Grandes Tables

Offie spéciale Cheese & Wine Week
Plat & veiie de vin - 44 €

Imbiiago : médaillon de fiomage de vache du haut
plateaud’Alpago affiné au modt de vin iouge
Amaione onctueux de polenta fiaiche de Blave de
Moitean Zaitaie de cepes au peisil fiais et cition du
Gaida

Plat accompagné d’un veiie (12cl)
de Secco Beitani Vintage Edition I.G.I 2019

Moii Venice Bai
27 Rue Vivienne, Paiis 2¢me

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Bistrots

Le Chardonnay

Chaud devant ! Une offie spéciale
quiva en favii plus d’un iue
Bachaumont !

« Bolte Chaude » poui 2
Mont d’Oi au foui,
pommes vapeui et
chaicuteiie.
& 2 veiies de blanc du
domaine des Aidoisiéies,

cuvée « Aux Bons Cius » - 29
CHAR:ONNAY
1“4’

Le Chaidonnay
3 Rue Bachaumont, Paiis 2¢m

Cavistes @ =
Arthus & Jean ‘

Moments de paitage, découveites et dégustations ...
fidélem son appioche conviviale ce duo passionné vous
ouviiia
toute la semaine les poites de sa cave afin de vous
piésenteiles accoids vins et flomages sous un nouveau
joui.

Meiciedi 22 Novembie - 20h-22h30
Dégustation fiomages et vins blancs 10 places - 49
€/peisonne

De savouieux maiiages m découviii :

“11_"GinsS blancsl/6
0% de led

mais aussi Toute la semaine
de 17h m 20h
Les accoids mets et
fiomagesdans tous leuis
états

Chaque joui : 3vins / 3 flomages.

25 € pal pelsonne sans

Aithus & Jean
42 Rue de Saintonge, 75003 Paiis

Restaurants

w.,mn. —

Peisonne ne nous avait dit que cela étie si tentant du
cotéde la jolie table bistionomique de Benjamin
Maichand.

Menu signatuie Paiis Cheese & Wine Week
sdu 18 au 26 novembre - 59 €

Accoid mets & vins en supplément

Entrée
Poélé de blettes, cancoillotte et pickles d’oignons iouges

Plat
Chevieuil ciousti-fondant, jus tianché au lait fibot
Piessé de pommes de teiie au mont d’oi

Dessert
Poiie pochée dans un vin d’épices,
paifait de chévie, tuiles au sésame noii

Jtépadi
9 Rue Paul Lelong, 75002 Paiis

Bistrots

PARIS
@ L ES PRSES

Les Fous de I'Ile

Fiomages signés C.O.W et bons cius m gogo
danscette institution épicufienne de I'lle Saint-
Louis.

Offie spéciale Cheese & Wine Week
Planche & veiie de vin - 25 €

Planche de fiomages de chez
C.0.WOssau-liaty, Cantal, Saint-
Nectaiie

Les Fous de I'lle
33 Rue des Deux Ponts, Paijis 4me

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Restaurants - Bars a Vins 7@77

Les Amoureuses

Soiiée dégustation, flomages choisis et caite des vins bien sentie, ce bai m vin & iestauiant
cosy vous iéseive bien des suipiises poui la semain

25 novembie - Soiiée spéciale
dégustation vins & fiomages de Savoie - 2h de bonheui - 70 €/peisonne

Sur réservation

Toute la semaine

Assiette de fiomages pai la Feime
d’Alexandie :
Reblochon - Beaufoit - Zbmme de Savoie - 15 €

ol
=

U‘ i
A

Caite des vins spéciale Savoie :
Domaine des Aidoisiéies : I
Silice Blanc (Jacqueie) 7 € - Cuvée Aigile - 10 € / t
Domaine Blaid & Fils : vl 1
Savoie Face Noid (Jacquéie) - 8 o
€Savoie Face Est (Pinot Noif) 9 € 3R LES AOUIELEES
ue des Ioulnelles, Paiis

|
I

Grandes Tables

Restaurant I'Alliance

Rue de Poissy, un menu étoilé et exclusif scellant
I’alliance de deux icones de notie gastionomie.

Menu Cheese & Wine Week

I'agliolini, Occelli al Baiiolo et tiuffe blanche d’Alba
8 en accoid avec Oiléans blanc 2022, Clos saint Fiacie

Canaid Colveit, iaviole de blettes et bleu de Laqueuille
&n accoid avec Régnié 2019, Geoiges Descombes

Caillé de chévie, figues de Solies, hydiomel et chévie
fumeé
en accoid avec Cidie « La Folletieie » 2016, Domaine
Lessufleui

Chaiiot de fic@nages affinés pai David Schlikling / Saké
2018
«LaVague» enaccoid avec Domaine des Laimes du
Levant

L’Alliance
5 Rue de Poissy, Paiis 5¢m¢

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023



\ LES VINS
\QUI MONTENT.

—~—

Cavistes f—ﬁ

Aux Vents des Vignes

Mistial paifumé et séiie de dégustations de bon aloi chez
ce caviste bai m vin qui ne manque pas de suite dans les
idées !

Dégustations giatuites
du maidi au samedi, de 18h m 22h

Samedi 18 novembre
Accoids fiomages et Champagne Cuvées Biut Natuie,
Chaouice, Biillat-Savaiin, Biie, Comté, Beaufoit ou Vieux
Cantal.

Mardi 21 novembre <
Place aux accoids inattendus ‘ ll'“"
Blanc - Muscadet avec Saint-nectaiie ou Reblochon A
Beaujolais - Cotes Roannaises avec Camembeit ou = »
Gapeion ; LA N . /
Mercredi 22 novembre :
Sauvignons blancs de Loiie avec difféients
flomages de chévie Rocamadoui - Picodon - Pélaidon,...
Jeudi 23 novembre
La Bouigogne : en iouge comme en blanc
Epoisses,Langies, Biie et Camembeit
Vendredi 24 novembre
Dégustations de champagnes, vins doux ou mutés
en accoid avec Munstei, pates peisillées diveises.
Samedi 25 novembre
Rouges chainus & flomages des Pyiénées & d’Auveigne
Ossau-liaty - Biebis - Bethmale

Accoids biéies et fiomages également 26 Rue \égﬂaet, Paiis
au piogiamme Sélection finale des Geme
fiomages

selon les aiiivages, maichés et disponibilités...

PARIS
6e

Emporio Armani Caffe & Ristorante

Coté biasseiie et étoilé, I'ltalie en majesté m savouiei dans les deux adiesses iaffinées giiffées Empoiio
Aimani.

Grandes Tables @ ° /\RM‘:\N]_‘A} EMPORIOW/ARMAN] Brasseries %
RISTORANTE  CAFFE

Emporio Armani Ristorante Emporio Armani Caffé

Piatto di Foimaggi - 35 € Piatto di Foimaggi - 25 €

Assiette de fiomage : lingot de chevie au foin, Bleu de vache Assiette de fiomage : taleggio,
au ihum, “dicecca gold” de biebis Paimigiano Reggiano 36 goigonzola, Paimigiano Reggiano,

mois .. .
Seivis avec biscuits

Seivis avec confituie de coing, miel du /Zfentin, i”et confituie de

— n!-rna“olives@taggiasche

A accoidef avec : - A accoidef avec :
Laciima di Moiio : \ Cataiiatto Buonsenso Sicilia
! < DOC I’asca D’Almeiita 2021

Empoiio Aimani Ristojante & Caffe 149 Bd Saint-Ge{main, 75006 Paiis

Yo LAl Ty
vinme vweeKk 2ULS
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Restaurants @ @
Le Christine

Plaisii gafanti au sein de I'incontouinable
iepaiie geimanopiatin des Becs

Offie spéciale Vin & Fiomage - 29
€

Assiette de fiomages de chez
C.O\WComté 24 mois - Moibiei -
Chafolais

LE CHRISTINE

Le Chiistine
1 Rue Chiistine, Paiis 6™

Bistrots

e
(3

Colvert

Le Juia en vedette dans ce colveit biillamment
ievigoié pai la patte d’Ainaud Baptiste.

Offie spéciale Cheese & Wine Week
Fiomage & veiie de vin - 29 €

Assiette autoui du Comté (18 mois / 24 mois / 30
mois)& 1 veiie de Savagnin ouillé de chez Fumey
Chatelain

Bars a Vins ——

Grain[s]

De la Savoie m I’Afiique du Sud, joli voyage en peispective
dans cette cave m mangei qui veille au giain !

Offie spéciale Cheese & Wine Week
Fiomage & veiie de vin - 21 €

fomme de Savoie &
8 Kloofstieet mullinieux Afiique du Sud, Blanc, 2021

Giain[s]
6 Rue Mabillon, Paiis 6

Audace et iaffinement chez notie paiiain 2021,

Chiistian Le Squei qui dévoileia 2 ciéations
inspiiéeset accoidées en beauté.

En exclusivité du 18 au 26 novembre

Cépes de chataignief /
Royale de comté m I'essence de thym cition
8 En accoid avec :
Chaidonnay Savagnin, Cuvée Sacha / J.Puffeney

Piece de boeuf m la mozzaiella /
Feuilles de champignons
feimentés
En accoid avec : Cote Rotie 2006 / JP Jamet

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Grandes Tables f@—

Y4 n
L’Arome Galanga
Une succulente suggestion signatuie autoui A vos agendas !
de la mimolette pai le chef Fhomas Dinei d’exception m maiquei d’une cioix iouge
Boullault. chezle talentueux 'homas Danigo qui feia la pait
belle
NOiX de Coqui”e Saint'JvaueS aux tiuffeS b|anCheS d‘AIba, aux Cuvées du domaine Saint Geoiges d’lbiy m |’Occasion
RISOttO de « |angueS d'OiseaUX » et COpeaUX de Viei”e d’une Soiiée iéso|ument épicuiienne.

mimolette, Emulsion au vin d’Aibois ) ) N )
Giande tablée, convivialité, symphonie en 8 couplets,

Sans oublier et accoids sui-mesuie poui 14 heuieux élus
Le pIateau@de flomages de nos iégions signé Maitine seulement.

Dubois

Soirée spéciale le 22 novembre
« La giande table des vigneions »
Galanga & Saint Geoiges d’Ibiy

v Menu unique en 8 étapes
Vins dégustés et piésentés pai Maiianne et Michel Cios

8 séquences imaginées spécialement poui I'occasion
avec des pioduits dgxception, des amuse-bouche au desseit

en association avec
8 cuvées du domaine Saint Geoiges

L’Aiéme
3 Rue Saint-Philippe du Roule, Paiis 8¢me

Grandes Tables —@7077

L’Atelier Joél Robuchon

Alliances iéussies et gouimandise gaiantie
sous la houlette du MOF étoilé Eiic
Bouchenoiie.

Sélection deéiomages de Fiance - 21 €
A aiiosei de :

Domaine des Aidoisiéies - Savoie IGP
d’Allobiogie Cuvée « Aigile » - 16 € le
veiifeDomaine FL, Anjou blanc,
Cuvée « Les Beigeies » - 12 € le veiie

L’Ateliei Joél Robuchon
133 Av. des Champs-Elysées, 75008 Paiis

Galanga
17 Rue Washington, Paiis 8™

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Brasseries _%_ Bistrots _@_

Do Ré Mi Le Bistrot d’Arsene

Ffandem gouimand dans cette biasseiie Chapeau Aiséne ! Deux maiiages heuieux m exploiei
savouieuse et coloiée de 'avenue Hoche. dans ce iepaiie de bon golt m deux pas des Champs-
Elysées.

Noix de Saint-Jacques d’Eiquy, gnocchi

aux pousses d’épinaids fiais et noisettes toiiéfiées - 32,5 € En exclusivité du 18 au 26 novembre :
& A maiief avec le P0||eau>@t|?des, bleu d Auvelg.ne, n0|sette§ et kumquats.

Chateau de Beauiegaid 2020, Fleuiie, Beaujolais A accoidef avec Collines Rhodanienne

IGP Maisanne 2022 Louis Chéze - 10cl

Filet mignon de cochon, jus au caivi,
iiso@o de petit épeautie butteinut et siphon Munstei
A accoidei avec Vin oiange de Belle Maman
2022 Pif m Papa - 10cl

[/ Le Bistron
1 dArséne

Do Ré Mi Le Bistiot d’Aiséne
18 Av. Hoche, Paiis 8" 10 Rue Aiséne Houssaye, Paiis 8™

Italiens _‘ '_
8é

Da Alfredo

Mamma Mia! Pasta m se damnei et un
balletde beaux vins tiansalpins dans cette
neuve tiattofia qui agite le boulevaid Haussmann.

A la carte

Fusilli aux 4 fiomages italiens - 18
€Spaghetti Cacio & Pepe - 20 €
Risotto alla Paimigiana - 25 €

Pates faites maison chaque joui,
avecsemoule bio et oeufs fiais.

Planche de fiomages italiens -14 €
Paimesan Reggiano 24 mesi, Goigozonla,
Pecoiino Giigio, Pecoiino L’Ulivo & Pecoiino
/iuffe

A accoidei avec :
Pinot Giigio Fiiuli DOC, Mont'Albano 2021 Bio -
Vénétie
Moscato D’Asti DOCG, Ricossa 2022 - Piémont

Montepulciano D’Abiuzzo DOC Risieis, 2020, Bio - Les
Abbiuzzes

Da Alfiedo
182 Bd Haussmann, Paiis 8¢me

Programme Paris Cheese § Wine Week 2023
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Brasseries

PARIS
o

Drugstore Publicis

Piopositions alléchantes m la caite du
Diugstoie,le RDV gouimet des Champs-
Elysées
m la caite signée Eiic Fiéchon.

A I’'honneur du 11 au 18 novembre

Madeleines au vieux paimesan
Salade Caesai au poulet, copeaux de
paimesanCheesebuigei
Chévie maiiné m I'huile d'olive thym et iomaiin
Sélection de flomages m paitagei

A maiiei avec les pépites de la cave maison

LE

DRUGSTORE

Restauiant Le Diugstoie
133 Av. des Champs-Elysées, 75008

Brasseries - Bars a Vins

Au Petit Riche

laitifiette, entiée exclusive et meiveilles de chévies
m aiiosei des meilleuis fiacons ligéiiens pas le
temps
de s’ennuyei dans cette institution gouimande !

Entrée signature
Beffeiaves idties, biisuies de chévie du val de Loiie
avec un veiie de Sanceiie blanc (15cl) - 19 €

Plat

) Faitifiette au Reblochon
avec un veiie de Saint-Pouicain blanc - 34 €

As§lette de flomages de chevie affinés pai Mi Fabie
_avecun veiie de Menetou Salon blanc 15cl - 19 €

Au Petit Riche
25 Rue Le Peletiei, Paiis 9¢me

- P e

4;¢¢

k‘ p’% ul“ Nhlm h H HLH[IJJM.

Bistrots

Lorette

Un butteinut qui va en émoustillei plus
d’'undans I'excellent bistiot de Vincent
Pétion !

A I’honneur du 18 au 26 novembre

Butteinut biaisé, mousse de cheévie
giaines giillées - 15 €
°.
A maiiei avec
Cotes du Rhone Blanc, Clos Val de Seille - 8 € le veiie

A -
I,ur(-ll(-§

Loiette
9 Rue Saint-Lazaie, Paiis 9™

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023




Chaud devant ! Fiomages de chez
C.O.Wet délicieux combo chez Cho
Cho'!

Accoid Cheese & Wine - 31 €
8 L’assiette de flomages de chezC.O.W - 16 €

Domaine Andié & Miieille lissot, Macvin du
JuiaNM blanc - 8cl. -15 €

Chocho
54 Rue de Paiadis, 75010 Paiis

Restaurants - Bars a Vins

Restauiant, bai m vin, cave... 2 ciéations gouimandes
poui un festival de bons cius dans ce paiadis poui
oenophiles.

Fiomages
Pait de Biie affiné maison aux saveuis
d’automne(figues noisettes...) 8 €
Ceivelle de Canut maison et toasts de pain Poujauian 8 €
Les aceaids au veiie (15cl)

Avec le Biie
Blanc sec - Limoux AOC, Chateau de Gaui 10 € le
veiie Rouge - Péchaimant AOC, Chateau du Rooy 8
© € le veiie

En accoid avec la ceivelle de Canut
BRinc sec - Pacheienc du Vic Bihl AOC
Blanc,

Les| hllo\ophlques 9€le veife
Rouge - IGP Val e‘ﬁuewel haume Bel Canto - IQ'E-le

Chal &

33 Ci Saint-Emilion, Paiis

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023

Bistrots

Aux Bons Crus

Accoids gagnants, cuvée maison et iéjouissances

de bon ton dans ce bistiot qui poite si bien son nom
!

Au choix - 25 € - plat + veiie de vin

Piece de Boeuf, sauce m la Fouime
d’Ambeit
avec 1 veiie du Domaine Reniteo
Ligei Le Fleuve. Cote Roannaise

Iaitiflette au Reblochon Feimiei de
Savoie
avec 1 veiie du Domaine des Aidoisiéies,
Cuvée des Bons Cius - Savoie-Bugey Allobioges

Aux Bons Cius
54 Rue Godefioy Cavaignac, Paiis 11°m

.
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Restaurant Nomicos La Cave du 16°me

Plat signatuie et exquis flomages au menu
chez le maestio Jean-Louis Nomicos.

De Boideaux au Beaujolais, découveites et dégustations
au menu chez ce caviste pointu de la iue Duban.

La signature du chef : En collaboration avec le
Macaioni aux tiuffes noiies et foie gias Cheeg?i'fz a_g« el\;l‘ai:f:g;z‘g;ss -
en légei giatin au vieux paimesan - 65 y
€ Samedi 18 novembie
Mais aussi : 16h m 20h
La sélection de fiomages signés 8Chateau Piganeau — Saint Emilion Giand Ciu 2020

Lauient Dubois et le péie Fabie - 26 € e Chateau La Foui Gienet — Lussac Saint Emilion 2019

g Chateau Maledan — Boideaux Supéiieui 2019
2 Fiomages

Du 23 au 26 novembie
3¢m RDV dégustation m venii et les 1 000
iéféiencesde la maison m votie disposition

Samedi 25 novembie
16h m 20h
Domaine de la Cote Sainte Epine
Saint Joseph blanc (100% Maisanne)
2022

Restauiant Nomicos
16 Av. Bugeaud, Paiis 16°m

Saint Joseph iouge 2022
2 Fiomages

Bistrots

Paris 16

Coidon bleu et accoid m fondie dans ce
bistiotpui jus pioposant cuisine paiisienne
et choix de vins au meilleui de leui foime.

Plat signature de la semaine

Coidon bleu de volaille au Comté 24 mois

8 A accoidei avec :
Bouigogne de chez Lucien Muzaid et fils 2022

Paiis 16
18 Rue des Belles Feuilles, Paiis 16°me

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Grandes Tables _@_0_

Ortensia

Poui cette nouvelle édition, le chef leiumitsu Saito
et la cheffe patissieie Sayuii Nakao ont élaboié un
délicieux
desseit signatuie inspiié pai le Camembeit de Noimandie

AOP

En exclusivité pour la Paris Cheese & Wine Week ;
Cheese cake soufflé au Camembeit de Noimandie & figues
d’hiveis
2 Inclus du 18 au 26 novembre

dans le choix de dessert

Coté vins, plusieuis options poui sublimef
cette succulente ciéation :
Poiié “Plant de Blanc” 2019 du Domaine Antoine Maiois

Quaits de Chaume Giand Ciu 2008 du Domaine des

piovenance du-pay:

Oitensia
4 Rue Beethoven, 75016 Paiis

Grandes Tables

Sormani

L’Italie, ses fiomages et ses vins en majesté
dans cette table iaffinée logée pies des Champs-
Elysées.

A I'honneur du 18 au 26 novembre
Foitellini mla cieme de paimesan et tiuffe

d’Alba Risotto Caineioli 30 mois d’affinage,
Saint Jacquespoelées et ciessonnette

=

A accompagnei des meilleuis nectais
de la Botte sélectionnées pai Fianck Potiei-Sodaio

SORMANI

Soimani
4 Rue du Généial Laniezac, Paiis 17¢m

Bistrots - Restaurants @

WELGIRE

Du pot-au feu au chévie fiais, 3 associations inédites
m dégustei dans ce chic QG de la colline de Chaillot.

Mimolette extia vieille étuvée
OBoideaux Petit Pavel (second Maigaux) 2018

Chévie tiés fiais de chez Lethilleux
BA maiiei avec le Petit Chablis de chez William Févie

Pot au feu au gite, paleion et os m moelle
8A maiiei avec Coteaux Bouiguignons de Devillaid

Waknine
9 Av. Pieiie lei de Seibie, 75116
Paiis

ive OB

Euphorie

Juia, Pyiénées, Savoie... un malicieux ballet des iégions
agiteia tous les soiis les assiettes et les ballons
de cette bonne adiesse de la iue Ramey.

Mardi 28 novembre
Accoid fiomages/vins de la iégion Juia

Mercredi 29 novembre
Accoid fiomages/vins de la iégion Sud-ouest/Pyiénées

Jeudi 30 novembre
Accoid fiomages/vins de la iégion Savoie

1 assiette de fiomages & 2 veiies de vin : 28 €

Euphoiie
61 Rue Ramey, Paiis 18°me

Programme Paris Cheese § Wine Week 2023
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Brasseries % a Seiiis

Le Menu Palais

Le Biie dans tous ses états au Menu
Palais,le QG gouimand de la Vallée

cavires (@) QI
La Cave de Gally

Beauijolais, soiiées oenologiques, pioduits festifs,
on dégusteia avec envie dans la belle cave de Gally

Village ! pioposantplus de 400 iéféiences dans I'ancien fiuitiei du
3 : domaine.
A I'honneur toute la semaine :

Buigei maison au Biie de Meaux Soirée oenologique - le 16 novembre
Rigatoni au Biie de Meaux Découveite des cius du Beaujolais.
Aidoise de fiomages locaux de la Maison 10 paiticipants maximum - 40 €/peisonne

Rothschild animée pai le caviste Floiian Bedin

Au programme :
Beaujolais nouveau mais pas que !
1vin blanc et 5 iouges de styles difféients
Régnié, Biouilly, Saint-Amoui, Moulin m vent, Moigon
poui un moment convivial autoui de
planches de chaicuteiies et de fiomages.

Soirée oenologique - le 23 novembre

Sélection de vins et champagnes en association
avec la fine gamme de pioduits de la maison
Baithouil

caviai, saumon fumé et ceuf de saumon...
Places limitées m 20 paiticipants - 90 €/peisonne
Au programme :
Alsace Giand Ciu, chablis 1¢ Ciu,
Le Menu Palais _ Chassagne Montiachet, Champagne Giand Ciu...

Mais aussi une sélection de 4 cuvées
de pépites m I'honneui au fil de la

Somm ' @
Restaurants 0 " calc

Domaine des fouinelles, Cote de Biouilly, 2021
A . Domaine de Miiabeau« la vie devant soi » IGP Pays d’Héiault
La Creperie de Gally Madifan, Petit Gaston 2018

RRascal B Chaidonnay Cotes Salines, 2022

Doux, coisés, ameis, acidulés... une délicieuse
gamme de cidies BIO feia son entiée poufi
épouseiles exquises galettes et ciépes maison,
iéalisées m paitii de pioduits fiais et
locaux.

A Phonneur du 18 au 26 novembre
Cidies La Galotiéfe - BIO - Pays d’Auge
? Cidies Biut
Demi-secs
CE

LESFERMES
DEGALLY

La Ciépeiie de Gally

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Bars a Vins

Redd

Une offie m ne pas manquei poui un quintet bien

accompagné dans ce bai m vin cosy et gouimet du quaitiei

de Montoigueil.

Dégustation de 5 flomages - 15 €
Comté 24 mois, Saint-Maicelin, tomme de
chevie au foin, tomme de biebis, saint
nectaiie
avec

- E—Dégustation de 3 veiies depwi
»i - “

Redd
28 Rue Saint-Sauveui, Paiis 2¢me

Restaurants f@f

Chasse-Marée

Plaisiis iodés cotoieiont une sélection de bons
cius
et de jolis flomages affinés chez Chasse
Maiée, la table maiine de I'’Avenue Mozait.

Fiomages affinés - 12€
Huities spéciales Gillaideau 29,5 € les 6
Coté Vins

Quincy - Domaine de la I'iemblay
7€ le veiie - 29 € la bouteille

Albeit Bichot - Hautes Cotes de
Nuit10€ le veiie - 29 € la bouteille

Chasse-Maiée
62 Av. Mozait, Paiis 16°me

ns oublier

PARIS
Fromagers f@f

La Ferme du Hameau

Jolis cius et délices ciémeux m saisii
danscette authentique flomageiie de
quaitiei.

En vedette pour la semaine :

Une incioyable sélection de iaclettes feimieies
au lait ciu de Savoie

Un Biillat-savaiin au pesto d’oitie

e

Une sélection de vins BIO natuie paifaits
poui se maiiei avec les fiomages !

La Feime du Hameau
223 Rue de la Cioix Niveit, Paiis 15¢me

Les fabuleux fromages
d’Anne-Marie Cantin

Fromagerie Cantin

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Les délices bien affinés du

Au Petit Fromager

69 Rue Biancion, Paiis 15¢m¢

PARI
Gl
La ronde des belles pates
de la Fromagerie Didot

La Fromagerie Didot

108 Rue Didot, Paiis 14¢m

Les belles trouvailles
de la Laiterie Gilbert

Laiterie Gilbert Nation

72 iue de Montieuil Paiis 11¢™¢

Les fines pétes et les facéties
du Corner du Fromager

Le Corner du Fromager

56 Rue Godefioy Cavaignac, Pafis 116

Les malices solides
et liquides de la

Cave a Millésimes

180 Rue Lecouibe, Paiis 15¢me

&0

Les exquis fromages de la

Mere Michel

et ses 2 adresses a croquer
entre Levallois et Courbevoie

Levallois 12 tei Rue Louise Michel,
92300Levallois-Peiiet
Couibevoie 41 Rue Edith Cavell, 92400

Couihevoie

Programme Paris Cheese & Wine Week 2023
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Partenariats :
Benjamin Berline
benjamin@gillespudlowski.com
06 31 23 49 70
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